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Piper Heidsieck
Brut Vintage 2000

Výrobce: Champagnes
P.&C. Heidsieck, Francie

Dovozce: Maxxium Czech

Charakteristika: jiskrně
zlatavá barva, aroma toas-
tu a kandovaného ovoce,
v chuti vyrovnané, s pěk-
ným průběhem a decent-
ní kyselinkou. Lahvově
zralý sekt elegantního
výrazu.

Doporučené jídlo: plody
moře, dušené telecí na
čerstvých bylinkách

Cena: 1400 Kč

Charles Gardet
2000

Výrobce: Gardet et Cie,
Francie

Dováží: Vinom Wine

Charakteristika: sytě
žlutá barva, ve vůni na-
jdeme opečený toast,
nádherná chuť s tóny
bílého rybízu. Krásné
harmonické šampaň-
ské.

Doporučené jídlo:
kaviár

Cena: 1190 Kč

Tesco Finest
Champagne
Premier Cru

Výrobce: Tesco Stores,
Francie

Dováží: Tesco Stores ČR

Charakteristika: stříbrná,
světle žlutá barva, ve vůni
vnímáme tóny mandlové
polevy a hřebíčku, chuť
citrusově ovocná s náde-
chem limetky. Klasické
plnější víno.

Doporučené jídlo:
slanější sýry

Cena: 549 Kč

Cuvée Prestige

Výrobce: Ca’del
Bosco, Itálie

Dováží: Lessa

Charakteristika: zlato-
žlutá barva, delikátní
vůně s tóny ořechů,
v chuti ovocné, citruso-
vé, s jemnou bylinko-
vou dochutí.
Středně plné až
plné víno s jogurto-
vou jemností.

Doporučené jídlo:
blanšírovaná
mořská ryba

Cena: 804 Kč

Cuvée Special
Brut

Výrobce: Sektkellerei
Christian Madl, Ra-
kousko

Charakteristika: ze-
lenkavá barva, ve
vůni najdeme citru-
sy, v chuti svěží,
šťavnaté, přímoča-
ré. Pěkné minerál-
ní víno.

Doporučené jíd-
lo: hodí se pro
přípravu ovocného
sorbetu

Cena: 495 Kč
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Champagne
Pommery Brut
Royal

Výrobce: Vranken
Pommery Francie

Dováží: United Brands

Charakteristika: zla-
tavě oranžová barva,
ve vůni tropické ovo-
ce, toast, středně
plná chuť s tóny dý-
ňového kompotu.
Pěkné harmonické
víno.

Doporučené jídlo:
carpaccio z tuňáka

Cena: 1200 Kč

Cremant de
Bourgogne Rosé
2007

Výrobce: Domaine
Borgnat, Francie

Dovozce: Vicom

Charakteristika: sytě
růžová barva, s bylin-
kovým aroma,
v chuti sladké s líbi-
vými tóny malin. Pří-
jemně pitelné, líbivé
víno.

Doporučené jídlo:
créme brulée s le-
sním ovocem

Cena: 410 Kč

Classic Brut

Výrobce: Alan Thieno,
Francie

Dovozce: In Vino Trading

Charakteristika: zeleno-žlutá
barva, vyzrálá vůně s kořeni-
tými tóny grepové kůry,
v chuti kořenito-ovocné s ci-
trusovými tóny. Plnější víno
s opulentní vyzrálostí, v do-
znívání se objevují hořké
mandle.

Doporučené jídlo: drůbe-
ží krém

Cena: 1133 Kč

Champagne Blue
Top Heidsieck Brut

Výrobce: Vranken Pomme-
ry Francie

Dovozce: United Brands

Charakteristika: víno jiskr-
ně žluté barvy s výrazným
aroma hlohu, jablek
a kvasinek. Chuť je pev-
ná, charakteristická,
s pěknou kyselinkou.
Výrazné, tělnaté víno.

Doporučené jídlo: sý-
rové předkrmy, říční
ryby

Cena: 899 Kč

Schloss Gobelsburg
Brut Reserve

Výrobce: Schloss
Gobelsburg, Rakousko

Dovozce: Austria Wein

Charakteristika: zlatavá
barva, jemné a harmonic-
ké ve vůni i chuti, kde
rozeznáváme tóny
švestek a višní

Doporučené jídlo:
tvrdé sýry

Cena: 495 Kč
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