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Bublinky na Hradé i v podhradi

JAK SKONCILO HODNOCENI SEKTU A SAMPANSKYCH U DLOUHEHO STOLU?

Kdy jindy hodnotit Sampariska a sekty nez pred silvestrem. Proto se i stolni spole¢nosti
schazejici se uz léta u Dlouhych stoll v prazskych restauracich hotelu Hoffmeister a Lvi dviir
na Hradcanech rozhodly zaradit do svych prosincovych degustacnich sezeni bublinky. V hotelu
pod Prazskym hradem se hodnotily domaci sekty, na Hradé pravé Sampaiiské z Champagne.

a predchozich stran- ¥
N kach 6 — 8 jste se do- t - /&
zvédeli vysledky pro- i ,
fesiondlniho hodnoceni $am- ]
panskych vin a sekti. Ov-
Sem mlsné jazyc¢ky maji
i amatérsti milovnici vina.
Domaci sekty hodnotili pro
IN magazin i pravidelni
ucastnici Dlouhého stolu
pratel vina v prazském hote-
lu Hoffmeister.

Prekvapiva byla uz nomi-
nace soutéZznich vzorkd.
UmysIné mezi né nebyly za-
fazeny ty nejznamé;jsi od re-
nomovanych velkovyrobcu.
Chybély tedy i sekty od nej-
vétsiho a nejznaméjsiho Ces-
kého producenta Sumivych
vin, spole¢nosti Bohemia
Sekt ze Starého Plzence. Jeji
pozice na trhu je natolik do-
minantni, Ze se mezi milov-
niky sektt vzilo souslovi
,dat si bohemku“ pti objed-
navani jakéhokoliv sektu.

totiz ¢asto ani netusili, Ze se
zabyvaji také vyrobou Sumi-
vych vin. Je to pro né vétsi-
nou pouze doplnék sortimen-
tu, podobné jako tfeba u vi-
nait v Alsasku.

Ne vsichni zatim dokazali
bezchybné zvladnout technolo-
gii i vybér vin. I kdyZz pouzili

Ti Ze vyrabéji sekty?
Hodnotilo se opét anonymné
a po odtajnéni ochutnanych
vzorka se ucastnici Dlouhého
stolu nestacili divit. O vétSiné vi-
naistvi, ktera tentokrat soutéZila,

INZERCE

Dodava nejlepsi moravska vina
do gastronomie a privatnim klientim

Vina jsou za stejné ceny a v kompletnim sortimentu jako pfimo od vyrobci.
Vinum Bonum s.r.o., Stipa 333, 763 14 Zlin 12,
tel.: 577 019 296-7, 777 747 885-9
e-mail: vinum-bonum@vinum-bonum.cz

_ www.vinum-bonum.cz .
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~ . ochutnani.

nedokazali odhadnout, co
s vinem provede druhotné
kvaSeni. Presto tii vitézné
vzorky, které dnes predsta-
vujeme, rozhodné stoji za
VSechny jsou
z kategorie brut a byly pii-
praveny klasickou metodou
kva$eni v lahvi, kterou vyvi-
nuli v pravlasti téchto vin —
ve francouzském kraji
Champagne.

Kazdy za sebe
% Systém hodnoceni v res-

—3 tauraci Lvi dvir na Praz-
ském hradé je stejny
jako u Dlouhého stolu
— v podhradi. Jenom néa-
pli je jind. V hotelu
Hoffmeister se hodnoti
nova nabidka z ¢eskych
a moravskych vinaistvi. Ve
Lvim dvore se predem zada
téma ¢i odrida a kazdy ucast-
nik prinese lahev, o které si
mysli, Ze je v dané souvislosti
nejlepsi. Po anonymnim hod-
— - noceni ziska bud obdiv, ¢i
posmeéch pratel.

Poslednim leto$nim té-
matem bylo Sampanské.
7 dvanacti vzorka od riz-
nych vyrobci se nejlépe

[

wmmeer umistilo Champagne de

Vilmont brut, Grande Réser-
ve Premier Cru. Na druhém misté
skoncil lonisky vitéz Gonet Sulco-
va — tentokrat Grand Cru 2002
brut, ro¢nikové Sampanské od
pani Gonet-Sulcové. Jediné Ces-
ky, ktera v Champagni spoluvlast-
ni vinafstvi produkujici Sampan-
ské. Na tietim misté se umistil
brut Améthyste od Louise Barthé-
lémyho. Tedy vSechno mali, je-
nom znalctim znami, ale excelent-
ni producenti Sampanského. B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Stephanus Riesling
Sekt 2005

kvaseno v lahvi

Vyrobce: PROQIN, Velké
Némcice

Charakteristika: svétle

Zluta citronova barva

s hustym jemnym perle-

nim. Pikantni svéZi ovoc-

na viné s vyraznéjsimi

tény po pomerancich U
a citronech. Chut je stfed-

né pina se svéZi ovocnosti,
které dlouho dozniva v Ustech.

Chardonnay, Ryzlink
vlassky, Riesling 2005
kvaseno v lahvi

Vyrobce: Tanzberg Mikulov ﬂ
Charakteristika: svétle ze-

lenkava barva s hustym jem-
nym perlenim. Viné je pi-
kantni, svézi s pfevladajicim
mineralnim vyznénim

s tény dozravajicich jablek
a mirabelek, na pozadi se
objevuiji kofenité podtony.
Chut je stfedné plna, vel-
mi pikantné kofenita. Do-
minuje chut mletych ofis-
ku, kteréd zGstava i po po-
Iknuti dousku.

Sekt Galant 2006
kvaseno v lahvi

Vyrobce: Vinafstvi Galant

Charakteristika: sekt svétle
zelenkavé slamové barvy
s velmi jemnym a hustym
perlenim. Ma velmi svézi
a pikantni mineralni vini.
Chut je stfedné plna, pi-
kantni se svézimi citrono-
vymi tony, které se snoubi
s mineralnim zakladem,
jenz v dochuti prevliada

a pikantné dozniva na
pate dlouho po polknuti.




