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Pěstitelské oblasti
Pět šampaňských regionů
Oblast Champagne, kde se mohou pěstovat
hrozny, z kterých se dělá víno určené na
šampaňské, se dělí se na pět regionů:
Remešskou vrchovinu (Montagne de Reims)
– vinice jsou zde, stejně jako v údolí Marny
a úbočí Blancs, vysázeny na mohutném kří-
dovém podloží, které dodává hroznům typic-
kou mineralitu a kyselost. Pěstuje se zde pře-
devším odrůda Pinot noir, která dává vínu zla-
tavou barvu a tělnatost.
Údolí Marny (Vallée de la Marne) – leží podél
řeky Marny mezi Epernay a Chateau Thierry.
Převažuje zde odrůda Pinot meunier, která
dává vínu ovocnou chuť.
Úbočí Blancs (Cote des Blancs) – malé území
na sever od potoka Petit Morin, kde se pře-
vážně pěstuje odrůda Chardonnay. Z ní se
dělá šampaňské Blanc de Blancs (bílé z bílé-
ho), které má charakteristickou intenzívní chuť
a vůni této odrůdy.

Úbočí Sézanne (Cote de Sézanne) – úzký
pruh vinic v okolí městečka Sézanne, kde
převažuje rovněž odrůda Chardonnay.
Vinice v départementu Aube – leží na jihu,
blíže k Chablis než k Remeši a zahrnuje dva
okrsky – severnější Bar-sur-Auboise a jižnější
Bar-sur-Seine.

V oblasti Champagne je 17 vinařských vesnic
s nejlepšími (grand cru) a nejdražšími vinicemi.
Všechny jsou ve třech regionech – Remešské
vrchovině, v údolí Marny a v oblasti Blancs.
I když dvě ze tří hlavních odrůd, z kterých se
dělá šampaňské, jsou modré (Pinot noir a Pi-
not meunier, které jinde slouží k výrobě červe-
ného vína), 99 % vyrobených šampaňských vín
je bílých a jenom jedno procento růžových.
Modré hrozny se šetrně lisují hned po sklizni
a nenechají se nakvášet se slupkami jako při
výrobě červeného vína. Ze slupek se totiž uvol-
ňuje barvivo, a bez nich je proto výsledné víno
bílé. V oblasti působí 380 producentů šampaň-
ských vín, kteří ročně dodají na trh kolem 200
miliónů lahví. Někteří ho dělají pouze z vlast-
ních vinic, jiní hrozny nakupují od vinohradníků.

Mezi milovníky šampaňských vín jsou lidé, kte-
ří nedají dopustit na Blanc de Blanc, tedy bílé
z bílého, v tomto případě jde o šampaňské při-
pravené pouze z bílé odrůdy Chardonnay. Jiní
zase milují Blanc de Noir, tedy bílé z černého.
Myšlena jsou tím pochopitelně vína připravená
stoprocentně ze zdejších povolených modrých
odrůd révy vinné Pinot noir a Pinot meunier.
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