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VSE O SAMPANSKYCH A SEKTECH
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takika omylem vynalezl vyrobu sekti. Pro-
slavil tak cely region, ktery daval ticha vina
nepiilisné kvality. Vino se mu totiz rozkvasi-
lo, a tak zkoumal, co si s nim pocit. Teprve
kdyZ z nepiili§ dobrych vin ze severnich ob-
lasti Francie v okoli RemesSe zacali pridanim
sladkého roztoku a druhotnym kvasenim pfi-
pravovat Samparnské, dobyli s nim svét.

Z pohledu vinarského statistika jde pritom
o oblast, kde lezi jenom dvé procenta fran-
couzskych vinic, kolem 30 000 hektard, které
se uz nesméji rozsirovat. I kdyz vSechno je
relativni. Jedna se o takika dvojnasobek roz-
lohy vinic v Ceské republice.

Champagne vdééi za vino i nazev Rima-
nam. Z jejich campania (vojensky tabor) je
uz jenom krok k francouzskému champagne.
Rimské legie vSude kolem svych taborti vy-
sazovaly révu vinnou a nebylo tomu jinak ani
v okoli dnes$ni RemeSe, ktera je nejsevernéj-
Sim vinafskym regionem Francie, leZicim ko-
lem 50° severni $ifky (zemépisné tedy zhruba
na urovni nasich vinarskych oblasti). Coz je
vlastné hranice, kde se na nasi polokouli jes-
té da uspésné péstovat réva vinna. Na rozdil
od nasich vinorodych oblasti ma v$ak oblast
Champagne vyhodu v zimnich vlhkych atlan-
tickych vétrech, které ji chrani pred holo-
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Uslechtily mok

S pravym Sampanskym se zachazi podobné
jako s jinymi uslechtilymi viny. Ta nejlepsi
ro¢nikova vydrzi pii dobrém skladovani ve
skvélé kondici, svéZi a dobfe pitelna i desit-
ky let. Potom je jejich cena pochopitelné
srovnatelna s témi nejlepSimi viny tieba
z Bordeaux. Jde o klenoty, které se podava-
Jji pri zvlast vzacnych piileZitostech. Musi
byt uloZeny v temnu a za stalé nizké teploty,
jenom tak mohou vydrzet bez ztraty kvality.
Na rozdil od tichych vin maji Samparnska
vina, ale i ostatni Sumiva vina pfi starnuti
jednu nevyhodu. Jsou v lahvi pod tlakem,
a tak ¢asem miize plyn tvorici pii otevireni
tolik vyhledavané bublinky i pies masivni
zatku postupné unikat a staré Sumivé vino
potom moc neSumi.

Spravné podavani sektti a Samparnského
obzvlast je doslova obfad. Zadné bujaré stii-
leni zatky a proud valici se tekutiny, jak to
zname z rdznych oslav. Spravné otvirané
Sampanské musi jenom lehce syknout a za-
tka musi zastat v ruce sommeliéra. Nepaci-
me ji, ale jednou rukou pridrZzujeme a dru-
hou otac¢ime lahvi tak dlouho, az zatku
uvolnime. Dobrou $kolou jsou sommeliér-
ské soutéze, kde lze vidét pti praci skute¢né
mistry.

Sklepy v oblasti Champagne jsou vyhloubeny v kfidé. Po ukonceni tézby
kilometry Stol obsadili vinafi a dnes v nich dozravaji ta nejlepsi Sampaiiska vina.
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Otvirani Savli

Svébytnou disciplinou, ktera tento postup
stavi na hlavu, je razantni a efektni otvirani
Sampanského Savli. Existuje mezinarodni
rad téchto sekaci, ktery ma i u nas zastou-
peni. Jeden z naSich nejlepsich sommeliért
Libor Nazarcuk, ktery nas pristi rok bude
reprezentovat ve Spanélsku na mistrovstvi
svéta, porada kazdoro¢né dokonce mistrov-
stvi v této svérazné discipliné.

Letos se konalo ve vinném sklepé U Je-
noura v Prusankach a padly na ném dva re-
kordy hodné Guinnessovy knihy rekordi.
V jednom okamziku uspésné useknulo hrd-
lo lahve se sektem 22 lidi. Sam Libor Nazar-
¢uk potom tspésné zvladl béhem jedné mi-
nuty useknout vestoje hrdlo lahve sektu
Savli, skleni¢kou, jinou lahvi, podsSalkem
a svicnem a dalsi dvé stihl seknout jeSté
vsedé.



