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e Variace tii Ustfic na le-

dové tristi (limetkovy dre-
sing, Salotkovy vinegret,
koriandrovy dresing)

@ Marinovany losos s horci-
c¢i na toustech dle rodinné-
ho receptu finského rybare
@ Portugalské presunto
Porco Preto s medovym
melounem

@ Zavitek z morského ja-
zyka plnény  zelenym
chrfestem na sépiovém ri-
zotu s rajcatovou pénou

@ Peceny teleci hibet po-
davany s bramborovym
pyré, lanyZovym carpacci-
em, parmesanem a kapary
o Cerstvé jahody s pé&nou
sabayone

Ukazku silvestrovského menu,
ke kterému se hodi rizné typy
Sampanského, pripravil séfku-
char restaurace Lvi dvir Vias-
timil Pospichal.

wimavostt (]

@ Rozlieni sektii a Sam-
panskych vin podle obsa-
hu cukru

Brut — extra suché
...................... do 15 g/I

Sec — suché
................... 15 - 35 g/I

Demi Sec — polosuché
................... 35-50 g/l

Doux — sladké
.................... nad 50 g/I

V Champagni pouzivaji jes-
obsahu expedic¢niho likéru,
ktery se do vina pridava po
odstranéni kald. Extra brut
nebo také brut zero je bez
likéru a bez zbytkového
cukru, v brut je nejvySe 1
% tirdzniho likéru, extra
sec muze mit mezi 1 - 3 %,
demi sec 5 aZ 8 % a doux
az 15 procent.

@ Nazvy lahvi vétsich

nez 0,75 |
Magnum - 1,5 litru
Jeroboam - 3 litry
Rehoboam - 4,5 litru
Methusalem — 6 litrd
Salmanazar - 9 litrQ
Balthazar — 12 litru
Nabuchodonozor — 15 litr

MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

= dokonaly vyrobek. Postup je

nasledujici.

Most z vylisovanych hroznt
ruznych odrad se smicha
v pfedem uréeném poméru,
vznikne tirdZni smés, p¥ida se
zakvas a vzniklé cuvée se sta-
¢i do lahvi, ve kterych probihd
boutlivé kvaseni. Lahve jsou
uklddany ve vodorovné polo-
ze. Pozdéji se daji do stojant
a postupné jsou stavény do
stile kolméjsi polohy zatkou
dolu. Tim se setfdsaji kaly. Ty
jsou po otevieni lahve odstie-
leny (degorzovani) a do lahve
je pridan expedi¢ni likér.
V pravych Sampanskych i vi-
nech pfipravovanych toto me-
todou vétSinou najdeme cha-
rakteristické chutové stopy po
kvasinkach.

Pro béZnou pfipravu $umi-

vych vin se
g pouzivd me-
L5 toda  char-
» mat, kdy vino

kvasi v tancich
a a teprve po odkalent je stace-
no s pridanim expedi¢niho liké-
ru do lahvi. Hovorové obecné
oznaCeni bohemka jako syno-

nymum pro sekty se u nds
pouziva z prostého da-
vodu — produkty po-
chazejici ze staropl-
zeneckého Bohemia
Sektu jsou natolik
rozsitené a zname,
Ze si jejich konzu-
menti sekty spojili
s timto oznace-
nim. P¥es novou
konkurenci a vy-
znamné dovozy
ostatné méa Bo-
hemia Sekt po-
fad asi sedmde-
satiprocentni
podil na trhu
Sumivych né-
poju ptipravo-
vanych z hroz-
nového vina.

Zvlastni kate-
gorif jsou vina sycena. Ta uz se
sekty ale maji spole¢né jenom
bublinky, ale ty jsou do vina
ptiddny uméle. Takové vino si
vlastné muzete p¥ipravit
doma, kdyz ho date do sifono-
vé lahve a pustite do néj plyn.
Ale to uz je skute¢né o néem
jiném.

FOTO: ARCH‘iV

Sampaiiské a Sumivd vina
se spravné otviraji bez efekt-
niho bouchnuti a leticiho
$puntu. Ostatné pokud si tuto
kratochvili nechcete nechat
ujit, budte opatrni, protoze
v lahvi je znacény tlak a kdyz
mu jeSté pomuzZete protiepa-
nim zteplalé lahve, mutzZe ko-
rek vyletét sam i bez vaseho
ptispéni. Rozbity lustr je v ta-
hraditelna.

m 1. Lahev vychlazenou na 5 az
7° C drzime naklonénou
v thlu 45°. Odstranime kapsli,
roztoCime driténou sponu
a sejmeme ji z korku.

m 2. Uchopime korek do dlané
levé ruky a pravou otacime
lahvi jednim smérem az do
uvolnéni korkové zéitky (levi-
Caci todi doleva, pravicaci do-
prava).

m 3. Naléviame opatrné do
sklenek typu flétna do jejich
poloviny tak, aby napoj nepie-
kypél. Pokud vam Sampanské
¢i sekt ve sklenici dostatecné
neperli, nehledejte chybu
u vyrobce. V drtivé vét§iné
ptipadil za to mlze Spatné vy-
myta nebo jenom vlhka skle-
nice. Nemusi byt $pinava, sta-
¢i nevhodny myci prostfedek
nebo jenom stopa mastnoty,
a je po perleni. Navic nevhod-
ny myci prostiedek muzZe ve
sklence zanechat pachové sto-
py, které vam znehodnoti za-
Zitek. Vino nemusi perlit ani
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