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tehdy, kdyz ho nalijete do jiz
pouzité sklenky.

Co k nému

Sampariské je idedlni aperi-
tiv. Ty tam jsou ale Casy, kdy se
k ni¢emu jinému nenabizel.
Maximalné jesté tak k bilym
masum, coz platilo jako dog-
ma jeSté v Sedesdtych letech
minulého stoleti. Jenom carsti
dastojnici a jejich napodobite-
1é ho popijeli s baletkami a ka-
vidrem.

Dnes se spravné vybrané
Sampanské ¢i sekt muze pit
k opravdu Siroké skéle pokrmi
(viz menu). Je skvélé k muslim
a motrskym plodim, rybdm
smazenym i s omackou, uzeni-
nam, husim jatram, bilému
masu a pecené drubeZi, jemné
ptipravenému telecimu, stejné
jako k syriim i rGznym tpra-
vam zveétiny pernaté i srstnaté.

Sampanské nejenom
v hotelu Savoy

P¥i profesiondlni degustaci
vin z Champagne pro mési¢nik
Vino revue jsme hodnotili
v prazském hotelu Savoy 14
vzorkd, které k hodnoceni do-
rucili dovozci. Na prvnim mis-
té se umistilo Champagne De-
utz Brut Classic, které dovazi
Gallia Zlin za 1400 K¢. Za stej-
nou cenu je i vzorek z druhého
mista — Louis Roederer Cham-
pagne Brut Premier z Odbor-
ného velkoobchodu Karel
Hlad a tfeti misto ziskala znac-
ka Piper Heidsieck za Cham-
pagne Blanc de Blanc Brut Di-

vin, které dovdzi spolecnost
Maxxium a dodava ho za 1115
korun.

Pro degustaci pravych Sam-
pariskych u Dlouhého stolu
v restauraci Lvi dvar bylo
k dispozici 11 vzorka velkych
znacek i malych rodinnych
podnikt. Kazdy z ucastnika
donesl svého favorita a Cekal,
co mu teknou ostatni. Hodno-
ceni bylo o to zajimavéjsi, pro-
toze ani sam donator nevédél,
kdy jeho Samparniské piijde na
potad, a mohl ho ve svém hod-
noceni sam poskodit. Vyrobct
pravého Sampanského jsou
v kraji Champagne stovky
a ani superznalci je od sebe ne-
dokazou spolehlivé rozlisit. Ve
Lvim dvore zvitézilo Sampari-
ské Marquis de la Fayette, cu-
vée prestige. Pozoruhodné je
druhé misto, které ziskalo
Sampanské Gonet Sulcova
Grand Cru Millésimé 1999. Za-
jimavé je to nejenom proto, Ze
jde o malou rodinnou firmu,
ktera obstéla v soutézi s velky-
mi Sampariskymi jmény. Maji-
telka pani Sulcovd je Ceska,
ktera se do Champagne p¥ivda-
la do staré vinatské rodiny Go-
net a po smrti manZela dnes
rodinny podnik vede, coZ je
svym zpusobem unikédt. Jako

tieti skoncilo Sampanské
Comtes de Champagne Tait-
tinger 1995.

Treti ochutnavka v podob-
ném stylu byla v restauraci
U Vladare. Tady se seslo 10
vzork(, které p¥inesli profesi-
onadlni sommeliéfi a lidé
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Pierre Emmanuel Taittinger (vlevo) naléva své Sampanské
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Sampanské dozrava v dievénych stojanech

z prazskych restauraci. Opét
se hodnotilo naslepo. Zvitézilo
Sampanské Vve Maurice Lepit-
re premier cru rilly la mon-
tagne, druhy se umistil brut
firmy Jean Pierre Marniguet
ler cru a tfeti byl ro¢nikovy
Dom Perrignon 1996 firmy
Méet Chandon.

Systém pratelského hodno-
ceni prinesenych lahvi je zaji-
mavy a hodny ndsledovani
hned z nékolika davodu. A ne-
musi jit jenom o Sampariské.
Jednak se s prateli podélite
o zazitek z vina, které vas oslo-
vilo. Zarover si vyslechnete je-
jich nazory a potésite je svymi.
V neposledni ¥adé proZijete
v piijemné spolecnosti u dob-
rého piti pekny vecer. Zatimco
predchozi tfi degustace
byly svym zptsobem
vyjimecné, protoze
slo o hodnoceni
pravych Sampari-
skych v cené
nad tisic korun

4

za lahev, p¥i tieti profesionalni
degustaci bylo k dispozici 39
domacich i zahranicnich sekt
zakoupenych v supermarke-
tech. Slo tedy o lahve, které
tvori absolutni vétsinu v do-
maci spotfebé a jejich ceny se
pohybuji ve stokorundch.

V nejvice obsazené katego-
rii brut zvitézila Bohemia
Sekt Prestige Brut. Na dru-
hém misté se umistil $panél-
sky suchy sekt Freixenet Gor-
don Negro, ktery se mimo
jiné pysni tim, Ze je nejproda-
vanéjsim sektem na svéte.
Treti misto obsadil opét pro-
dukt z Bohemia Sektu Stary
Plzenec — Chateau Radyné
Brut. V kategorii demi sec byl
prvni Bohemia Sekt Prestige
demi sec, na druhém misté
odradovy sekt Chateau Miku-
lov p¥ipraveny z odrudy Miil-
ler Thurgau a treti byla Venu-
Se demi sec. ®
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