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Champagne
Etienne Doué
Brut cuvée sélection
Vyrobce: Etienne
Doué, Montgueux,
Champagne, Francie
Charakteristika: Po-
kud by nékdo hle-
dal ucebnicovy pri-

klad minerality

charakteristické
pro oblast Cham-
pagne, zde ho
ma. V chuti na-
jdeme orisky,
perleni je jemné

a dlouhotrvajici.

Vynikajici k Ustfi-

cim.

Champagne
Besserat

de Bellefon

Cuvée des Meoines
Brut

Vyrobce: Besserat
de Bellefon, Epernay,
Champagne,
Francie.
Charakteristika: Pri-
klad klasického
Sampanského
v tom nejlepSim
provedeni. Pri-
jemna, harmonic-
ka intenzivni
viné, bohaté dro-
bounké perlent,
jemné mineralni,
s chlebovinkou ¢i
cerstvymi tousty
v chuti.
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tom, Ze opravdové Sam-
Opaﬁské muZze byt jenom
z francouzského regionu
Champagne, uZ jsou milovnici
,bublinek“ vétSinou dobfe in-
formovani (viz IN ¢. 52/2002).
Francouzi velmi dbaji na to,
aby Zadny vyrobce Sumivych
vin jejich chranény nézev ne-
pouzival. Mize mit stejnou
technologii i vyrobni postupy,
dokonce i totozné odrudy révy
vinné, ale oznacit sviij vyrobek,
i kdyZ je tfeba v anonymnim
hodnoceni dokonce lepsi nez
original, pouzit nesmi. Plati to
bez vyjimky i pro ostatni vinai-
ské oblasti v samotné Francii.
Ovsem ani pravé Sampaniské
z Champagne neni vSechno
stejné. Byt je pochopitelné
vzdy pouze a jenom ze tii od-
rud révy vinné — bilé Chardon-
nay a modrych Pinot Noir a Pi-
not Meunier. MiZeme se setkat
s Sampanskym oznaCenym
jako blanc de blancs (bilé z bi-
lého), coz je stoprocentni

Chardonnay i Blanc de noirs
(bilé z Cerného). V tom piipadé
jde o vino pripravené z jedné ¢i
obou modrych odrtd. Ty se li-
suji velice rychle, aby most p¥i-
Sel co nejméné do styku se
slupkou, ze které se uvolnuje
barvivo. Hlavni rozdil mezi
jednotlivymi Sampanskymi ze
stejné sklizné a totozného re-
gionu spociva v kvalité hrozna
a pfipravé cuvée, tedy smicha-
ni raznych vin a poméru jed-
notlivych odrad.

V oblasti Champagne je vy-
sazeno podle posledniho s¢ita-
ni 28 856 hektar(i vinic a hos-
poda¥i na nich neuvétitelnych
19 tisic vinafG. Pro vétSinu
z nich je vinohradnictvi pouze
doplrikovym  zaméstnanim
a sklizené hrozny dodavaji vel-
kym spolenostem a sami
Samparnské nevyrdbéji. Vedle
gigantu, jako jsou Moét Chan-
don, Perrier — Jouét, Mumm,
Krug, Veauve Clicquot, Piper-
Heidsieck, Taittinger, Heidsi-

eck, Ruinart a Pommery, pa-
sobi v Champagne stovky ma-
lych vyrobct. Diky uvolnéni
trhu s viny po vstupu Ceské
republiky do Evropské unie se
v naSich obchodech objevuje
také stale pesttejsi nabidka
pravych Sampariskych v zaji-
mavych cenovych relacich.

Dnes$ni vybér jsme nepone-
chali ndhodé. Kazdy ¢len spo-
leCnosti Dlouhy stal pfétel
vina pfinesl Sampanské, které
mu chutnd a p¥i spole¢né ano-
nymni degustaci jsme vyhod-
notili dvé nejlepsi. Sommeliér
restaurace Lvi dvar Jiti Kace-
rovsky pro tuto vyjimecnou
ptilezitost sestavil specialni
Sampariské menu (viz rame-
¢ek) a mohlo se hodnotit. To,
Ze zvitézila nad tradi¢nimi
znackami Sampanskd vina od
méné znamych vyrobct, svéd-
¢ o tom, Ze i zde je stale co
objevovat. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

DEGUSTACNi MENU

Dlouhy stul pratel vina, Champagne, 13. 12. 2004, Restaurace Lvi dviir

® Variace stric na ledové tristi (limetkovy dresing,
Salotkovy vinegret, koriandrovy dresing)

® Portugalské presunto Porco Preto s medovym

melounem

® Zavitek z morského jazyka plnény chrestem na
sépiovém rizotu s rajcatovou pénou

nem

® Peceny teleci hrbet podavany na glazirovanych
zelenych luscich s lanyZovym pyré a parmaza-

® Fiky zapecené se syrem z Val d’Aosta prelité slad-
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kym balsamikem
® Limetkovy sorbet na hroznovém viné
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