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To, co jeden povaZoval za znamku skvélé zra-
losti, druhy oznacil za technologickou vadu.

Tti nejvysSe ocenéné vzorky predstavuje-
me podrobnéji na této strané. DalSich devét
nejlepSich najdete na strance sousedni. Prv-
ni dvé mista patii opravdovym Sampari-
skym, tieti se umistilo vino ze Spanélské ob-
lasti Cava. Stiibrnou medaili za vysoké bo-
dové hodnoceni si odnesl i jediny ¢esky za-
stupce Bohemia Sekt se svym vinem Presti-
ge Brut.

Velkym svatkem Sampariskych vin a sekt
bylo také tfeti mezinarodni mistrovstvi Ceské
republiky v sekani sekti, o kterém jsme infor-
movali v letoSnim ¢isle 26. K soutézi patiila
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i ochutnavka a hodnoceni Sedesati vzorku Su-
mivych vin, vétSinou vyrobenych klasickou
metodou kvaseni v lahvich. V hlasovani od-
borné vefejnosti a soutéZicich sommeliert
ziskal nejlepsi hodnoceni mezi zahrani¢nimi
Sumivymi viny Crémant de Bourgogne —blanc
de blancs 2000 z francouzského vinarstvi Paul
Chollet. Mezi tuzemskymi vzorky zvitézil Bo-
hemia Sekt Prestige brut rosé 2004 ze Starého
Plzence. Za nim nasledovaly Neuburger brut
firmy Jan Petrak z Kobyli a Crémant de Vinse-
lekt 2003 Classic Pinot — Chardonnay brut
z Vinselektu MiloSe Michlovského z Rakvic. Bl
LIBOR SEVCIK

libor.sevcik@economia.cz

Piper-Heidsieck: stala kvalita

Syn luteranského knéze Florens-Louis Heidsieck
pfisel do Remese jako obchodnik s latkami, ale vi-
nafstvi mu u€arovalo natolik, ze v roce 1780 zacal
vyrabét vlastni vina. Diky nespornému talentu a tvr-
dé praci se ve své nové profesi stal brzy uznava-
nym odbornikem a v roce 1785 zalozil vinarsky
diim. Jedno ze svych vin vénoval kralovné Marii
Antoinetté a po ¢ase ji ho také osobné predstavil.
Po Heidsieckové umrti v roce 1828 prevzal firmu
jeho synovec Christian Heidsieck spole¢né s bra-
trancem Henrim-Guillaumem Piperem.

Piper byl pfedevs§im nadanym obchodnikem. Diky
svym cestam, pfi kterych Sampariské propagoval,
se Heidsieck stal dodavatelem vina pro étrndct kra-
lovskych a cisarskych dvor( po celém svété. Poté,
co Christian Heidsieck zemfel, si Henri Piper

v roce 1838 vzal jeho manzelku. Od té doby se fir-
ma dédila z generace na generaci. Na sklonku
osmdesatych let minulého stoleti se zafadila do
mezinarodné Uspésné skupiny Rémy Cointreau.

Dnes je dim Piper—Heidsieck otevien navstévam,
které mohou obdivovat kilometry sklep(i pod histo-
rickym centrem RemeSe a sezndmit se s historii
Champagne a vyrobou zdejSich vin.

Prvnim pfedpokladem pro vyrobu osobitého Sam-
pariského je dostatek kvalitnich hroznd. Firma proto
po staleti udrzuje blizky vztah s jejich dodavateli

z vice nez 180 vesnic v regionu Champagne. Néktefi
z nich prodavaji své hrozny této spole¢nosti uz po
nékolik generaci. Diky tomu Piper—Heidsieck dispo-
nuje velkym vybérem jednotlivych cru z mnoha roz-
dilnych terroir(i a vSechna vyrabéna cuvée maji sta-
lou kvalitu.

Veskeré odrldy, a dokonce i hrozny z rozdilnych po-
loh, se vinifikuji oddélené. Vinafem, ktery je uz tfi-
nact let odpovédny za styl jednotlivych cuvée, a tedy
tim, kdo musi kazdy rok udrzet optimalni pomér
mezi aroma a chutémi tak, aby zachoval styl a filo-
zofii vin domu Piper—Heidsieck, je Régis Camus.
Ten plsobi soucasné i ve firmé Charles Heidsieck.
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] , Piper-Heidsieck, Champagne brut,
Piper-Heidsieck, Francie,
2000

Barva je krasna, hluboka, syté

Zluta, s vysokou viskozitou.

Komplexni viiné se Sirokou pa-

letou tonli od karamelového

peciva pfes podhoubi, toasty

s maslem, exotické ovoce

a biskvity. V chuti je velmi

extraktivni, s mohutnym té-

lem a mnozstvim ténu,
které se projevily uz ve
vlni. Dominuji opét toas-
ty, merunikovy dzem,
drevnaté tény. Krasné
vino, které plisobi neuvé-
fitelné komplexnim do-
jmem.

Dovozce: Maxxium
Czech

1200 K¢, 92 bodl

e
2, Henri de Verlaine, ﬁ;i e
brut rosé, i
Lanson International, ]
Francie
Krasna lososovo-merurikova
barva. Nazrala viing, typicka pro |
Champagne, s celou fadou =
vjemUd od animalnich ténd, pfi- i

pominajicich Cerstvy tatarsky
biftek, pfes kofeni, pfede-
v&im pepf, az po aroma to-
astl a bylinek. V chuti do- |
minuiji opét toasty, ale je

zde i fada drobnych ¢erve-
nych plodu, napfiklad bru-
sinek a dalSiho drobného = 1
kompotovaného ovoce. g -:_:E‘n.-"Ei-:_.'-.'

CIAM PA LN
[T,

Dovozce: Makro Cash
& Carry CR

1081 K¢, 91 bodl

3. Cava Gala de
Vallformosa, Masia
Vallformosa, S.L.U.,
Spanélsko

Barva plisobi nazralym do-

jmem, jsou v ni vSak stale jesté

patrné zelenkavé odlesky. Viiné
je nazréla, pfipomina tény ra-
kosi. V chuti piisobi velmi su-
chym, mineralnim a svézim
dojmem, s dobrym charak-
terem perleni.

Dovozce: BIBO Shoe /
Korkovy dim
699 K¢, 89 bodl
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SoutéZ Sumivych vin
poradal casopis Vino Revue




