na svété piipomene domov. ,Jihocesky kapr
si zaslouzi, aby se s nim kuchari mazlili po
cely rok a nedegradovali ho jenom na po-
chybny rybi polokarbanatek, jak se tomu
vétsinou déje na Stédry den,“ dodava Martin
Jiskra.

Pét porci za 45 minut

SoutéZ letos prekvapivé vyhrala studentka
Stiedni Skoly zemédélské a potravinarské
v Klatovech Marta Vovsova, ktera byla mezi

n Kapri speciality

Vitéznou kreaci jsme popsali v hlavnim ¢lan-
ku. Zde je dalSich jedenact finalist(:

* Grilovany kapr v houbové omacce, vafena
terina z mli¢i s restovanou zeleninou, vinné
rizoto s jemnym Spenatem a pénou z anglic-
ké slaniny

Ondrej Eibl, Hotel Dvorak, Tabor

* Filet z kapra v mandlovém Zupanku serviro-
vany na julienne z kofenové zeleniny se sala-
tem z jablek a celeru v esnekovo-bylinkové
roladé

Tomé&s Chovanedek, SOU a SOS Praha-Kl4-
novice

* Kapr plnény listovym Spenatem podavany
na celerovém julienne, doplnény kapfim file-
tem na rozmarynu s pohankou a bylinkovym
glace, zdobeny mrkvovou §tavou

David Thein, LD Beethoven, Lazné Teplice
v Cechéch

* Filatko z kapra obalené ve vaje¢ném bilku
a hoblinkach z bilého pecdiva, tagliatelle

s hfibkovou omackou, batatové pyré zdobe-
né mrkvovou slamou

Jifi Hecka, Euroskola Strakonice

* Klobaska z kapra podavana s houbovym ku-
bou, petrzelovym pyré a slaninovou omackou
Ondrej Korab, Mandarin Oriental Praha

* Kapr s pernikovou krustou a mli¢im v bylin-
kovém tésticku doplnény Stouchanymi bram-
bory, cherry rajéaty, mladou kapustou, fikem
a Svestkovou omackou

Frantisek Podlucky, Hotel Srni

* Kapfi steak obaleny v houbovém prachu

a rtzovych bobulich doplnény o restované
kapfi nudlicky provonéné fajitas, podavany na
Stouchanych bramborech provonénych slani-
nou, zdobenych chipsem ze susené krkovice
Tomas Mohyla, Food service Nowaco

* Kapii filé pecené ve slaninovém kabatku,
podavané s glazirovanym pérkem, bramboro-
vym pyré s jedlymi kastany a vinnou omackou
Josef Bujnych, Hotelova Skola Plzeri

* Filety z kapra pod krustou s roladami z nud-
lového tésta se salatovo-ryzovymi kulikami,
podlité pernikovou oméackou s bilym vinem
Michal Cihdk, Hotel Enius Klatovy

¢ Peceny filet z kapra s medailonkem z mlici,
fenyklové pyré, restovana zelenina na masle,
Salotkova péna se smetanou a rybim gassé
Jaromir Dubisar, Hotel Dvorak, Tabor

¢ Duo filatek z kapra na bramborovém zavinu
s medovymi jablicky, Eervenou fepou, prelité
omackami Café de Paris a fepovym glace
Lukds Cizek, Hotel Arnika, Spindleriv Miyn
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tuctem finalist jedinou Zenou. Na piipravu
péti porci svého Spikovaného kapra na tep-
lém zeleninovém salatu meéla stejné jako
ostatni 45 minut.

Na talifich se pfed porotci objevil mimo
jiné kapr v houbové omacce plnény listo-
vym Spenatem, kapii filé pe¢ené ve slanino-
vém kabatku, kapr s pernikovou krustou
a mli¢im v bylinkovém tésticku nebo duo
kapfich fileti na bramborovém zavinu s me-
dovymi jabli¢ky.

Marta Vovsova pekla kapii filety obalova-
né v bylinkach s parmskou $unkou. ,Talif
jsem vyzdobila zeleninovou pénou zvanou
espuma, pridala jsem cerstvy kopr, rozmaryn
a bazalku. Pouzila jsem i $tavu z limetek
a pomeranéovy dius Omééka byla po limet-

£«

kaprovi hodi, prozradlla svij recept na vi-
téznou upravu kapra. l

LIBOR SEVCIK

libor.sevcik@economia.cz

INZERCE

Obchodni spolecnost Globus CR, k.s. je dcefinou spolecnosti -.‘
némecké obchodni skupiny. Na éeském trhu uspésné podnikd

jiz 11 let, provozuje 12 hypermarketd s prodejni plochou
11 - 12 tisic metrg étverecnich, s nabidkou Sirokého spektra
potravindiského a nepotravindiského zboZi a sortimentu
- .»

stavebnin a zahrady.

Vyuzijte jedinecnov prilezitost!

Nabizime 3 posledni volné obchodni jednotky
k prondjmuv na ndakupni zoné nové budovaného
hypermarketuv Globus v Karlovych Varech.

Otevirame v 1. pololeti 2008, nevdhejte!

Veskeré dalsi informace a podrobnosti se dozvite
na telefonnim cisle: 724 655 629

nebo e-mail: v.dousova@globus.cz
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