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linky“ vlastné pije. Hlavné kdyz to pri

otvirani bouchne a pékné Sumi. Pritom
je uz i na ¢eském trhu opravdu Siroky vybér
Sumivych vin. A to vcetné pravych Sampari-
skych z francouzské oblasti Champagne, roz-
prostirajici se kolem staroslavné RemeSe.
Pravé ta jsou povazZovana za to nejlepsi, co
Clovék v této skupiné vin dokazal vytvofrit.
Vsak se také uz nikde jinde na svété Sumiva
vina oficialné nesmi nazyvat Sampanska.

Vétéina lidi priliS nerozliSuje, co za ,bub-
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V pondéli uplynulo 99 let od chvile, kdy byl
17. prosince 1908 zverejnén dekret francouz-
ské vlady, ktery presné vymezil hranice tze-
mi, na némz lze péstovat révu vinnou, jejiz
hrozny mohou byt pouZity pro piipravu Sam-
panského vina. Oblast je rozdélena do péti
regiond. Pouze ve tfech z nich (Remesské vr-
choviné, v tdoli Marny a v oblasti Blancs)
v 17 vinarskych obcich jsou nejlepsi vinice
oznacené jako Grand Cru. Sekty vznikajici
mimo oblast Champagne se oznacuji jako
Crémant. Nejlepsi pochézeji z Alsaska, Bur-
gundska a povodi feky Loiry.

Sampariské se smi délat jen ve Francii, a to
pouze ze tii odrid. Bilého Chardonnay
a modrych Pinot noir a Pinot meunier. V ob-
lasti ptisobi na 380 producentti Samparniskych
vin a ro¢ni produkce predstavuje asi 200 mi-
liont lahvi. A potad plati, Ze Francie ma v Pa-
11Zi mozek, v Burgundsku Zaludek a v Cham-
pagne dusi a srdce.

Variant sektii najdeme po svété mnoho.
Sumiva vina si chutovou pestrosti a rozmani-
tosti nijak nezadaji s viny tichymi. Mohou byt
suchd i sladké, lehka a svéZi, ale i zrala a téz-
ka. Jsou v barvé bilé, rizové i cervené. Bézné
i ro¢nikové. Pripravené z nejriznéjsich od-
rad révy vinné, nejen zminénych tii povole-
nych v Champagne. VSem je vSak spole¢ny
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Do ¢eho nalévat

sklenky ve tvaru flétny. Mnozi vyrobci vSak

Pro Sumiva vina se dnes nej¢astéji pouzivaji

na prestizni Sumiva vina doporucuji otevie-
néjsi a Sirdi sklenice. V regionech Champag-
ne ¢i ve Franciacorté vam klidné naliji do vel-
kych sklenic na ticha vina. Nékde se jesté
setkate s miskovitymi sklenickami, ze kterych
se stavély pyramidy a ty se odshora plnily
sektem. Pouzivat by se vS§ak nemély, nebot
bublinky z nich vyprchaji pfilis rychle, takze
se konzument pfipravi o plny pozitek. Pravé

drobné a vytrvalé perleni je totiz jednim

z nejvyraznéjSich dikazu, Ze pijeme opravdu

kvalitni sekt ¢i Sampariské.

obsah oxidu uhli¢itého, jemuZ vdéci za per-
leni ve sklence a osvézujici charakter.

Italsti rivalové Francie

Prakticky vSude, kde pfipravuji vino, délaji
i jeho Sumivou variantu. Tak naptiklad Spa-
nélé produkuji Sumiva vina Cava. Vyrabi se
predevsim v Katalansku na severu zemeé z od-
rad Macabeo, Xarello, Parellada a Subirat,
ale v posledni dobé i z Chardonnay. PouZiva-
ji se rovnéz modré odridy Garnacha a Mona-
strell. Cava se vyrabi tradi¢ni metodou, od
Sedesatych let 19. stoleti je stiediskem pro-
dukce mésto Sant Sadurni d’Anoia v oblasti
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Penedés. Hrozny pro cavu se vSak péstuji po
celé Katalanii — museji ovS§em pochazet z re-
gistrovanych vinohradt Cava. NejvétSimi
producenty cavy se staly spole¢nosti Codor-
niu a Freixenet.

Znamé jsou i italské sekty. Franciacorta
pochazi z jediné oblasti Italie, ve které se Su-
miva vina vyrabéji tradi¢ni metodou. Tato
mala lokalita leZi v Lombardii nedaleko més-
ta Brescia. Nejvyssi italsky statut DOCG zis-
kala v roce 1995 a v soucasné dobé zde vzni-
Kkaji nejlepsi italska $umiva vina. Cim dal ¢as-
téji se o nich mluvi jako o hlavnich rivalech
Champagne. Sumiva vina se v této oblasti



