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NAPOJE

in.thned.cz/napoje

Stédrovecerni napiti

Svatecni vecer se neobejde bez napojt
a po navstévé pulnocni zachutna v nocnim chladu
i néco ostrejsSiho a hlavné horkého.

smazenym kaprem, ale piipadné i s ji-

nou rybou pfipravenou bez smaZeni
patii kvalitni vino. Na trhu uz je dostate¢ny
vybér nejenom ryb a dalSich potravin, ale
i velmi dobrych vin z nejriznéjsich zemi, na-
vic v pfijatelnych cenovych relacich.

Ktradiénimu Stédrovec¢ernimu menu se

Co k rybhé
Nic nepokazite, kdyZz ke svatec¢nimu stolu
zvolite kvalitni vino z ¢eskych ¢i moravskych
vinic. Urcité se potésite nékterym z kvalit-
nich odradovych vin z ro¢niku 2005, ktery se
vyznacuje u dobie pripravenych vin diky
kvalitné vyzralym hroznim odridovou ¢isto-
tou a plnosti. Navic jsou tato vina porad jes-
té prijemné svézi. Napiiklad takovy Miiller
Thurgau 2005 pozdni sbér z vinaistvi Pavlov,
které patii k uskupeni Bohemia Sekt Stary
Plzenec, vas urcité mile prekvapi. Jindy pod-
cenovana odrida se v tomto vzorku predva-
di v pIné krase a koSatosti. Stejné jako lon-
ské Veltlinské zelené ze Znovinu Znojmo
nebo Ryzlink rynsky 2005 z Chateau Bzenec.
Pro ty, kdo maji radéji aromatic¢téjsi vina, je
dobrou volbou MusSkat moravsky neboli
MOPR 2005 z Zernosek od Frantika Kupsy.
Kdo ma radéji vino mohutnéjsi a na stole se
smazenym kaprem i hutny bramborovy salat,
urcité si pochutni na pozdnim sbéru Ryzlinku
vlasském 2005 z Tanzeberku Mikulov. A pokud
si chcete doprat néco cizokrajného, vyhledejte
Sauvignon 2006 z Chile, uz se u nas objevil a je
vynikajici, svéZi a pifjemné pitelny. Jestli je pro
vas ve viné Francie nade vSe, potom urcité ne-

zklame kvalitni krystalické Chablis nebo néja-
ky koutovy Sauvignon z apelace Pouilly Fumé,
rozkladajici se v povodi feky Loiry.

Pokud pohrdnete rybou pecenou nebo
smazenou a mate tieba kapra na c¢erno, po-
tom si urcité dobre svlaZite rty Modrym Por-
tugalem nebo Svatovaviineckym z Haban-
skych sklepti. Urc¢ité nic nepokazite, kdyz
svym bliznim nabidnete jako te¢ku k dezertu
sklenku slamového vina tfeba od Marcinc¢a-
ka nebo ledové z vinafstvi Sonberg ¢i ze
Znovinu Znojmo. Milovniky portského potési
napriiklad desetileté tawny Royal Oporto od
spole¢nosti Real Companhia Velha.

Napoje predpiilnocni a popiilnocni

Jestlize vas slavnostni vecefe nezmohla ke
klimbani pod stromeckem a chystate se vy-
razit jeSté ven na prochazku nebo na pilnoc-
ni, miZete si pfipadné pripravit i néco na za-
hrati. Na Kklasické svaiené vino je rozhodné
Skoda nékterého z vySe zminovanych. Prida-
né kotenti totiz prerazi vSechny dileZité jem-
né nuance vini a chuti. JestliZe pro vareni ji-
del je dobré pouzivat kvalitni vina, na svarak
je dobré i obycejné cervené s vySSim obsa-
hem alkoholu. Pokud chcete, aby vas zahtal
nejenom teply napoj, ale i alkohol, koreni
(skofice, vanilka, citréonova kiira, nové kotre-
ni atd.) napted svaite s trochou vody a tepr-
ve potom pfidejte vino. UZ vSak nevaite, je-
nom zahi‘ejte. Alkohol ma totiz bod varu uz
pri 78° C, tedy zac¢ina se odpaiovat davno
pred tim, neZ zaCne viit ostatni naloZ v hrnci.
Pokud tedy budete svarak, pun¢ nebo grog
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opravdu vydatné varit, Zadny alkohol vam
v nich nezbude.

Grog zpustlych namoinika

Navzdory historii, kdy dal chladnému grogu
jméno 21. srpna 1740 britsky admiral Veron
zvany Old Grog (Stary Korala), kdyZ nechal
britskym kralovskym namoiniktim michat
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