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Vanoce na vine

Doporucuji tri spickovi sommeliéri

noubeni jidla a vina pat-
SH ke gastronomickym

vrcholim. MuzZete jist
dokonale ptipravené pokrmy,
mistry kuchati chutové i vizu-
alné dovedené k dokonalosti.
Stejné tak vychutndvat ta nej-
lepsi vina. OvSem kdyZ se po-
da¥i najit k vybranému pokr-
mu nejvhodnéjsi vino, jste ra-
zem o nékolik pater vy$e a do-
stavate se do dimenzi, kam vas
samostatné prozity zazitek
z jidla ani vina nemutze p¥i-
vést. Cesta k dokonalosti je
slozitd a vyZaduje nejenom
velké zkuSenosti a pravidelny
trénink, ale i cit a vrozeny ta-
lent. Mnohdy totiz muze jit
o kombinace zcela necekané
a jdouci tfeba i proti obecné
zazitym trendtm. K tém pat¥i
mimo jiné doporucent, Ze k ry-
bam a bilym mastm pat¥{ vino
bilé, k masim tmavym vino
Cervené.

Uloha sommeliéri

Cesta pokus omyl a novy
pokus je sice osvédcend, ale
pfi hledani nejvhodnéjsich
kombinaci jidel a vin se muze
pékné prodrazit. Proto v kaz-
dé lepsi restauraci zaméstna-
vaji sommeliéra, coZ je odbor-
nik, ktery ma byt hostim mj.
napomocen vybrat vhodné
vino k vyhlédnutym pokr-
mum. I u nds uz mame Asoci-
aci sommeliéri i jejich narod-
ni mistrovstvi. Ostatné o tom
magazin IN pravidelné infor-
muje.

Stédrovecerni velefe patii
ve vétsiné domacnosti k tomu
nejslavnostnéjsimu, co rodinu
v bézném roce pfi stolovani
potka. A k jidlam na slavnost-
nim stole patfi i vhodné vino.
Pozadali jsme proto trojici na-
érd, aby sestavili stédrovecerni
menu podle svych piedstav
a k jednotlivym jidlam dopo-
rucili vhodnd vina.
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