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Pfi podavani vina je tfeba dodrZet doporucené teploty

Doporucena teplota

@ Samparniska a Sumiva vina

® Bila vina sladka

@ Bila vina sucha

e Cervena vina mlada

e Cervena vina zrala

@ Cervena vina, dlouho zrajici v dubovych sudech
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JAK PODAVAT VINO o

pri kterych

ma vino optimalni vlastnosti. Starsi vina je dobré otevrit i nékolik
hodin pfedem a dekantovat je — opatrné prelit do sklenéné kara-
fy. Odstranime tim sediment a zaroven starsi vino provzdusnime.

4-6°C
7-9°C
9-11°C
14 -16°C
16 -18°C
17 -19°C

snoubilo vino firmy Marcincak
— Novosedly, Frankovka 2002 —
pozdni shér.

Desert Vladafské potpourri
(jahodovy nok, povidlova tas-
ticka s makem, livanecek s bo-
ravkami) byl v rezii Vina¥stvi
rodiny Spalkovy z Nového Sal-
dorfu — Znojmo, Saler 2002 —
dezertni vino, které si nezada
s ohnivosti, lahodnou sladkos-
ti a ko¥enitosti portskych.

Jako tecka vybornd kdva
a digestiv Poire au Cognac Go-
det Reserve Pearadise s kuban-
skym doutnikem Montecristo
Edmundo.

Stédry den ma byt dnem
postnim, ale nezndm nikoho,
kdo by to dplné dodrzoval.
K snidani si vétSinou dime né-
kolik kraji¢ka vanocky s bilou
kavou a k obédu kroupového
kubu. Loni jsem si uZil tento
pokrm s Zweigeltrebe 2000
Habénské sklepy, mélo pikant-
ni, kofenitou vini a plnou
chut s tony tfesnového dzemu
se zralou koncovkou.

Stédroveterni menu jsem
zahdjil Champagne Veuve
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Clicquot Ponsardin brut — de-
likatni vané liskovych ofiska
a grepd, chut citrusovych plo-
dd, jemné, intenzivni perleni —
noblesni aperitiv svate¢niho
velera, ktery si poradil i s rela-
tivné silnou rybi polévkou s ry-
bimi jikrami.

Nevsedni prilezitost, jakou
jsou Véanoce, si zaslouzi i ne-
vSedni vina, a tak jsem k tradic-
nimu §tédrovecernimu pokr-
mu zvolil Ryzlink rynsky 1971
(Vino Mikulov) ze svého archi-
vu. Po vice nez tticeti letech
meélo toto vino neobycejné své-
71, ovocnou chut, a pfestoZe
pattilo do kategorie polosu-
chych rozhodné zbytkovy cukr
nepusobil rusivym vjemem, ba
naopak — u$lechtild viiné lah-
vové zralosti, chut suSeného
ovoce a velmi dlouhd dochut
potvrdily, Ze tato odrtda patii
mezi krale vin.

OTAKAR ZOUDLIK

manazer Horeca, uskupeni
Bohemia Sekt Stary Plzenec

Aperitiv

Doporucuji spravné vychlaze-
ny sekt Bohemia prestige brut.
Polévka

I kdyZz v kuchyni rdd experi-
mentuji, Stédrovecerni velefi
mam rad klasickou.

K tradi¢ni rybi polévce s kous-
ky rybiho masa, mli¢im a jik-
rami se vyborné hodi Ruland-
ské bilé 2004 — pozdni sbér
z Vina Mikulov.

Hlavni chod

Pfed smazenym kaprem da-
vam prednost kaprovi na ¢erno
s omackou ze su$enych Sves-
tek s bramborovymi placicka-
mi. Tato tprava si ¥ikd o Cerve-
né vino a v Modrém Portugalu
2002 z Habanskych sklept na-
jdete ptesné ty tény ve vani
a v chuti, které dokonale ko-
responduji s Cernou omackou.
Moucnik

K desertu v podobé tvarohové
Stoly si dovedu velmi dobie
predstavit unikatni, p¥ijemné
aromatické vino s medovymi
tony. Takové je slamové vino Pa-
lava 2003 z vina¥stvi Pavlov. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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