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Svétove sunkové variace

PRAZSKOU SUNKU DELAJI VE FRANCII,
NEMECKU | RAKOUSKU, JENOM NE V PRAZE

Navzdory snaham vegetariant vyloucit maso z jidelnicku
je ¢lovék svou podstatou vsezravec. Diky lovciim a pozdéji i chovateliim patfi maso
na nas stll od nepaméti. Tisice let se lidé také snazi to, co nestacili pozfit
hned po udolani kofisti ¢i pordzce chovného kusu, uchovat na pozdéjsi dobu.
A tak postupné objevili, Ze maso vydrzi déle, kdyz se nasoli, vyudi ¢i vysusi.
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vané lahtdky, které se nékdy nepravem zarazuji pod pojem uzeni- lii ¢i Asii. Jedno vSak maji pravé Sunky vSude po svété spole¢né — vy-

ny. Dietologové je zavrhuji, ale gurmani i gurmeti si na nich po- chozi surovinou je kyta (nejcastéji vepirova). Zatimco v dobach, kdy

chutnavaji. Nékdy dokonce potaji, navzdory naboZenskym prikazanim. nebyla k dispozici chladici technika, Slo pfi pfipravé Sunky prede-

Sunkovych variaci najdeme vSude po svété, kde jedi vepiové, ho-  v&im o uchovani masa, dnes, v dobach mrazeni, se maso udi, susi ¢i
vézi ¢i jind chovna a lovna zvitata, bezpocet. At uz je to v Evropé, vaii hlavné pro kulinarsky poZitek. =»

Béhem tisicileti na riznych mistech postupné vznikly dnes vyhleda- obou Amerikach, v nékterych nemuslimskych zemich Afriky, Austra-
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