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1. ALLEGRO

llegro znamena v hudbé vesele a radostné. Podobny pocit mate i ve stej-
Anojmenné restauraci prazského hotelu Four Seasons. V podani zdejsi-
ho tymu se stanete Gcastniky symfonie profesionality, elegance a kvality.
Kuchyni od pocatku vladne Vito Mollica, ktery pochazi z kraje Basilicata.
M4 za sebou bohatou praxi v prestiznich svétovych hotelech. Zaroven si za-
choval vyborné kontakty ve své domoviné. Proto se jeho hosté (a zpro-
stredkované také ¢tenati magazinu IN) mohli sezndmit s témi nejlepsimi
bilymi lanyzi, s kulindfskymi kouzly vytvofenymi s podporou aceto balza-
mico nebo nejlepsimi rybami ze Stie-
dozemniho mote. Ke cti mu slouZi, Ze
nespoléha jenom na osvédcené zahra-
ni¢ni dodavatele, ale dal si praci vy-
hledat zajimavé domaci producenty.
Proto se na jidelnicku muzete setkat
tfeba s Agnello di Sumava in crosta di
basilico, melanzane alla parmigiana e
patata fondete. Je to pecené mladé Su-
mavské jehnéci s bazalkovou krustou servirované se sicilskou specialitou
v podobé kase z lilka a parmezdnu a dortiku z orestovanych brambor.
Zatim poslednim kouskem, kterym minuly tyden potésil hosty, byly dny
toskanské kuchyné s viny jednoho z nejlepsich tamnich vinai markyze
Lamberta Frescobaldiho (vis titulni strana). Starobyla rodina Frescobal-
dit, kterym se jiz 700 let ¥ika kralové Florencie, vlastni v Toskansku 4200
ha pudy, z nichZ na osmi stovkich jsou vysazeny vinohrady. Lamberto
Frescobaldi s Vitem Mollicou vybrali k toskanskému menu ta nejlepsi vina
z markyzovych sklepti a vysledny dojem byl dokonalou symfonii.

Podrobnéji IN ¢. 26/2003, ¢. 14/2004, ¢. 44/2004, ¢. 27/2005
@ Hotel Four Saasons, restaurace Allegro, Veleslavinova 2A, Praha 1
www.fourseasons.com

2. RADISSON SAS ALCRON 3. LE TERROIR

Hned dvé restaurace
jednoho hotelu v prv-
ni desitce absolutné nej-
lepsich, to tady za deset
let jesté nebylo. A nad
v$im bdi jeden clovék
v roli $éfkuchate — Jifi
Stift. Odborniky pres své
mladi prdvem uznavany
za absolutni $picku pti
ptipravé motskych ryb.
Pied a po druhé svétové
valce nejlepsi prazsky
hotel si znovu ziskava
renomé. Hosté obdivuji
interiér restaurace ve
stylu art deco. Hotel
a jeho restaurace je drzi-
telem prestizniho oce-
néni Five Star Diamond
Award od American Aca-
demy of Hospitality Sci-
ence.

Podrobnéji IN ¢. 6/2002
® Hotel Radisson SAS
Alcron, Stépanskéa 40,
Praha 1
www.radissonsas.com

eden z nejvétsich objevi poslednich mésict na kulindfském nebi.

Tady si milovnici a vyznavaci snoubenti jidla a vina skute¢né p¥ijdou
na své. Le Terroir je dité Vita Hepnera, skute¢ného znalce vin a prvo-
t¥idni gastronomie. Jenom prohlidka zdejsiho vinného sklepa stoji za
to. A coz teprve dat si tu spravnou ldhev k vybranému pokrmu. Vyraz
terroir nevnimaji Francouzi jenom jako oznaceni terénu, ale ve vi-
natské terminologii znaci také jeho geologickou jedinecnost, mikro-
klima, polohu i zptisob vysazovéani révy vinné. Tady jde o restauratér-
sky terroir Grand Cru. Tomu pochopitelné odpovidaji i ceny.

Podrobnéji IN ¢.2/2005

@ Le Terroir, restaurant, fromagerie, wine shop, Vejvodova 1, Praha 1
www.leterroir.cz
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