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Z% NAPOJE

ocutNavka ()

Tramin
cerveny 2002
Vinafska obec:

Ujezd u Brna
Viniéni trat: Stara hora
Charakteristika: Uz jiskr-

na, neunavena zlatozluta
barva slibuje nevsedni
zazitek. Ve vini najde-
me vyzralé citrusové
plody, pIné rozkvetlou
lipu a tony kvétu mag-
nélie. V chuti je télna-
té, plné, prijemné na-
sladlé. Opét zde najde-
me tony zralych citru-
s, ale také manga,
fiki a kandované po-
merancové kadry. Po po-
Iknuti skvélého dousku
prichazi nadherna, vy-
vazena dlouha dochut
jdouci do medovych

i sLivove vino

tond. Neni divu, Ze toto .
vino uZ nashiralo na vi- z
narskych vystavach radu <
mezinarodnich i narodnich S
ocenéni. 2
Cena: 780 K¢

Vyrobce: Sonberk, Stra-
chotinska ulice, Pouzdrany
www.sonberg.com

Sylvanskeé
zelené 2003

Vinarska obec:
Bulhary
Vinicni trat’

U rozhledny
Charakteristi-
ka: Prijemné, °
svéZi vino. Ve |
vini najdeme |
zrala  jablka
a Zluty me-
loun. V chuti je
lehce koreni-
té, s ovocnymi
tony a dochuti
prfimo  vybizeji-
ci k dalsimu

poleénost amatérskych
S znalcli vina, kterd se pra-

videlné schazi pod na-
zvem Dlouhy stual p¥atel vina,
opét zkoumala v prazském ho-
telu Hoffmeister produkci do-
méacich malych a sttednich vi-
natft pro magazin IN. Tento-
krat jsme ochutndvali vina
z produkce mladého a dyna-

SYLVANSKE ZELENE

20U5KU138 " micky se rozvijejictho morav-
ena: c ského vinaftstvi Sonberk.
INZERCE

r N

Dodavatel nejlepsSich moravskych vin
do gastronomie a privdtnich vinoték
Nabizena vina jsou za stejné ceny a v kompletnim sortimentu jako pfimo od vyrobce.
K vinim dodavame archivacni katalog s podrobnou charakteristikou objednanych vin.

Vinum Bonum s.r.0., Stipa 333, 763 14 Zlin 12, tel.: 577 019 296, 777 747 885
e-mail: Vinum-bonum@vinum-bonum.cz
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Mali a stredni

vinari VIII.

Vinarstvi Sonberk vzniklo
na dohled od Palavy. Na pocat-
ku staly velmi slusné kapitélo-
vé investice. Diky nim se poda-
filo ziskat 40 hektard vysoce
kvalitni pady na viniéni trati
odpradavna zvané Sonberk,
coz dalo novému vinafstvi
jméno. Jde o mirné svazité
Gzemi orientované na jih az ji-
hozapad v nadmorské vysce
210 az 250 metra. Pada je
spraSovita s vysokym obsahem
vapniku a dal$ich minerélnich
latek, které déavaji hroznim
charakteristickou chutovou
bohatost. Na dohled se rozkla-
daji  Novomlynské nadrze
a svahy Palavy, coZ vytvari
ptiznivé mikroklima. Jde o lo-
kalitu, kde je vysadba vinic do-
loZena jiz ve 13. stoleti.

V Sonberku investovali také
do nejmodernéjsich technolo-
gii, které umoznuji pii Setr-
ném zpracovani hroznu a ¥ize-
ném kvaseni pfipravovat svézi,
krystalicky Cista a chutové bo-
hata vina. Je$té bylo ale potte-
ba dit dohromady lidi, kteti
dokdzi z kvalitni suroviny
a v dobrém zazemi udélat také

4

dobré vino. I to se podaftilo:
v osobé sklepmistra OldFicha
Drapala mlad$iho maji vlastni-
ci zaruku, Ze z jejich vina¥stvi
pujdou k zdkaznikiim opravdu
kvalitni vina. Zdejsi sklepmistr
byl prvni, kdo u nas ,udélal“
slamové vino.

Zadani pro nové vinafstvi
bylo zdéanlivé jednoduché -
produkovat jakostni a zaroven
origindlni vina, kterd budou
mit vlastni, dob¥e rozlisitelnou
chutovou linii. Ro¢ni produkce
je kolem 100 tisic lahvi pfevaz-
né bilych odridovych piivlast-
kovych vin vyznaCujicich se
jemnosti, pfijemnym extrak-
tem a Cistou dochuti. Pochéze-
ji z vlastnich vinic i z vybra-
nych nakoupenych hrozna.
Nebylo lehké rozhodovat, ktery
z predvedenych jedenacti rov-
nocennych vzorkil vybereme
pro dnesni ochutnavku. Syl-
vanskeé zvitézilo i diky tomu, Ze
jde o pomérné malo znamou
odradu a o vyjimecném slamo-
vém vinu nebylo tfeba dlouze
diskutovat. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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