
S
polečnost amatérských
znalců vína, která se pra-
videlně schází pod ná-

zvem Dlouhý stůl přátel vína,
opět zkoumala v pražském ho-
telu Hoffmeister produkci do-
mácích malých a středních vi-
nařů pro magazín IN. Tento-
krát jsme ochutnávali vína
z produkce mladého a dyna-
micky se rozvíjejícího morav-
ského vinařství Sonberk.

Vinařství Sonberk vzniklo
na dohled od Pálavy. Na počát-
ku stály velmi slušné kapitálo-
vé investice. Díky nim se poda-
řilo získat 40 hektarů vysoce
kvalitní půdy na viniční trati
odpradávna zvané Sonberk,
což dalo novému vinařství
jméno. Jde o mírně svažité
území orientované na jih až ji-
hozápad v nadmořské výšce
210 až 250 metrů. Půda je
sprašovitá s vysokým obsahem
vápníku a dalších minerálních
látek, které dávají hroznům
charakteristickou chuťovou
bohatost. Na dohled se rozklá-
dají Novomlýnské nádrže
a svahy Pálavy, což vytváří
příznivé mikroklima. Jde o lo-
kalitu, kde je výsadba vinic do-
ložena již ve 13. století.

V Sonberku investovali také
do nejmodernějších technolo-
gií, které umožňují při šetr-
ném zpracování hroznů a říze-
ném kvašení připravovat svěží,
krystalicky čistá a chuťově bo-
hatá vína. Ještě bylo ale potře-
ba dát dohromady lidi, kteří
dokáží z kvalitní suroviny
a v dobrém zázemí udělat také

dobré víno. I to se podařilo:
v osobě sklepmistra Oldřicha
Drápala mladšího mají vlastní-
ci záruku, že z jejich vinařství
půjdou k zákazníkům opravdu
kvalitní vína. Zdejší sklepmistr
byl první, kdo u nás „udělal“
slámové víno. 

Zadání pro nové vinařství
bylo zdánlivě jednoduché –
produkovat jakostní a zároveň
originální vína, která budou
mít vlastní, dobře rozlišitelnou
chuťovou linii. Roční produkce
je kolem 100 tisíc lahví převáž-
ně bílých odrůdových přívlast-
kových vín vyznačujících se
jemností, příjemným extrak-
tem a čistou dochutí. Pocháze-
jí z vlastních vinic i z vybra-
ných nakoupených hroznů.
Nebylo lehké rozhodovat, který
z předvedených jedenácti rov-
nocenných vzorků vybereme
pro dnešní ochutnávku. Syl-
vánské zvítězilo i díky tomu, že
jde o poměrně málo známou
odrůdu a o výjimečném slámo-
vém vínu nebylo třeba dlouze
diskutovat. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz 
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Malí a střední
vinaři VIII.

I N Z E R C E

OCHUTNÁVKA

Sylvánské 
zelené 2003

Vinařská obec:
Bulhary
Viniční trať: 
U rozhledny
Charakteristi-
ka: Příjemné,
svěží víno. Ve
vůni najdeme
zralá jablka
a žlutý me-
loun. V chuti je
lehce kořeni-
té, s ovocnými
tóny a dochutí
přímo vybízejí-
cí k dalšímu
doušku 
Cena: 138 Kč

Tramín
červený 2002

Vinařská obec:
Újezd u Brna
Viniční trať: Stará hora
Charakteristika: Už jiskr-
ná, neunavená zlatožlutá
barva slibuje nevšední

zážitek. Ve vůni najde-
me vyzrálé citrusové
plody, plně rozkvetlou
lípu a tóny květů mag-
nólie. V chuti je tělna-
té, plné, příjemně na-
sládlé. Opět zde najde-
me tóny zralých citru-
sů, ale také manga,
fíků a kandované po-
merančové kůry. Po po-
lknutí skvělého doušku
přichází nádherná, vy-
vážená dlouhá dochuť
jdoucí do medových
tónů. Není divu, že toto

víno už nasbíralo na vi-
nařských výstavách řadu
mezinárodních i národních
ocenění.
Cena: 780 Kč
Výrobce: Sonberk, Stra-
chotínská ulice, Pouzdřany
www.sonberg.com
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