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Nevaha vsak cestovat do ciziny
a v téch nejzajimavéjsich pod-
nicich dal sbirat zkuSenosti,
objevovat nové variace, studo-
vat cizi postupy a figle. Napo-
sled pusobil v PafiZi. ,Francie
proziva urcitou krizi své nej-
vyssi kuchyné, ktera se dostala
diky uréité preumélkovanosti
do slepé ulicky. Proto se v téch
nejlepsich podnicich, kde uZ
ani nejde o dalsi michelinov-
ské hvézdicky, vraci k auten-
tickym chutim a vSechno
ostatni se jim p¥izpusobuje
a podfizuje,” ¥ika Michal Goth.
A jeho jedinecny rostbif z tu-
ndka (viz Vafte s nami) jeho
slova prakticky potvrzuje.

Je z rodu téch mistra, ke
kterym muzZete mit jako staly
zakaznik absolutni davéru
a svéFit jim vybér menu. Ostat-
né odpovéd na jeho otazku, co
si date, Casto zni: ,Michale, ne-
chame to na vas.“ Udélali jsme
to pfi posledni navstévé také
a zatim si povidali, Ze svicko-
vou dala naSe babicky uz snad
dne$ni mladd generace ani ne-
umi délat. Séfkuchat zatim
ptinesl silny vyvar z hovézi

ohéanky s domacimi jatrovymi
knedlicky a svickovou se srnci
kytou i s plnym omaénikem na
ptidavani. Lépe bychom ne-
zvolili.

,Chceme se pfisti rok vice
vénovat klasické Ceské a mo-
ravské kuchyni v modernéjsi
podobé. A protoze se prece je-
nom stale vylepSuje zasobovani
Cerstvymi surovinami, pokusi-
me se délat i takzvanou kuchy-
ni z trhu. Budeme zarazovat do
denni nabidky to nejzajimavéj-
$i ze sezonnich Cerstvych suro-
vin, které se zrovna objevi,
planuje $éfkuchat, ktery dobre
Vi, Ze je potfeba i pro vérné
hosty pripravovat stile néco
nového. Po tspésné lonské akci
Tour de France, kdy se hosté
v deseti etapach seznamovali
s regionadlnimi specialitami
a viny ze stejnych oblasti Fran-
cie, zafadili na letosek stejné
koncipovanych deset etap Giro
d’Ttalia gastronomico. Posled-
ni, nazvanou To nejlepsi z Ita-
lie, muZete jesté od 30. 12.
2004 do 1. 1. 2005 stihnout. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Rostbif z tunaka
(pro 4 osoby)

® 400 g cerstvého tunaka

® hruba stl Maldon

® cerstve mlety bily pepr

® Cerstva zelenina (napr. oloupa-
né Cervena, zelena a zluta
paprika, cukety atd. )

@ arasidovy olej

® olivovy olej

® 25 g bilych a 25 g cernych
sezamovych seminek

Maso z opravdu Cerstvého tuna-
ka nakrajime na poZadovany tvar,

osolime, opepfime a obalime
v orestovanych sezamovych se-
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Séfkuchar Michal Goth

mincich. Maso zlehka opeceme na troSce arasidového oleje tak,
aby uvnitr ryba zUstala syrova. Podavame s lehce grilovanou zele-
ninou a extra virgin olivovym olejem.

[ ) KNIINI TIP

Velka italska kucharka

Se zménou Zivotniho stylu
roste u nas obliba takzvané
stfedomorské kuchyné. V té
pochopitelné hraji prvni hous-
le recepty z Italie. Velka ital-
ska kucharka, kterou v ceské
verzi pravé uvedlo na trh na-
kladatelstvi Slovart, sice ne-

pochazi z pera italskych spe-
cialistl. Jde o preklad z ang-
lického originalu, ovSem au-
torka Linda Doeserova patfi
v oboru ke svétové Spicce
a je zarukou originality i kva-
lity. Na 250 strankach vy-
pravné publikace najdete
v§echno, co laik i pokrogilejsi
milovnik italskych jidel potre-
buje znat a umét, véetné re-
gionalnich odlisnosti a zaji-
mavosti. Navzdory globalizaci
a urcité unifikaci ztstava ital-
skd kuchyné stale zaloZena
predev§im na krajovych zvy-
cich a receptech. Kazda pro-
vincie ma celou paletu jinde
neprezentovanych specialit
a Velka italska kucharka je
i v tomto sméru dobrym
a kvalifikovanym privodcem.

Viydal Slovart, cena: 299 K¢

INZERCE

KASPAR DIVADLO V CELETNE

GUNTER WEISENBORN

BAVI SE HERCI. BAVI SE DIVACI.

BAVI SE MOCNI. BAVI SE SVET. KAZDY JINAK.

STRET RUZNYCH DRUHU ZABAVY

NA POZADI PRIBEHU SMEJICIHO SE MUZE.

HRAJf: PETR LNENICKA, MARKETA COUFALOVA, JITKA NERUDOVA,

JAKUB SPALEK, MARTIN HOFMANN, EVA ELSNEROVA, PETR VOBECKY,
BORIVOJ NAVRATIL, PETRA KRCKOVA
REZIE: FILIP NUCKOLLS

11., 12. A 17. LEDNA 2005.

REZERVACE: REZERVACE@DIVADLOVCELETNE.CZ, TEL.: 222 326 843 , 608 327 107

ORES PRAHA ol

modernizace a rekonstrukce staveb




