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U Kastelana

T 0, co pred sedmnécti lety zac¢al predvadét
v brnénské restauraci U Kastelana $éfku-
chat Michal Go6th, se milovnikim dobrého
jidla jevilo v moravské metropoli jako kuli-
narské zjeveni z jiného svéta. Nic podobného
zde tehdy nebylo.

Dnes uz mu v Brné vyrostla konkurence,
shodou okolnosti v ni vesmés pracuji jeho
odchovanci. Kastelan, ktery se béhem let stal
ze zjeveni klasikou, je zatim jedinou mimo-
prazskou restauraci, ktera v gurmanské ro-
¢ence Grand Restaurant za dobu jejiho trva-
ni zvitézila. O kulinarsky zazitek se tu dnes
staraji dva Séfkuchari: Jifi Nedorostek a Da-
vid Viktorin.

Milovnici dobrého jidla z celé republiky se
zde porad radi pti svych cestach zastavi, aby
ochutnali, co nového pro né U Kastelana pri
pravili. Nebo si zopakovali a pfipomenuli ku-
linarsky zaZitek z navstévy posledni.

Restaurace podle slov majitelky vychazi
z charakteristickych prvkl svétové kuchyné,
které nasledné vybruSuje a proménuje, inspi-
rovana ro¢nimi obdobimi. Tradi¢ni kuchyni
tak méni v lehkou, relaxac¢ni, jemnou zabavu
plnou barev a chuti. U Kastelana také piipra-
vuji ¢etné kulinarské akce. Milovniktim ceské
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kuchyné jsou uréené napiiklad degustacni ve-
¢ery pod nazvem Renesance c¢eské kuchyné,
ve kterych se hostiim nabizi v malych porcich
to nejlepsi z umeéni $éfkuchaiti. Na podzim ne-
chybélo ani menu ze hiibi a lisek, kompozice
z dyni a tykvi nebo svatomartinské menu.
Vloni skon¢ila restaurace v Maurerovée vy-
Foto: U Kasteldna, archiv
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Studené predkrmy

* SaSimi — klasicky japonsky

predkrm z Gerstvého turidka s na-

lozenym z&zvorem a pastou wasabi (360 K&)
¢ Jehnéci & Morteaux — terinka z jehnéciho

a francouzskych park( Morteaux s vinaigretem
z hrubozrnné hofgice, okurky cornichon a ci-
bulky marinované v bilém balzamiku (220 K¢)

Polévky

* Krémova polévka — bramborovo-esnekovy
krém se Salvéji a tapenddou z Boudin Noir
(70 K¢)

 Cappuccino z bilych fazoli, parfémované
smrzi s pSeni¢nym rizotem (90 K¢)

Ryby

* Mofsky das — filovany mofsky das na kré-
movém celeru s restovanymi liskami a reduk-
ci ¢erveného vina (400 Kg)

* Bouillabaisse — tradicni provensalska rybi
polévka z morskych ryb se Safranem, tousto-
vanym bilym chlebem a studenou omackou
aioli (390 K¢)

Hlavni chody

¢ Klasicka svickova na smetané v nasi Upra-
vé s brusinkami a karlovarskym knedlikem
(280 K¢)

* Kachna - konfitované kachni stehno s fran-
couzskou ¢ockou a dijonskym vinaigrettem

a kifupavé bramborové lupinky (330 K¢&)

Dezerty

* Mouelleux — ¢okoladové mouelleux s leh-
kou wasabi pénou (180 K&)

* Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou poda-
vané v rozmarynovém kloboucku (150 K&)
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U Kastelana

Kotlarska 51/a ¢ Brno
Tel.: 541 213 497

www.ukastelana.cz
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