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A llegro je historicky první restaurací
v České republice, která získala prestižní

hvězdičku v gastronomickém průvodci Mi-
chelin. Navíc jde o první hvězdičku v celém
bývalém východním bloku. Prestižní americ-
ký gastronomický průvodce Zagat Survey vy-
hlásil Allegro v letech 2006, 2007 a 2008 nej-
lepší restaurací v České republice.
To, co v restauraci pražského pětihvězdičko-

vého hotelu na břehu Vltavy stabilně předvádí
tým italského šéfkuchaře Andrey Accordiho,
lze bez nadsázky pojmenovat jako skutečný
koncert. Tento mladý Ital tak skvěle zastoupil
svého krajana, charismatického Vita Mollicu,
který šéfoval zdejší kuchyni od otevření hotelu.
Desáté místo se může zběžnému pozoro-

vateli jevit jako ústup ze slávy, uvážíme-li, že

restaurace zvítězila v Grand Restaurantu
(dříve Gurmánu) už čtyřikrát (v letech 2003,
2004, 2006 a 2007). Nepohoršilo se však Al-
legro, ale polepšily se některé jiné hodnoce-
né restaurace, což je pro jejich návštěvníky
jistě příznivá zpráva.
Vloni skončila restaurace v Maurerově vý-

běru devátá. Foto: Allegro, Jaroslav Jiřička

10. Allegro, hotel Four Seasons
Zatím jediný Michelin v Česku

I N Z E R C E

Informace
Allegro, hotel Four Seasons

Veleslavínova 2a • Praha 1 • tel.: 221 426 800

www.fourseasons.com

Cenová kategorie:

Lanýžové menu
• Krémové vejce v chlebové krus-
tě podávané v consome s kohou-
tím hřebínkem, masem z kuřátek
krmených sušenými fíky a bílé la-
nýže z Alby (1300 Kč)

• Fassona hovězí tataráček s teplým želé
z hovězí oháňky, kandovaný řapíkatý celer
a bílé lanýže z Alby (1500 Kč)

• Klasické domácí žloutkové tagliolini s más-
lem, sýrem parmigiano z červených krav
a bílé lanýže z Alby (1400 Kč)

• Domácí torteli plněné sabayonem ze sýru
pecorino di fossa, křupavá guanciale, v páře
vařenými langustýnkami a bílé lanýže z Alby
(1500 Kč)

• Pot au feu s mléčným telecím a morkovou
kostí glazírovanou podzimní zeleninou a bílé
lanýže z Alby (1700 Kč)

• Mille feuille z hrušek Williams podávané
s kaštanovou zmrzlinou, mražené parfait
s medovnicí, omáčka z teplé bílé čokolády
a bílé lanýže z Alby (850 Kč)

Čtyřchodové degustační menu: 5200 Kč,
šestichodové degustační menu: 6700 Kč

Všechny pokrmy jsou servírovány se 3 gra-
my čerstvě strouhaných bílých lanýžů z Alby.
Za každý gram se účtuje 520 Kč.

Knižní tip
Ročenka Maurerův výběr Grand Restaurant
2009 je v prodeji v české a anglické verzi. Ob-
sahuje hodnocení restaurací z celé České re-
publiky. Vydavatel Pavel Maurer (nar. 1959), kte-
rý se označuje za milovníka dob-
rého jídla, pracoval od počátku
devadesátých let v reklamě, nyní
se věnuje výhradně aktivitám
v gastronomii. Je mimo jiné pořa-
datelem Prague Food Festivalu.

www.grand-restaurant.cz
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