03-17_tema 28.11.2008 13:43 Stranka 13

Le terroir
s Pro gurmety

dyZ vam zmlsany predni francouzsky vi-

nai fekne, Ze si opravdu pochutnal
v prazské restauraci Le terroir, je to pro ni
opravdova pocta. Francouztim totiZ jinde nez
doma vétSinou nechutna.

V kuchyni od pocatku vladne Jan Punco-
char, ktery byl v fijnu vybran mezi deset nej-
lepsich kuchaii Evropy na rakousky festi-
val Haube und Traube. Patronem celé akce
byl legendarni kuchat Eckart Witzigmann,
kterého prestizni francouzsky privodce
Gault Millau vyhlasil v roce 1994 kuchaiem
stoleti.

Aby si hosté této restaurace mohli byt jis-
ti, Ze jim jidla pripravi skute¢né Jan Punco-
char, omezili majitelé provozni dobu a maji
otevi‘eno jenom od utery do soboty. Vyhnuli
se tak tomu, co pronasleduje mnohé jiné res-
taurace. Tim neduhem je nevyrovnanost
v nabidce, kdyZ ,na place“ chybi $éf. I mistr
kuchafr si totiZ potiebuje odpocinout.

Pro milovniky vina je jisté dobrou zpra-
vou, Ze se do restaurace po ro¢nim pisobeni
v michelinovském rakouském podniku vratil

* Marinované langustynky na tfi
zpUsoby se Salotkovym vinegre-
tem a malym salatkem (pfiplatek
210 Kg¢)

* Pfedkrm ze svatomartinské husy s doméaci
pastikou

* Grilovana sépie se zloutkovymi téstovinami
a krevetami

* Bazant a la créme s italskym rizotem a ze-
leninou julienne

-

» Cerstva ryba dne s houbovo-
bramborovymi Siskami a omac-
kou z Chablis (pfiplatek 210 K¢&)
* Teleci filet s toskanskou fazolo-
vou pénou a Albuféra oméackou
® Zajic po kralovsku s razickovou
kapustou a kastany

* \/ybér rocnikovych italskych
syrd — Luigi Guffanti 1876

¢ Vybér zralych francouzskych
syrti — Robert Bedot fromager
affineur

e Salat z citrusovych plodl s dat-
lemi a sorbetem z luéniho medu

* Puding z Cru ¢okolady Valrho-
na se zmrzlinou z liskovych ofis-
ki a babovkou v rumu

Tti chody: 1190 K¢, ¢tyfi chody:
1380 K¢, pét chodli: 1520 K¢,
Sest chodl: 1690 K¢é
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someliér Petr Hlinak. Ten mimo jiné dohlizi
na zdejsi skvéle zasobeny vinny sklep, kde je
pres Sest set druhti vin z nejlepsich vinohra-
di celého svéta. Soucasti restaurace je i slib-
né provonéna fromagerie.

Vloni restaurace v Maurerové vybéru ne-
byla hodnocena. Foto: Jaroslav Jificka
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Le terroir

Vejvodova 1 (vchod z Jilské ul.) ¢ Praha 1
Tel.: 222 220 260

www.leterroir.cz
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