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s Nejenom krasny vyhled

asna Spicka soucasné restauracni scé-
g1 ¥ ny v Praze,“ napsali v americkém deni-
ku New York Times po navstéve prazské res-
taurace Bellevue. Fascinujici vyhled na Kar-
Iiv most a Prazsky hrad zde patii k nabidce
a potvrzuje, Ze nazev restaurace (v ceStiné
krasny vyhled) rozhodné neni piehnany.

Pred casem prosel interiér podniku vy-
raznou rekonstrukci, na niZ se podepsali
Rony Plesl a Bara Hamplova. Uvolnénou
metropolitni leZérnosti se jim podarilo pod-
trhnout noblesu historického prostoru. Do
vyrazného ramce ptivodni architektury ve-
tkli barevnou a proménlivou svételnost
umeéleckych objektti z uranového skla.
Vazy, Slahouny a biomorfni tvary skla se
volné prolinaji s gracii Zivych kvétin a rost-
lin.

OvSem do restauraci nechodime obdivo-
vat vyhlidku ¢i interiér. O spokojenost na-
vitévnikl se staraji dva $éfkucha¥i — Cech
Petr Bure$S a Francouz Jacques Auffrays.
Jak uz jejich pivod napovida, muizete zde
ochutnat vytecné pripravené lahidky c¢eské
a francouzské kuchyné v moderni tpravé.
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Pokud se nemuizete rozhodnout a chcete vy-
zkousSet vSe, co restaurace nabizi, zvolte de-
gusta¢ni menu. Na milovniky ¢eské kuchy-
né v modernim pojeti c¢eka ceské degustac-
ni menu. Za doprovodu vhodnych svétovych
nebo exkluzivnich moravskych vin vyzkou-
Site v malych porcich to nejlepsi z uméni
obou $éfkuchait.

Maji tady i velmi dobfe zasobenou vinoté-
ku. A pokud zatouzite po né¢em michaném,
za barem vladne Roman Heller, vitéz soutéze
Mattoni Grand Drink.

Vloni skoncila restaurace v Maureroveé vy-
béru dvacata. Foto: Bellevue
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Polévky & teplé piedkrmy

* Tygfi krevety v Tagarashi kofeni

s avokadovym salatem, créme

fraiche s Jalapenos paprickami (390 K¢)

* Domaci syrové ravioli podavané s tomato-
vo-bazalkovou omackou jemné kofenenou si-
cilskym chilli Peperoncino (290 K¢)

Ceské speciality

* Kfehka pecena kachna, medovo-levandulo-
va omacka, ¢ervené a bilé zeli, domaci kne-
dlik se slunecnicovymi seminky (645 K¢)

* Pomalu peceny jehnééi hibet v majoranko-
vé krusté, tymianové bramburky a $penat

s Cerstvymi liskami (645 K¢&)

Hlavni chody

» Cerna treska, bramborové pyré Wasabi,
mladé $penatové listy s houbami Shi-take
a Safranovy olej (645 K¢)

* Teleci svickova v krusté z ¢ernych lanyzu,
bramborové pyré & konfitovana ¢ervena ci-
bulka, oméacka s houbami Girolle (790 K&)

Dezerty

* Teply okoladovy fondant s doméaci matovou
zmrzlinou a kakaovym lupinkem (290 K¢)

* Teply kolacéek ze Svestek marinovanych v ja-
ponském Svestkovém viné a badyanu, sypany
makem, domaci Svestkovy sorbet (290 K¢)
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