03-17_tema

28.11.2008 13:41 Strénka 7

o

TEMA IN

in.thned.cz/tema

La Degustation Boheme Bourgeoise
s Zadéldno na Michelina

O riginlni a na provoz neobyc¢ejné naroc-
ny projekt zakladatele tispésné sité res-
tauraci Ambiente Jifiho KarpiSka a jeho $éf-
kuchare Oldricha Sahajdaka Zije. Skeptikové
po otevieni La Degustation tvrdili, Ze néco
tak naro¢ného nemtize v Praze obstat. Opak
je pravdou, jak se ostatné Jifimu Karpiskovi
podaiilo dokazat i u jinych kulinafskych pro-
jektu.

O tom, zda pristi rok jako prvni ryze ¢eska
restaurace ziska hvézdicku gastronomické-
ho privodce Michelin, rozhodnou jinde. Kaz-
dopadné michelinovsti komisati zde letos
byli uz nékolikrat. Hvézdi¢ku by si rozhodné
zaslouzila, protoze degusta¢ni menu, ktera
zde podavaji, jsou skute¢né brilantni ukaz-
kou vysoké kuchyné.

T¥i degusta¢ni menu jsou sloZena ze sedmi
chodti a doplnéna péti amuse-bouche (,jed-
nohubkami). Predstavuji se v nich tradi¢ni
pokrmy ceského kulinarského uméni z kon-
ce 19. stoleti inspirovaného mistrovsky vy-
pracovanymi postupy kuchaiské osobnosti
Marie B. Svobodové.
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Menu Dégustation Terre et Eau je lehké
a svéZi. Je sestaveno z rybich a zeleninovych
chodi pripravovanych z peclivé vybiranych
produktid podle tradi¢nich ¢eskych a stiredo-
moftskych recepti a modernich kuchaiskych
postupti. V menu Sélection du Chef ochutna-
te vybér z obou menu oZiveny o nevSedni pii-
stup a inspiraci $éfkuchare. Kone¢né zkusit
1ze i zkracené menu ,apres le théatre“. Cho-
dy tu pravidelné obménuji podle sezony a ak-
tudlni nabidky drobnych ceskych péstitelt
a biofarem.

Tym someliérti pod vedenim Klary Kolla-
rové denné sestavuje vinna menu, ktera se
snoubi s jednotlivymi chody. KdyZ si navic
vyberete to spravné misto, muiZete pozorovat
kuchare pfimo pii tvorbé jednotlivych pokr-
mu. Nemusite se ani obavat malych porci —
nez jich sporadate v§ech dvanact, na hlad ur-
¢ité zapomenete. Ty tii hodiny, které zde pfti
ochutnavani a vychutnavani minimalné pro-
Zijete, rozhodné za to stoji.

Vloni skon¢ila restaurace v Maurerove vy-
béru osma. Foto: La Degustation
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Amuse-bouche maison

Entrée

posirovana prazska Sunka, malin-

ska péna, jablkovy sorbet, ,smazenka“

Soupe du jour

polévka z divoké dribeze, posirované kiepel-
¢i vajicko, dribezi knedli¢ek

Poché

poSirovana ,loupand plec”, smetanovd omac-
ka s Eerstvym koprem, duSena brambora
Amuse-bouche

Fumé du jour maison

Cerstvé vyuzeny hovézi jazyk, cizrnova kase,
pecena cibule s majorankou, naklddané Sa-
lotky

Braisé du jour

jihoCesky kralik, cibulova omacka, pecené
kastany, domaci slanina

Amuse-bouche du jardin

Grillé

obalovany teleci ,entrecéte”, pe¢ena brambo-
ra, ,okurkové zelé“

Amuse-bouche au fromage

Amuse-bouche sucré

Sucré

doméci tvarohové buchticky, Zloutkova péna
Cena: 1850 K&

Zkracené menu ,apres le théatre®: 945 K¢
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Boheme Bourgeoise
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