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V Zatisi

s Novy interiér, vynikajici kvalita

razska restaurace V Zatisi je skute¢nou

trvalkou v Zebricku nejlépe hodnoce-
nych tuzemskych restauraci, mohla by tedy
zdanlivé spokojené spat na vaviinech. Ov-
Sem zdejsi Séf Libor Pavli¢ek musi stale vy-
myslet néjaké novinky. Na podzim uvitali
hosty nejen v nové pojatém interiéru, ale
i novym jidelnim listkem. Séfkuchaiem je tu
Milan Horejs.

o

TEMA IN

in.thned.cz/tema

Interiér restaurace je stylové rozdélen na
dveé poloviny: prava ¢ast se sklada ze tii men-
Sich mistnosti, které tvori kulisu pro piijem-
na setkani. Autorkou tohoto interiéru je ar-
chitektka Bara Skorpilova, jeZ se nechala in-
spirovat jménem restaurace a rozvinula
mySlenku malifského ateliéru do pozo-
ruhodnych detaild: stylizované ma-
litské sStafle, naskladana knihov-
na, sadrové modely kvétin
nebo 1étajici svicky. Levou
¢ast restaurace maji na
svédomi malif' a designér
Rony Plesl a Barbara Ham-
plova, jejichZ rostlinné motivy
osvicené minimalistickymi bily-

mi svétly vyvolavaji atmosféru jem-
né dzungle.

V Zatisi by se mohli spokojit se sezon-
né obménovanym jidelnickem, ale nevahaji
si zvat do své kuchyné vynikajici kuchare
jako hosty. Naposledy tu privitali Herberta
Hintnera, michelinovského $éfkuchare z res-
taurace Zur Rose v Eppanu v Jiznim Tyrol-

n[nformace

V zZatisi
Betlémské nam./Liliova 1 ¢ Praha 1
Tel.: 222 221 155

www.vzatisi.cz
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Pro zacatek ...

* Pecend kiepelka marinovana

Vv javorovém sirupu, salat s vinai-

grettem z liskovych ofiskd (295 K¢)

* Restované hovézi carpaccio v pepfové
krusté, celerovo-cuketova remulada a teleci
jus s lanyzi (295 K¢)

Exploze chuti

* Grilovana dorada kralovska podavana

s bramborovym pyré a &erstvou sezonni ze-
leninou na pare, oméacka z citronové travy

a koriandru, redukce letitého balsamika, Spe-
nat s bazalkovym pestem (595 K¢)

¢ Jehnéci kotletky v hor€i¢no-levandulové
krusté, estragonova-Monbazillac jehnééi
omacka, Dijon oméacka, Séfkuchafova denni
zeleninka a pfiloha (695 K¢)

To nejlepsi z ceské kuchyné V Zatisi

* Danci filet s omackou z lesnich hub,
restované liSky a domaci bramborové nocky
(645 K¢)

* Hovézi medailonky s tradiéni svickovou
oméckou, bylinkovymi knedli¢ky a brusinkami
(645 K¢)

Dezerty

* Teply karamelovy pernik s malinovou omac-
kou a ofechovou zmrzlinou (245 K¢)

* Hruska posirovana v kofeni, vanilkovo-mus-
katové parfait, Cokoladova oméacka (245 K¢)

sku. Na leden pftipravuji lucembursky kuli-
narsky festival, jemuz bude dominovat Carlo
Sauber z Lucemburského kulinarniho insti-
tutu. Predvede specialni pétichodové regio-
nalni menu a k piti nebudou chybét Spickova
lucemburska vina pochazejici z vinic ze sva-
hid nad fekou Moselou.

Vloni skoncdila restaurace v Maurerove vy-
béru 23. Foto: V Zatisi, archiv



