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Rialto Ristorante
s Vuné Stredomoii v centru Brna

N enechte se zmast italskym nazvem, ktery
nese také jeden z nejkrasnéjSich mosti
v Benatkach. To se jenom $éfkuchat a provo-
zovatel Martin Némec nechal inspirovat
svym desetiletym pracovnim pobytem v za-
hrani¢i. Pro sviij podnik zvolil nejenom ital-
sky nazev a vétSinu nabizenych jidel, ale
i motto: La vita e bella — Zivot je krasny.
Moravskou metropoli dosud reprezentoval
v prvni desitce Grand Restaurantu pouze res-
taurant U Kastelana (letos na devatém mis-
té). Rialto ma atmosféru, vynikajici kuchyni
a schopného manazera i $éfkuchare v jedné
osobé. Po pétiletém usili se jeho tymu poda-
tilo vejit v $irsi znamost gurmant i gurmett

a doslova zazafit na skvélé ¢tvrté pri¢ce v ab-
solutnim poradi.

Plapolajici krb, terasa s vyhledem do za-
hrady a pfedevsim napadité pripravena a ser-
virovana jidla délaji z Rialta luxusni oazu
znamenité pripravenych pokrmi z ¢erstvych
surovin ve stifedomorském stylu. V nabidce
i oblibé hostti dominuji ¢erstvé morské ryby,
ale na své si zde prijdou také milovnici mo-
derné pripravené ceské klasiky. Maji zde i ve-
lice dobfe sestaveny napojovy listek, kde ne-
chybi ani skvosty z italskych a francouz-
skych vinic.

Vloni skoncila restaurace v Maurerove vy-
béru ¢trnacta. Foto: Jaroslav Jificka, Rialto
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n Jidelni listek

Predkrmy

* Salmon surprise — ¢tyfi druhy \(
studenych Uprav ze skotského lo-

sosa (280 K¢)

* Pastika z kralika, krocana a kachnich jater
s cibulkou a bruscetou (220 K¢&)

Polévky

¢ Sicilska rybi polévka s pestem (90 K¢&)

* Hraskovy krém s krevetovym Spizem a ma-
tou (150 K¢)

Pasta

* Linguinne con pesto di rucola e gambas
(280 K¢)

* Gnocchi con crema di scampi (180 K¢)

Ryby

* Saltimboca z me-
¢ouna v parmské
Sunce s tempdrova-
nym bramborem,
Spenéatem a bylin-
kovym jus (590 K¢)
* Ryby: s. Petr, ro-
pusnice, morsky ja-
zyk, kambala, red
snepper, papouséi
ryba (10 g 21 Kg)

Masa

* \epfova panenka plnéna horskym syrem

s divokymi hfibky, Spenatem, cizrnovym puré
a bazalkovym olejem (330 K¢)

* Kachni prsicko na omacce ze smrzl a Stou-
chané brambory se suSenymi Svestkami
(390 K¢)

Dezerty

* Mocca parfet s bilou ¢okoladou (160 K¢&)
* Panna cotta s pomerancovym Zzelé

(140 K¢)
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Rialto Ristorante

Vevefi 125 « Brno-Zaboviesky
Tel.: 541 235 035

www.rialto-brno.cz
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