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Séfkuchari Jifi Stift (vlevo) a Alex Atala

Bez jediné chybicky

Navzdory svému mladi patii Mario Corti
k némecké kucharské Spicce. UZ pét let je
$éfkucharem restaurace Mark’s v hotelu
Mandarin Oriental v Mnichové. Pod jeho
vedenim ziskala restaurace ocenovanou
hvézdi¢ku v privodci Michelin. Mimocho-
dem, takové ohodnoceni zatim Zadna res-
taurace v Cesku neobdrzela.

,Mam rad francouzskou a stfedozemni
kuchyni. Té jsem také podridil degustac¢ni
menu, které jsem pripravil specidlné pro
prazskou prezentaci,“ fekl Mario Corti.
A bylo na co se tésit.

Po naladéni chuti pozornosti amuse bou-
che prichazi studeny piredkrm. Terina
z kachnich jater foie gras s nakladanou dyni
v zazvoru a brioSkou pecenou s medem
a peprem. Zapiji se Chateau Loupiac Gaudi-
et roénik 2001. Teply predkrm je sloZeny
z musli svatého Jakuba s artyCoky podava-
nymi na restovaném mladém Spenatu v jem-
né Slehané péneé s Rieslingem Trocken 2005
z némeckého vinarstvi Dr. Biirklin-Wolf.

Nasleduje filet z bretariské kambaly, ser-
virovany na hraskovém pyré v humrové

péné. K tomu sommelier naléva krystalicky
¢isté Chablis 2005 od Christiana Moreaua
z Francie. Jako hlavni chod pifichazi medai-
lon a brzlik z mladého telete s jemnymi
knedliky, romaneskem a ¢ernym letnim la-
nyZem. Jemné teleci se zapiji robustnim vi-
nem Crozes Hermitage 2004 od Francouze
Alaina Graillota. Dezertem je fondan pii-
praveny ze Spic¢kové francouzské ¢okolady
Valrhona servirovany s naloZenymi kum-
quaty a tahitskou vanilkovou zmrzlinou.
K tomu se podava italské vino Barolo. Kava
nebo ¢aj s drobnym cukrovim zakoncuje
kulinarsky pozitek, na kterém ani pii nej-
vétsi prisnosti nebylo mozné najit chybu.
Dal$im ,,ohvézdi¢kovanym“ hostem praz-
ského hotelu Mandarin byl od 20. do 25. li-
stopadu Franck Ferigutti, Séfkuchar restau-
race Le Neptune Zenevského hotelu Manda-
rin Oriental. Pfedstavil nejenom pétichodo-
vé vecerni menu, ale zajemci se mohli pii-
hlasit i k jeho poledni lekci vareni,
nasledované tiichodovym menu. V piistim
roce chce Mandarin Oriental v této osvéto-
vé gurmanské akci pokracovat. ®
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

wJIfOrMACE

Radisson SAS
Alcron Hotel
Stépanska 40, Praha 1
Tel.: 222 820 038
www.alcron.cz

Restaurace Essensia
Mandarin Oriental
Nebovidska 1, Praha 1,
Tel.: 233 088 888
www.mandarinoriental.com
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v cenach jiz od 21.234,- K¢
a diskovych poli v cenach
jiz od 157.185,- K¢
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