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nVarte s ndmi

Pyramida z kefikovych rajcat prokla-

dana platky kulickové mozzarelly

1 porce

* 10 dkg cherry rajcat 10 dkg mozzarelly

* 4 listky Cerstvé bazalky * 2 cl balzamika

* bazalkové pesto 2 dl olivového oleje* 2 g

listk(i bazalky * 5 g piniovych ofiski

Cherry raj¢ata rozputlime, smichame s kuli¢-
—_kami mozzarelly a listky Cerstvé ba-

zalky. V mixéru pfipravime bazalkové

pesto z olivového oleje, bazalky a pi-

niovych ofiskud. Na talif pfipravime

pyramidu z rajéat a mozzarelly a vSe

pokapeme bazalkovym pestem. Po-

davame s mistickou octa balzamika

a kfupavym bilym chlebem

Doporucené pivo: Ostravar

men slusnou sit zna¢kovych restauraci a hos-
pod, kde si novinky mohou rychle ovéfit v pra-
xi. PokousSeji se po vzoru milovnikd jidla a vina
vybrat pro gurmany i gurmety nejzajimaveéjsi
kombinace jidel podavanych s rtiznymi pivy ¢i
na pivé pripravovanych. Z jejich novych recep-
th jsme tii vybrali do rubriky Vaite s ndami.

Sjednoceni znacky
Smichovsky Staropramen formou franchisin-
govych smluv provozuje po celé republice
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devatenact restauraci a otevieni dalSich pfi-
pravuje. Podnikti Potrefena husa je nyni po
republice ¢trnact. Nyni tento nazev ponesou
i ostatni znac¢kové hospody, které se jmeno-
valy PH+, Sportovka a nejnovéjsi Beerpoint.
Rozliseni bude v podkladové barvé loga. Pi-
vodni Potrefené husy budou mit barvu zla-
tou, Sport bary ¢ervenou a Beerpointy oran-

zovou. l
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Grilované jehnéci kotlety zapékané
se smetanovym syrem na listovém
Spenatu

1 porce

1/4 kg jehnéci kotlety » 3 g syra Gruyér

2 g Sunky od kosti e 1 vejce ¢ strouZek cesne-
ku * kousek cibule ¢ olej * tymian e divoké ko-
feni » muskatovy kvéten « 1 ml citrénové sta-
vy * 2 ml demi glace * sl * pepr

Pecené brambory
20 dkg brambor * 2 g cibule * platek anglické
slaniny ¢ olej ¢ sul * listovy Spenat

Kotlety pokapeme citronovou $tavou, osolime
a opepiime. Dame na 24 hodin do chladu ule-
Zet s olejem, cibuli, ¢esnekem, erstvym tymi-
anem a divokym kofenim. Potom je zprudka
opeceme na grilu a na jednu stranu dame
smés z nastrouhaného syra, kosti¢ek Sunky
od kosti a rozmichaného vejce a zape¢eme
pod grilem. Kotlety musi z(-
stat uvniti rGzové. Poda-
vame s pe¢enym bram-
borem v anglické slani-
né s rozmarynem, leh-
ce spafenym listovym
$penatem a demi gla-
ce.

Doporuéené pivo:
Staropramen Granat,
Stella Artois

Lehky piskotovy
dort s borGvkami
a mascarpone

Ize kombinovat

s belgickym pivem
Belle-Vue Kriek,
které se vyrabi
maceraci Cerstvych
tiesni. Diky nim
pivo ziskava

% karminovy odstin
= a osvézujici
ovocnou
chut.



