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Jeleni kyta pec¢ena
na rajcatech, bazalce
a tymianu

® 800 g jeleni kyty

® 100 g anglické slaniny

® 500 g rajcat |
® 100 g cibule

® 100 g olivového oleje

@ divoké koreni

® Cerstvy tymian a bazalka

® sul, bily pepr

Jeleni kytu odblanime, proSpikujeme prouzky anglické slaniny, oso-
lime a opeéeme na oleji. Rajéata spafime v horké vodé a oloupe-
me. Na oleji zpénime nadrobno nakrajenou cibulku, pridame polo-
vicku oloupanych a nakrajenych rajcat, divoké koreni, tymian a ba-
zalku. Na tento zaklad dame jeleni kytu a dusime ji za podlévani vy-
varem z kosti do mékka. Maso vyjmeme, do Stavy pfidame druhou
polovinu rajéat a podusime je. Dochutime bazalkou a tymianem
a podavame s domacimi nudlemi.

Zajeci pastika s brusinkovou omackou a orechy

® zajeci predek

® 400 g veprového blcku
® 100 g cibule @ pastikové koreni
® 2 Zloutky ® koreni Divocina
® 2 dcl smetany o sul

® 100 g uzeného jazyka nebo® @ zeleny pepr
anglické slaniny

® 100 g Zampiont
® 150 g viasskych jader

ZajeCi predek rozsekame a nechame alespon dvé hodiny ve stude-
né vodé odkrvit. Potom ho dame péct s na kostky nakrajenym buc-
kem, nasekanou cibuli a divokym korenim. Peéeme aZ je maso
mékké. Upecené maso obereme z kosti, jemné umeleme a potom
vmichame Zloutky se smetanou. Pridame na kosticky nakrajenou
slaninu nebo uzeny jazyk, nakrajené Zampiony a polovinu naseka-
nych vlasskych jader. Okorenime podle chuti zelenym peprfem, pas-
tikovym kofenim a osolime. Dame do formy a peéeme v troubé ve
vodni lazni asi tfi ¢tvrté hodiny. Nechame vychladnout a druhy den
pastiku podavame ozdobenou ofechy s brusinkovou omackou.

VSechny recepty jsou kalkulovany
na Ctyri porce
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