
K
dyž pátráte po historii
evropského vinařství,
najdete ověřené stopy

vedoucí na Venušin ostrov
Kypr. Odtud se sazenice révy
šířily na evropský kontinent.
O tom, jak se dostaly na Kypr,
historické prameny mlčí.   

Ostrov má pro pěstování
révy vinné velmi příznivé pod-
mínky. Vydatné deště v zimě
a dlouhé slunečné léto (za rok
je až 340 slunečných dnů). Je
zde i vhodné podloží – vápenec
nebo sopečná půda. Sucho ve
vegetačním období minimali-
zuje výskyt škůdců révy, a tím
i nutnost chemické ochrany.
Proto zde najdeme i pravoko-
řenné vinice, které přežily vpád
révokaze (fyloxera), jenž zničil
skoro všechny evropské vinice.

Většina kyperských vinic se
nachází na jihozápadních sva-
zích pohoří Troodos, v na-
dmořské výšce 250 až 1600 m
mezi městy Paphos a Limas-
sol. Vinice jsou na 21 500 ha,
ke kterým je třeba připočítat
ještě pobřežní pás s 2000 ha
pro pěstování stolních hroznů. 

Vinice jsou rozděleny do tří
zón podle kvality, která závisí
na půdě, podnebí a odrůdách.
Této kategorizaci se vymyká
oblast Commandaria, jakož
i pobřežní pás pěstování stol-
ních hroznů (na konzum a ro-

zinky). Podle použité révy se
kyperská vína dělí do tří sku-
pin.
● vína pocházející pouze z pů-
vodních kyperských odrůd:
Xynisteri, Mavro, Opthalmo,
Maratheftiko
● vína z mezinárodních odrůd:
Cabernet Sauvignon, Chardon-
nay, Mourvedre, Grenache, Ca-
rignan, Muscat of Alexandria,
Ginsault, Alicante Bouchet,
Ugni Blanc, Palomino, Sauvig-
non Blanc, Semillion, Caber-
net Franc, Shiraz , Riesling 
● vína složená z kyperských
i mezinárodních odrůd, obvy-
klé kombinace: Xynisteri –
Chardonnay, Mavro – Grena-
che, Mavro – Mourvedre, Ma-
ratheftiko – Cabernet Sauvig-
non

Kyperská vína, především
z původních odrůd, nabízejí
nevšední chutě a vůně. Mimo
tichých vín na ostrově produ-
kují také značné množství „ky-
perského sherry“ a z vína pálí
brandy a vinnou pálenku Ziva-
na či Zivania, vyráběnou desti-
lací z matolin (hroznových vý-
lisků) a vybraných vín. Nej-
slavnějším a nejznámějším
produktem kyperského vinař-
ství je tradiční Commandaria
(viz ochutnávka).●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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Othelo 2001
Odrůdy: pravokořenné

Mavro a Opthalmo 
Oblast: Troodos  
Charakteristika: Kla-
sické suché červené
kyperské víno k běž-
nému pití se zajíma-
vou mozaikou chutí
a vůní. Za barvu,
chuť po fících a třís-

loviny vděčí odrůdě
Mavro (černý), nádech kve-
toucího sadu, ovocitost a viš-
ňové tóny pocházejí z Opthal-
ma. Výborné ke grilovaným
masům. 
Cena při kartónovém odběru
od dovozce 190 Kč/láhev.

Cabernet 
Sauvignon 2002
Vinice: Mallia
Oblast: Troodos
Charakteristika:
Komplexní víno
s tóny černého ry-
bízu, zeleného pep-
ře a vanilky, kterou
do něho dodaly ba-
rikové sudy, ve kte-

rých zrálo. Je harmonické
s dlouhou dochutí a sameto-
vými tříslovinami. Výborné
k tmavým masům. Je dobré
ho otevřít hodinu před použi-
tím a nechat vydýchat.
Cena: při kartónovém odběru
od dovozce 350 Kč/láhev.

Commandaria St. John
Appellation Commandaria
Controlee
Charakteristika: Jde o vínovi-
cí fortifikované víno s nejstar-
ší tradicí na světě,
v antice známé jako
Nama. Dnešní název
Commandaria se datu-
je od doby křižáckých
výprav, kdy ho tradič-
ním způsobem dál
dělali johanité. Při-
pravuje se z odrů-
dy Xynisteri a Mav-
ro z oblasti Com-
mandaria. Víno zra-
je několik let v du-
bových sudech a je
mícháno stejně jako sherry
ve Španělsku systémem sole-
ra. Je jantarové barvy, s bu-
ketem po rozinkách a dubu
a komplexní medově sladké
chuti.
Hodí se jako digestiv místo
koňaku.

Akční cena v dárkovém kar-
tónku s barevnou skládačkou,
která vypráví příběh tohoto le-
gendárního vína, je při kartó-
novém odběru 250 Kč.
Všechna vína jsou od výrobce
KEO, Limassol, Kypr. 
Kyperská vína dováží FIXIT
spol. s r. o., Na Florenci 19,
Praha 1, 
e-mail fixit@kolebkavina.cz
www.kolebkavina.cz.
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kolébka evropského vína
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