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Pro kazdého néco

Specifické gastronomické pozadavky se dale
odvijeji od kulturnich rozdilt. Ty napiiklad
Air France respektuje u letti do Asie. Béhem
nich nabizi kromé zapadoevropskych menu
také specidlni kuchyni inspirovanou mistni-
mi tradicemi. Tyka se to pfedevsim linek do
Ciny a z ni, na kterych se podavaji ve vSech
tfidach jidla pripravovand ve spolupraci
s ¢inskym fetézcem restauraci South Beauty.

Specificka tepla jidla jsou ve vSech tfidach
zarazovana i na letech mezi Evropou a Indii,
jejich recepty vznikaji v indické cateringové
spole¢nosti Oberoi.

A co maji délat cestujici, ktefi maji zvlastni
pozadavky? Alespon 24 hodin pied letem si
objednat specidlni jidlo. Aerolinky nabizeji po-
krmy podle nejriznéjsich kritérii a diet. Napii-
Klad CSA poskytuji 17 druht specialnich jidel
napiiklad vegetarianska jidla, jidla se snize-
nym obsahem soli, muslimska i hinduisticka
jidla nebo moiské plody. Zvlastni objednavku
vsak mohou u kratsich let ucinit pouze ces-
tujici ve tfidé economy premium nebo byznys
tridé, v ekonomické tiidé je tato sluzba nabi-
zena u leti nad tii hodiny. Vyjimkou jsou jidla
pro déti, ta 1ze objednivat na vSech letech,
a také linka Praha — Londyn, kde si ve vSech
tiidach miiZete objednat vegetarianské jidlo.

Neni to Uplné béZné, ale své poZadavky
mohou mit i cestujici na konkrétnich lin-
kach. Tak je tomu v piipadé letd CSA mezi
Prahou a Moskvou i dal$imi ruskymi mésty,
kde se u ¢eské i ruské klientely tési oblibé uz
nékolik desetileti narodni vepro-knedlo-zelo.

V salonku VIP

Menu az o sedmi chodech sestavovana vy-
znaénymi $éfkuchari dopliuji vina, jejichz

vybér maji na svédomi predni someliéfi.
Strava uZ se tu neji z papiru nebo plastu, ale
podava se na porcelanu zajimavého designu
a konzumuje se kovovymi piibory s nena-
padnym logem letecké spoleé¢nosti. Sampaii-
ské na uvitanou je samoziejmosti, stejné tak
panak dobré whisky. Jsme v saloncich VIP
cestujicich. Tady by vSe mélo byt o tfidu
nebo dokonce o dvé lepsi nez v ¢asti pro pa-
sazéry s ekonomickou letenkou, i kdyZ ani ty
neni radno uplné piehliZet.

Dobie vypracovany systém péce o zakaz-
niky maji napiiklad British Airways (BA). Je-
jich nezavisly tzv. Taste Team pribézné hod-
noti kvalitu ,leteckych® jidel a jejich skladbu.
Jsou v ném Séfkuchaii, kritici vin i novinari
pisici o gastronomii z prestiznich periodik.
Pii nahodnych a predem neohlaSenych tes-
tech dbaji nejenom na to, aby byly pokrmy

n Ukdzky menu (ekonomickad trida)

Swiss
Linka Curych — Praha

Snidané: muffin, kava, ¢aj, nealkoholické napoje,
pivo, vino

Denni menu: sendvi¢ se salamy ¢&i Sunkou (vege-
tarianské varianta se syrem), syr, odpoledni sva-
¢inka, kava, ¢aj, nealkoholické napoje, pivo, vino

British Airways

Lety trvajici od 1,5 do 4 hodin, linky z/na
Heathrow:

Snidané: brioska, na delSich letech ovocna péna.
Na nejdelSich evropskych trasach (napfiklad
Atény, Istanbul ¢i Moskva) tepla snidané s jogur-
tem, Eerstvym chlebem a ovocnym dZusem.
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Denni menu (11.30 — 14 hod. a od 16.30 dal):
sendvi¢ nebo wrap, pfipadné drobné obc&erstveni
ve formé suSenek. Barové sluzby béhem jakého-
koliv letu po cely den. Na dlouhych evropskych
letech menu zahrnuijici pfedkrm, hlavni jidlo

a dezert spolu s pecivem.

Air France

Lety trvajici od 1 h 45 minut do 2 h 5 minut,

pfiklad Pafiz — Praha
5 —9.30 hod.: snidané — 2 kusy sladkého peci-
va, maslo, kdva, ¢aj, okolada

12 — 13.30 a 18 — 20.45 hod.: slané pecivo, mi-
chany salat, sladkost, alkoholické nebo nealko-
holické napoje, na vyzadani teplé napoje
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skutec¢né kvalitni, ale aby odpovidaly i svéto-
vym kulinaiskym trendtim. Navic spole¢né
testuji jidla také v letadlech ve vySce 35 tisic
stop, aby je ochutnali v prostredi a stavu,
v jakém je budou jist cestujici.

V prvni tfidé se podava sedmichodové
menu a la carte. Pokud se cestujici této a Club
World tridy (business class) chystd na no¢ni
cestu napiiklad z USA do Evropy a nechce byt
ruSen, dostane kompletni menu uz na letisti.

Na sestavovani menu pro nejvyssi cestov-
ni tridy letecké spolec¢nosti se obvykle podi-
leji véhlasni $éfkuchari, nékdy i ovénceni
michelinovskymi hvézdi¢kami. Spole¢nost
Swiss vyuziva kulinarsky koncept Taste of
Switzerland, v jehoZ ramci predstavuje kazdé
tfi mésice nové recepty znamych kuchait
z riznych koutt Svycarska. Ty se pak objevi
na palubach letadel, a to zejména na dalko-
vych letech. Tento pristup zajiStuje pravidel-
nou obménu menu na palubach a cestujici
mohou postupné ochutnat rtzné krajové
speciality.

Pro nadchazejici zimni sezonu vytvoril jidel-
nic¢ek $éfkuchai* Heiko Nieder, drZitel micheli-
novské hvézdy pusobici v restauraci The Res-
taurant v curySském luxusnim hotelu Dolder
Grand. Heiko navrhl menu pro prvni a byznys
tiidu, které bude po tpravée pro potieby servi-
rovani na palubé nabizeno cestujicim Swiss od
26. listopadu 2008 do 24. tinora 2009.

Podobny systém vyuziva i némecka Luft-
hansa, pro jejiz prvni a byznys tfidu na mezi-
narodnich letech sestavuje menu kazdé dva
mésice jiny Séfkuchaf. V programu nazva-
ném Star Chefs se uz vystiidalo pies 60 ku-
chari-celebrit véetné Paula Bocuse s tfemi
hvézdami Michelin ovéncené restaurace
L'Auberge du Pont de Collonges.

9.30 — 11.55, 13.35 — 18.45 a 20.50 — 24 hod.:
sladké suSenky (dopoledne), slané susenky (od-
poledne a vecer). Alkoholické i nealkoholické na-
poje, na vyzadani teplé.

Lety trvajici déle nez 3 hodiny, linka

Pafiz — Moskva

5 —9.30 hod.: syr, uzeniny, maslo, sladké pecivo,
chléb, dzem, Cerstvy pomeranéovy dZus, kéva,
¢aj, Cokolada

DalSi lety: studeny predkrm, studeny nafez cerve-
ného nebo rybiho masa, zelenina, kus syra, mas-
lo, sladké pecivo nebo ovocny salat a chléb. Alko-
holické i nealkoholické napoje, teplé na vyZzadani.
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