
Pochopitelně jde o posuzování subjektivní,
avšak počet hodnotitelů a zpracování mu dá-
vají objektivitu. Výsledky také prošly před
zveřejněním několikastupňovou kontrolou.
Objevují se totiž pokusy různých „filutů“ hod-
nocení zmanipulovat. Společnost Factum In-
venio, zabývající se marketingovým výzku-
mem, navíc vše auditovala, a to jak v oblasti
technik sběru a zpracování dat, tak i interpre-
tace výsledků. V současné době nemá ročen-
ka na tuzemském trhu konkurenci.

profesí, které spojuje láska k dobrému jídlu.
Restaurace navštěvují dle vlastního uvážení
a útratu si platí sami.
Způsob hodnocení se od roku 1997, kdy

ročenka (tehdy pod názvem Gurmán) vyšla
poprvé, nezměnil. Vydavatel každoročně
rozešle stovkám navzájem se neznají-
cích milovníků dobrého jídla dotazník.
Ti si do něj po návštěvě restaurace za-
znamenávají své dojmy a přidělují jí body
v jednotlivých kategoriích. Hodnotí se jako
ve škole známkami od jedničky do pětky.
V posledních letech se může hlasovat
i elektronicky.

Letošní ročenka Grand Restaurant vychází
z rekordního počtu posudků. Oproti loňským
369 hodnotitelům jich letos přispělo 533.
Známky přidělili 437 gastronomickým podni-
kům na území celé České republiky.
Průměrně na každého z posuzujících
připadá 16,14 návštěvy různých res-
taurací. Celkem vydavateli přišlo 8600
hodnocení s průměrnou známkou 2,13.
Hodnotitelé při své činnosti projedli
a propili 6 541 148 korun. Průměrně za-
platili za jednu návštěvu 761 korun. Lidé
zapojení do projektu Grand Restau-
rant jsou dobrovolníci nejrůznějších
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4 I N M A G A Z Í N H O S P O D Á Ř S K Ý C H N O V I N

10 NEJ
PODLE ODBORNÍKŮ
11. Allegro, Four Seasons, Praha

12. La Degustation Boheme
Bourgeoise, Praha

13. Restaurant Alcron,
Radisson SAS Hotel, Praha

14. Bellevue, Praha

15. U Kastelána, Brno

16. Flambeé, Praha

17. Essensia,
Mandarin Oriental Prague, Praha

18. Francouzská restaurace,
Obecní dům, Praha

19. V Zátiší, Praha

10. Le Terroir / La Rotonde, Praha

Tato tabulka se letos v ročence Grand Res-
taurant objevuje poprvé. Je sestavená podle
hodnocení 25 expertů, které vydavatel oslovil.
Jde o šéfkuchaře, food kritiky a odborníky
v gastronomii. Žebříček vznikl součtem bodů,
které byly přiděleny jednotlivým restaurantům.
Každý z nich sestavil první pětku nejlepších.
Prvnímu bylo započteno pět bodů, poslední-
mu jeden. Celkem bodovalo 26 restaurací.

TOP 10 restaurací
GRAND RESTAURANT 2008

Jídlo Obsluha Interiér Cena

11. U Lípy, Praha 1,35 1,24 1,65 1 040

12. Sarah Bernhardt, hotel Paříž, Praha 1,56 1,61 1,22 1 200

13. Francouzská restaurace, Obecní dům, Praha 1,44 1,76 1,31 1 300

14. Auberge de Provence, Tuchoměřice, Praha-západ 1,44 1,78 1,33 550

15. Promenáda, Karlovy Vary 1,18 1,58 2,25 720

16. Restaurant Hradčany, hotel Savoy, Praha 1,45 1,73 1,55 890

17. Miyabi, Praha 1,35 1,91 1,61 790

18. La Deugustation Boheme Bourgeoise, Praha 1,53 1,49 1,76 2 120

19. Allegro, Four Seasons, Praha 1,56 1,62 1,66 2 150

10. Restaurant Alcron, Radisson SAS Hotel, Praha 1,53 1,67 1,71 1 550

Poznámka: Hodnoceno školní stupnicí 1 – 5, cena za průměrnou útratu za kompletní večeři a pití.

Knižní tip
Nová ročenka Maurerův výběr Grand Res-
taurant 2008 bude v prodeji počátkem pro-
since. Obsahuje hodnocení z celé České re-
publiky. Je vydána v české a anglické verzi.
Vydavatel ročenky Pavel Maurer (nar. 1959),
který sám sebe označuje za milovníka dob-
rého jídla, kdysi pracoval v reklamě, nyní se
věnuje výhradně aktivitám v gastronomii.

www.grand-restaurant.cz
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