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Ei:’ 4 2. Restaurant Radisson SAS Alcron
3. La Rotonde, Radisson SAS

GRAND RESTAURANT 2007

restaurace a dvé mista na pomyslné

,bedné“. V absolutnim poradi mezi dese-
ti nej ve vSem se na druhém a tietim misté
umistily restaurace prazského hotelu Radis-
son SAS Alcron. Jedna se jmenuje stejné
jako hotel, druhd ma jméno dané podobou
jejiho interiéru La Rotonde.

Za dob prvni republiky i kratce po druhé
svétové valce byl Alcron $pi¢ckovym hote-
lem, kde si davali schiizky svétovi politici,
umeélci i $pi6éni. Jeho mezinarodni renomé
za socialistickych Interhotelti upadlo v za-
pomnéni a teprve s novym majitelem opét
ziskava body u cizinci i domacich. Mimo
jiné je hotel a jeho restaurace drZitelem pé-
tihvézdickového diamantu (Five Star Dia-

j if Stift. Jeden $éfkucha¥, jeden hotel, dvé

mond Award) od americké Akademie pro
pohostinstvi v letech 2003 a 2006.

Dat si v Alcronu ryby a hlavné motské
v podani teprve jednatricetiletého Jifiho
Stifta je zaZitek, ktery u nis nema konku-
renci. Mofe poznal dokonale. V roce 1998
procestoval vétSinu oceant na vyletni lodi
Queen Elisabeth 2, vaiil v fadé pétihvézdic-
kovych hotelt v Praze, ve Vidni a Bruselu.
Byl také na zkuSené v kalifornském kulinar-
ském institutu s péknou zkratkou C.LA.

V elegantni restauraci La Rotonde, ktera je
ve stylu art deco, mizZete kazdou nedéli na
jazzovém brunchi za 895 korun ochutnat co
hrdlo rac¢i z bohaté hotelové kuchyné. V nové
nabidce nahlédnete v podani Jiitho Stifta do

N

taji svétové i Ceské kuchyné. Jehnédi ¢i

Interiéry hotelu
Radisson SAS Alcron
jsou ve stylu

art deco.
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wdlcron meny

« Amuse Bouche

% Ustiice Marennes de Oleron podavané na
ledu s citrénovou pénou, humrovy bisque

s grilovanymi arty¢oky a krevetovym olejem
% Moisky vlk ,cuite sous vide“ s grilovanou
cuketou a oméackou Vierge

Doporuéujeme: Champagne Taittinger Brut
La vagli 2004, Stefno Antonucci, Santa
Barbara, ltalie

+« Granita
¢ Svatopeterska ryba a sladkovodni racci
se Safranovym rizotem

Doporucéujeme: Pouilly Fume 2005, Pascal
Jolivet, Valée de la Loire, Francie

+* Mofisky das s karamelizovanou ¢ekankou
a restovanymi bilymi kachnimi jatry
Doporucéujeme: Sauvignon 2003, Jaroslav
Bene$, CR

¢ Vybér francouzskych syra

+ Fiky marinované v portském viné podava-
né se Safranovou zmrzlinou

% Cokoladové soufflé s malinovym sorbetem
a sabayonem z muskatového perlivého vina
¢ Domaci Petit Fours a kava

Doporuéujeme: Cabernet Moravia 2002,
Jaroslav Benes$, CR
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Séfkuchafr Jiri Stift

kizle¢i z domacich biofarem, ryby pecené
pred hosty na grilu, restované motské plody
s houbami, syry, dezerty, pivo, vino, nealko...

Intimni restaurace Alcron ma pouhych 24
mist. Letos zde zavedli novy gastronomicky
koncept nazvany Fresh Market menu, zamé-
feny na rybi a dalsi moiské speciality. Nabi-
zeji hostim nejcerstvéjsi ryby a moiské plo-
dy podle sezénni nabidky.

wInformace

Hotel Radisson SAS Alcron, Restaurant La Rotonde

Stépanska 40, Praha 1

Tel.: 222 820 038, 222 820 410

www.radissonsas.com

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

4

Cenova kategorie: & @& @



