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Nejlepsi vina a pivnice

Grand Restaurant 2007 vybral a popsal
deset domacich vin, ktera jsou v tuto
chvili podle jeho nazoru nejlepsi. Dvorak, je-
denactinasobny vitéz sommeliérskych souté-
71, reprezentant CR na mistrovstvi svéta
a Evropy a Sampion svéta Habanasommeliér
2004 pro IN magazin napsal k vybranym vi-
nim navic i jejich stru¢nou charakteristiku.
Starsi obchodni sladek Plzeiiského Pra-
zdroje Vaclav Berka vi, kde se u nas toci nej-
lepsi ,plzen“. Vybral dvacet restauraci z celé

Sommeliér Ivo Dvorak pro roc¢enku

zemé. Jeho podpis najdete na kazdé lahvi
Gambrinusu.

20 restauract,
kde cepuji nejlepsi
Pilsner Urquell

Praha

Bredovsky dvir, Politickych vézit 14, Kolkovna,
V Kolkovné 8, U Andéla, Nadrazni 114, U Pinkasu,
Jungmannovo namésti 15, U Rudolfina, KfiZzovnic-
ka 10, U Zeleného stromu, Betlémské namésti 6,
U Zlatého tygra, Husova 17, Café restaurant

sv. Vaclava, Vaclavské namésti 39, Olympia,
Zborovska 49, Antal, Antala Staska 2027

Brno

U Blahovky, Gorkého 54

Plzen

U Mansfelda, Dfevéna 9, Na Spilce, U Prazdroje 7.
The Pub - Pilsner Unique Bar, PreSovska 16
Ostrava

Moravska chalupa, Musorgského 9
Frydek-Mistek

Restaurant Jiny Svét, T. G. Masaryka 463
Olomouc

Restaurace Drapal, Havlickova 11

Pisek

U Rainertl, Heydukova 98

Cesky Krumlov

The Old Inn, Namésti Svornosti 12

Ceské Budéjovice

U T¥i sedlaku, Hroznova ulice 488

Pivnice doporucuje

o
ot Tre
Ing. Véclav Berka, LW

starsi obchodni sladek Plzeriského Prazdroje

Deset mejlepsich domacich vin

Aurelius 2005, vybér z hroznt

Vinafstvi Galant, Mikulov

Charakteristika: Velmi pfijemna viné zeleného
pepfe, zralych jablek a luéniho medu. V chuti je
vino pevné s ovocné sladkymi tény exotického
ovoce, pfipominajici plody opuncii. Dlouhy, lahodny
konec dava vinu perspektivu pro dalsi vyzravani.

Sauvignon 2005, pozdni shér

Vinafrstvi Tanzberg, Mikulov

Charakteristika: Typické aroma angrestu a Cerstvé
posekané travy v dokonalé harmonii a souladu.
Mohutny chutovy viem s tony kiwi a sladkych ze-
lenych jablek se vzajemné snoubi a doplriuje se
zbytkovym cukrem, a tak pUsobi velmi kompaktné.

Frankovka 2005, vybér z hroznii

Réva Rakvice, Rakvice

Charakteristika: Buket prezralého peckovitého
ovoce — tfesni, viSni a Svestek je dopinén podtény
kvétu pivoriky. Chut je delik&tné jemna, ale presto
bohata. Naznaky viSfiové zavareniny a sultanek
jsou spoleéné s kofenitym podténem Eervené
papriky podporené hrejivou slozkou alkoholu, coz
svédEi o zralosti hroznl a propracovanosti vina.

Palava 2003, slamové vino

Vinafstvi Pavlov, Paviov

Charakteristika: Sladké tony suseného ovoce,
medu, jasminu a karamelu se nesou v isté toni-
né, bez rusivych chemickych vlivi. Sladky, aroma-
ticky chutovy viem s pfichuti susenych broskvi,
merunék a liskovych ofechd, zlstava dlouho na
patfe, ale diky vyrovnanému poméru kyselin je
harmonicky.

Ryzlink rynsky 2005,

vybér z hroznii, Exclusive

Vinafstvi Zaje€i, Zajeci

Charakteristika: Intenzivni buket bananu, zkara-
melizovaného medu a kvetouci révy. Chut pfipomi-
na jableény sirup a tftinovy cukr s limetkovou $ta-
vou. Decentni kofenita koncovka, podporena pfi-
jemné hfejivym ténem alkoholu, dotvari komplexni
dojem s tohoto opulentniho, ale svéziho vina.

Ardea Sauvignon blanc 2005

Nové vinarstvi, Méfin

Charakteristika: Jemna viné zralych merunék

a akatového kvétu s podtény zralych aromatickych
hrozn(. Tény kompotu z li¢i a $tavy z merunék

s pfijemné zakomponovanou ovocnou kyselinou
doplriuje dochut zelenych jablek Granny Smith.
Svézi, Stavnaté, mladistvé vino.

Rulandské modré 2003,

vybér z hroznii, barrique

Valvin Club Collection

Vinné sklepy Valtice

Charakteristika: Typicka granatova barva s cihlo-
vymi okraji. USlechtilé aroma zralych tfedni a ¢er-
ného rybizu s delikatni koufovinkou s podtény ka-
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ramelovych keksl a kakaa svéd¢i nejen o velmi
kvalitnim viné, ale i o vhodné zvoleném dubovém
sudu typu barrique. Chut plné koresponduje

s vlni. Je rozloZita, obsazna a dlouhd s pfijem-
nym koufovym koncem.

Ryzlink rynsky 2005, pozdni shér
Vinafrstvi Reisten, Valtice

Charakteristika: Buket sadového ovoce s pfijem-
nymi tény hrusek a mirabelek. Chut je ovocna

s nadechem rebarborového kolaée s decentnim
mineralnim podkresem. Vino pfijemné osvézi

a zanecha dlouhy chutovy viem s kofenitou kyse-
linkou.

Sauvignon 2004, pozdni shér

Vinarstvi Kovacs, Novosedly

Charakteristika: Aroma zralého ananasu, angrestu
a hroznového mostu. Sladéna harmonicka chut
predstavuje kompozici ovocnych tond, citronové
travy a zralych ¢ervenych grepu. Pfijemny pocit
zUstava jesté dlouho po polknuti vina a nuti nas
napit se znova a znova.

Neronet 2005, slamové vino

Vinafstvi Biza, Cejkovice

Charakteristika: Unikatni zaleZitost. Hluboka in-
koustova barva s tmavymi odlesky. Intenzivni viné
pernikového tésta s tony rozinek, ovocného dze-
mu, kakaa a citrénové kury. Chut je mimoradné
bohaté a dlouha. Pfestoze dominuiji sladké tény
kandovaného ovoce, povidel a rozinek, zachovava
si typické vlastnosti erveného vina v podobé la-
hodné kyseliny a sladénych tfislovin. Celkovy chu-
fovy viem je opravdu mimoradny. B

Téma pripravil LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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