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nocnich oslav uz jsou tydny

atakovéani nejriznéj$imi re-
klamami, nabidkami, symboly
a pobidkami p¥ipominajicimi
tuto udalost. Néktefi se opét
pfemohou a poprvé a naposled
letos poziou rybu, nebo do-
konce i rybi polévku. Tradice je
tradice a musi ji byt prece uci-
néno zadost. Pokud se ji chce-
te pfece jenom vzepfit a ne-
skonCit u smazenych kutecich
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Iti nejzarytéj$i odpurci va-

nocnich receptl z Apeninské-
ho poloostrova, tak jak ji svym

| MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

étenafum predstavuje v Ceské
verzi prosincové ¢islo mésicni-
ku La Cucina Italiana. Casopis
vychézi v Italii uz vice neZ pul
stoleti a jeho Ceskd mutace ne-
davno oslavila své prvni vyro¢i.

Pokud nékdo mluvi o italské
kuchyni, je tfeba se vidy ze-
ptat, kterou ma na mysli. Jind
je na jihu na Sicilii, své specia-
lity, na které nedaji dopustit,
maji v Neapoli stejné jako
v Rimé. Znalci a milovnici
dobrého jidla si nemohou vy-
nachvilit Toskansko a vSichni
dob¥e védi, co je parmskd Sun-

ka a aceto balsamico z Mode-
ny. Jinak se vati kolem Bena-
tek a Terstu a speciality z Tren-
tina na severu zemé maji roz-
hodné blize k rakouskym nez
sicilskym.

Tato rozmanitost dand ze-
meépisnou polohou se pocho-
pitelné tyka i jidel p¥ipravova-
nych na vanoc¢ni svatky. Zkla-
mani vSak budou odpurci ryb.
Na Stédry vecer na stdl patii
v celé zemi, v tom jsou Italo-
vé jednotni. Jenom vybér ryb
a jiné mo¥ské havéti je zde po-
chopitelné daleko pestiejsi.
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Italska vanocni
Inspirace

Rimské Vanoce

Na popisovani vsech vanoc-
nich zvlastnosti zde neni dost
mista. Podivejme se proto ten-
tokrat na slavnostni stal
v hlavnim mésté. Rimané jsou
i na Stédry veer schopni
a ochotni hodovat hodné ptes
pulnoc.

Hlavni véanoéni svéateéni
jidlo cenone (velkd veceie) se
podava pravé 24. prosince.
I zde se na svate¢ni tabuli po-
davaji z mas jenom ryby
a rtzné plody move. Pochopi-
telné nechybéji ani vsudypii-
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