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ejriiznéjsich michanych
Nnépojﬁ existuji tisice
a kazdy poradny bar jich

musi mit na repertoaru ales-
poni desitky. Jde o receptury
desitky let provéfené i novin-
ky, které si ziskaly oblibu
u mladé generace a rychle se
$i¥{ bez ohledu na hranice. Do-
bry barman je ozdobou kaZdé-
ho podniku. Musi byt nejenom
zruénym manipuldtorem
s lahvemi a sklenicemi, ale
také mit talent psychologa. Je
to totiz clovék doslova v prvni
linii v kontaktu se zakazni-
kem. Musi odhadnout neje-
nom jeho chuté a pfani, ale
také momentalni naladu. Ne-
smi byt vtiravy, ale ani odtazi-
ty. Do baru se totiZ ne-
chodi jenom na népoje,

| ale i za konkrétnim bar-

J' manem & barmankou.

Grand Mattoni

Drink
Barmani  maji
svou mezinarodni

i ndrodni asociaci
a pofadaji nejrizné;jsi
soutéze. Ve vétSiné
napoju, které p¥ipra-
vuji, dominuje alko-
hol, nejradéji do-
konce hned kom-
binace nékolika riiz-

nych alkoholic-
kych napoju. Exis-
tuje vSak i neofici-
aln{ mistrovstvi své-
ta v michani ryze
nealkoholickych
népoju. Pfed osmi
lety napadlo $éfy Karlovar-
skych mineralnich vod
usporadat mezinarodni
mistrovstvi  barmana
v michani nealkoholic-
kych néapoju. Fantazii
soutéZicich se pfi ni meze
nekladou. Mistrovstvi ma
vlastné jedinou podminku — s
v soutézni recepture -
musi byt pouzitd ,mat-
tonka“. Coz je ovSem podminka
jednoduchd jenom zdéanlivé.
Kazdy, kdo se pokusi néco na-
michat s opravdovou mineralni
vodou, rychle zjisti, Ze se napoj
vyviji predevsim v barvé nékdy
hodné ptekvapivé. Mineraly,
které voda obsahuje, totiZ rtz-
né reaguji predevsim s ovocny-
mi piisadami a $tavami. Proto
je tfeba novy michany ndpoj
dlouho zkousSet, kombinovat
a zase zkouSet, aby vysledny
efekt byl nejenom lahodny, ale
také elegantni na pohled.

’

V Berliné vyhral Cech

Zatim posledni svétova sou-
téZ Grand Mattoni Drink se

konala ve velkém stylu
v centru Berlina v novotou
vonicim  pétihvézdickovém
hotelu Hyatt, kte-
ry vyrostl v byvalé
zemi nikoho v prostoru,
kde stala nechvalné zndma
berlinska zed.

Soutézit ptijelo dvacet
mistr( barmand z dvaceti
zemi. Nechybéli mezi nimi

| ani tfi mistii svéta Mezina-
rodni asociace barmant
IBA. Zastupci této svétové
organizace také tvotili porotu.
Cast z nich dohliZela na vykony
soutézicich pfimo na po-
diu, jini hodnotili v zakuli-
si vzhled a pfedev$im chut sou-
téZnich vzorkd. Barmani muse-
li pted pInym kongresovym sa-
lem hotelu vZdy po tfech nami-
chat v Casovém limitu soutézni
vzorek dle své originalni recep-
tury. Kdyz doslo vecer na vyhla-
Sovani vysledkt, dostal kazdy
z hostt vitézny drink @iz Na-
michejte si), ktery ma byt neje-
nom osvézujici, ale také vyraz-
né povzbuzujici. Vitéz Roman
Heller, ktery pracuje v prazské
restauraci Bellevue, si z Berlina
odvezl deset tisic dolart. Pét ti-
sic pak ziskala jeho matetska
barmanska asociace. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Direktor
Recept vitézného micha-
ného napoje barmana Ro-
mana Hellera
® 13 cl mineralky Mattoni
@ 5 listi medunky
® 2 listy netresku
® 4 ks Sweet and Low
® 1/2 limetky
® 1/2 cl kokosového

sirupu

Dekorace: medurnka, bana-
novy list, citrénova trava,
limetka, koktejlova tresen,
talif, limetkova a citronova
kdra, kandovany cukr

Zpusob pripravy: Do skle-

nice dame drceny led
z Mattoni. Listy medunky,
netfesku, nakrajenou li-
metku, Sweet and Low
a kokosovy sirup pomac-
kame ve sklenici. Vznikly
mix prelijeme do konako-
vé sklenice, zalijeme mat-
toni a promichame. Skle-
nice ozdobime pfipravenou
dekoraci. Podavame na
ozdobeném talifi.
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