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VARTE S NAMI

Treska
se susenou Sunkou

Tresku namocime do vody a ne-
chame den vymacet, protoze
jeji maso je velmi slané. Potom
z ni nakrajime asi 200gramové
stejky, které podéiné rozkroji-
me a naplnime tence nakraje-
nou susenou Sunkou. Maso
obalime v kukuficné mouce
a opeCeme z obou stran na oli-
vovém oleji. Uz nesolime! Z va-
fenych brambor a smetany usle-
hame kasi, dame ji na talif a na
ni polozime tresku. Ozdobime
opecenou cibulkou, malymi
cherry rajcatky a ¢ernymi oliva-
mi. VSe prelijeme zbylym olivo-
vym olejem z panve.

Clovéka skutecné povolaného
— $éfkuchate hotelu Vintage
v Douru Joao Silveria Dos
Santos. Ptijel do Prahy, aby
predvedl své mistrovstvi na-
vstévnikiim restaurace Rudy
baron, kterd pat¥i do skupiny
Ambiente.

V jeho domovském hotelu —
pti obédé s Pedrem Silva Rei-
sem, prezidentem spolecnosti

noho pfilezitosti, jak
M ochutnat pravou por-
tugalskou  kuchyni

a nejet pritom z Cech aZ na
konec svéta, zatim nemdme.
Pritom jde vesmés o jidla
znané origindlni, odlisna
stejné, jako jsou jind i portu-
gdalska vina. Uvitali jsme proto
moznost sledovat pfi praci

| Royal Oporto, produkujici vy-
bornd portskd vina — vznikla
mySlenka ptedstavit portugal-
skou kuchyni také v néjaké
prazské restauraci.

Napied se do Doura vydal
$éfkuchaf vsech restauraci
Ambiente Oldtich Sahajdak,
aby si udélal piedstavu o por-
tugalské kuchyni. ,Zaujaly
mne predev§im dpravy moi-
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Portugalm v Praze

skych ryb a jejich dezerty.
Samé ofisky, mandle, Zloutky,
pomerance. Vyloucili jsme je-
jich zabijacky‘, protoZze ty
jsou i na naSe zakazniky zvy-
klé na tézsi Ceskou kuchyni az
moc vydatné. Dulezité bylo
k vytipovanym jidlGm vybrat
i spravna vina. Ta jsou totiz
v Portugalsku nezbytnou sou-
¢asti jidla. Tady nam byl ndpo-
mocen prezident pan Reis.
Délaji totiZz nejenom klasické
portské, ale i odrtidovd vina
typicka pro tuto ¢ast zemé.”
Séfkuchaie Dos Santose,
ktery byl v Praze poprvé, pre-
kvapilo nejenom krdsné més-
to, ale predevsim, Ze zde jsou
k dostani Cerstvé vsechny su-
roviny, které potfeboval na
pfipravu svych jidel. Vcetné



