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lazni, masazemi i kosme-
tickym salonem a garaze-

or= a Varte s namsi

mi. Pfi dpravach objevil
v podzemi zasypané his-
torické sklepeni — ted je
tam vinotéka. I se ¢leny
rodiny v hotelu nyni pra-
cuje tricet lidi.

Bratrovo vino

Svatopluk Pazderka ne-
rozliSuje kuchyné podle

narodniho zaméreni,

ale

na dobré a Spatné. ,V nasi
restauraci by se dala cha-
rakterizovat jako mezina-

rodni.

Na jidelni¢ku na-

jdete jak c¢eskou klasiku,
tak i speciality znamé z francouzskych pod-

nikl, nebojime se ani Asie,“

Tika hoteliér

a restauratér. Od drovné kuchyné ve srov-
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natelnych restauracich odliSuje Promenadu
piredevsim servis. Zde se pred hosty bézné
flambuje nebo dranziruji ryby.

Do restaurace a do hotelu nemiii jen na-
vstévnici karlovarského filmového festivalu,
staly se i vyhledavanym mistem zahrani¢nich
lovei. ,Kdyz se jim podaii poradna rana, po-
tom to u nés roztoci, ale kdyz maji smilu, tak
se jim nic nezda. Dovedeme jim vSak pfipra-
vit zvérinu tak, Ze na sviij lovecky netispéch
rychle zapomenou,“ chlubi se Svatopluk Paz-
derka. O tom ostatné svéd¢i i menu, které
pro takovou skupinu lovcd majitel sestavil
spolu se svym $éfkucharem Milanem Kladiv-
kem. Pfina$ime ho na predchozi strané.

Dalsi prednosti Promenady je vinny listek.
Jsou na ném zastoupeny jak svétové, tak do-
maci znacky, konkrétné vina z Vinarstvi Paz-
derka v Boreticich. ,Ta pro nas déla muj
bratr i se specidlnimi etiketami,“ ¥ika Svato-
pluk Pazderka. Napiiklad cCervené cuvée
Monte Boo namichané z odrtd Zweigeltrebe,
Cabernet Sauvignon a Merlot je ke zvériné
velice piijemnym napojem. W

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

INZERCE

Moisky das s ¢ervenym pepiem,
zeleninovymi Spagetami,
citronovou omackou s tymianem

a petrzelovou pénou

(4 porce)

* morsky das 400 g * bezvajecné téstoviny
200 g * Zluta a zelena cuketa 120 g * mrkev
100 g * vejce 2 ks * bilé vino 0,5 dcl * olivovy
olej 0,5 dcl » petrZelka 100 g * Cerveny pepi

2 ge maslo 120 g * sul * rybi vyvar dle potieby
e citronova Stava * tymian

Nejprve si pfipravime cukety a mrkev, které
nakréjime na tenké Spagety a orestujeme je
na olivovém oleji a pfidame predem uvarené
Spagety. Ve vodni lazni vy$lehame Zloutky s bi-
lym vinem, do néhoz pfikapavame teplé mas-
lo, osolime, pfidame citron, tymian a rybi vy-
var. KdyZz oméacka zhoustne, odstavime a ne-
chame na teple. Petrzelovou nat dame do vys-
8 nadoby a ponornym mixerem rozmixujeme,
osolime a pfilévame olivovy olej. Pénou pak
budeme zdobit hotové jidlo. Rybu nakrajime na
malé valecky, které trochu pomackame dlani,
osolime a opepfime. Na rozpaleném oleji
zprudka opeceme maso a pokladame hned na
vidli¢kou vytvofené hnizdo ze Spaget, prelije-
me omackou a ozdpbime pénou a tymidnem.
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