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Aseciare

ovolani sommeliér bylo
Pv nasich koncinach jesté

pred néjakymi deseti lety
neznamé. Ne tak ve vyspélém
svété, kde ma sommeliéra Ci
sommeliérku kazda lepsi res-
taurace. Je to clovék, ktery hos-
tm nejenom nabizi vino a dal-
$i ndpoje k vybranym jidlam,
doporucdi digestiv a tfeba i dout-
nik po jidle. VétSinou se také
starda o zasobovani a dobrou
kondici vinného sklepa. V roce
1997 vznikla Asociace sommeli-
értt CR, ktera o rok pozdéji zis-
kala plnopravné ¢lenstvi v Mezi-
narodni asociaci sommeliéra
(ASI). A i v naSich vybranych
restauracich se uz muZete set-
kat s lidmi s timto povolanim.

Trophée Bohemia sekt
- Sommeliér CR 2005

Letos se jiz po osmé utkali
nejlep$i sommeliéfi na mist-
rovstvi republiky. Oproti minu-
lym rokam byla soutéZ naroc-
néjsi (viz test) a objevila se zde
fada novych mladych tvari
z celé republiky. Dokonce maji
i juniorskou soutéz a poprvé
prvni tfi juniofi soutéZili s pro-

fesiondly. Vitézka juniorské
soutéze, zikyné marianskola-
zenské hotelovky Mickova by se
umistila v soutézi dospélych,
pokud by se zvefejriovalo pota-
di, dokonce na desatém misteé.
Je to dobra zprdva, protoze na-
znacuje, Ze se v odbornych $ko-
lach uZ vénuje této profesi za-
slouzend pozornost.

Soutéz probihala podle pra-
videl Svétové asociace somme-
liér( a jeji obtiZnost byla srov-
natelnd s loniskym svétovym
mistrovstvim v Recku. V sou-
ladu se svétovymi pravidly po-
stupuji do verfejného findle ze
vSech prihldsenych pouze tfi
nejlepsi bez uddni poradi.

Celd soutéz zacala pise-
mnym, ¢asové omezenym tes-
tem. Obsahoval padesit ota-
zek. Po testu soutézici museli

Vysledky
Sommeliér CR 2005
Libor Nazarcuk, Breclav

2. misto Martin Smid,
Znojmo

3 misto Klara Gotzova,
Praha

poznat anonymni vina a sprav-
né prezentovat, otevtit a rozlit
do sklenicek lahev sektu. Vse
se opét bodovalo a jak uz bylo
feéeno, tfi ze soutéZicich, kte-
¥i ziskali nejvic bodd, postou-
pili do finale.
Velké finale

Ve finéle, kde si jeho tcast-
nici vylosovali potadi, museli
napred opravit chyby v ndpojo-
vém listku a doplnit ndpoje
k vybranému menu. Potom se
snazili poznat a popsat neo-
znaené vzorky napoju, kde
dominovala vina. Nasledné
pred plnym silem na pédiu
museli predvést, jak si predsta-
vuji ukazkovou prezentaci vin
dvojici hostt. Napied prezen-
tovali, otvirali a nalévali sekt.
Potom se snazili spravné pied-
vést, otevrit, dekantovat a na-
lévat Cervené vino. To vSe za
hodnoceni odborné poroty.

Vitézem leto$niho rocniku
Trophée Bohemia Sekt — Som-
meliér CR 2005 se stal Libor
Nazarcuk. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Z oficialniho testu, ktery
mél 50 otazek, jsme vy-
brali pro ilustraci tfi. Prvni
tfi, ktefi na né bezchybné
odpovédi, dostanou od
spolecnosti Bohemia Sekt
jejich letoSni novinku Pres-
tige Brut Rose.

Odpovédi posilejte na ad-
resu: in.hn@economia.cz

1. Krizenim kterych odrdd
vznikl: Kerner, Aurelius,
Rulandské Sedé a Pinota-
ge?

2. Z jakych odrdd révy vin-
né se pripravuje Cognac?

3. Co oznacuji pojmy Ama-
dei, Valrhona, Momori?

agrafa — kovova spona za-
jistujici korkovou zatku
pred vystfelenim u Sam-
panskych a Sumivych vin

ampelografie - nauka
0 révé vinné
aperitiv — napoj podavany
pred jidlem, ktery ma po-
vzbudit chut

assemblage — sestavovani
zakladniho vina pro vyrobu
sektu z rlznych vin

dekantace - opatrné od-
déleni usazenin v lahvi od
¢irého vina; déla se prede-
v§im u starych vin
digestiv — napoj podavany
po jidle, ktery ma usnad-
novat traveni

enologie — nauka o vinu
fermentace — kvaseni

fortifikace — dolihovani
vina (napf. u portského)

karafa — sklenéna nadoba
se zUzenym hrdlem. Slouzi
k dekantovani starsich
rocnik( vin, mize byt pou-
Zivana i k servirovani roz-
|évanych vin.

refraktomér — opticky pfi-
stroj k méreni obsahu cuk-
ru v mostu nebo ve viné

solera — systém neustalé-
ho dopliovani starého
vina novym, aby mélo tr-
valy styl a kvalitu; pouziva
se napr. pfi vyrobé sherry
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