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JibpLo

ocitnete v utulném prostiedi
s pijemnou doméckou atmo-
sférou, jak ji zname z podob-
nych rodinnych restauraci
a hotylkt v Rakousku, Némec-
ku, Italii & ve Svycarsku. V le-
tosni rocence Grand Restau-
rant, kterd navédzala na popu-
larniho Gurméana, se Diana do-
stala mezi tfemi stovkami hod-
nocenych restauraci mezi
desitku nejlepSich. Obsadila
Sesté misto v celkovém hodno-
ceni a stejné i v kategorii Nej-
lepsi v jidle. Jak uz nazev napo-
vida, v Diané si pochutnate pre-
dev§im na zvériné. Ovsem neje-
nom na ni. Takovd Hali, beli,
kachna v zeli, jak je prezento-
vana na jidelnim listku, roz-
hodné stoji za hiisek proti takz-
vané racionalni vyZive.
,ManZelka pochdzi ze zné-
mé véstonické vinatské rodiny
a ja mam k vinu také kladny
vztah. Pochopitelné je sam vy-
biram, stejné jako dohliZzim na
nakup vseho, co je do kuchyné
potieba“, ¥ika majitel a $éfku-
chat Kuchat v jedné osobé.
,Chybi mi tady trhy, které jsou
na zapad od nasich hranic tak-
Fka vSude. To je ta prava ra-

dost, jit brzy rdno na rybi,
masny Ci zeleninovy trh a vybi-
rat tam pro své hosty ty nej-
kvalitnéjsi kousky a potom jim
je nabizet. A tak jsem si po-
stupné vybral sit osvédCenych
dodavateltl — kiepelky a bazan-
ty mdm z mistnich chova,
stejné tak jako v Cechéch ulo-
vené kance, jeleny, danky
a srnéi. Jehnata a kachny po-
chazeji z Francie a zajice, kte-
rych kdysi u nds bylo plno,
musim dovazet z Itdlie. Totéz
je 1 s Cerstvymi rybami. Tady
nic mrazeného nevedeme,
stejné tak jako néjaké prefabri-
kované zaklady a doplriky.“

S mistem na okraji Prahy si
starosti nedéld. ,Vsude ve fun-
gujicich zemich jsou ty nejlep-
$i a nejvyhledavanéjsi restau-
race mimo centra a lidé si do
dobré hospody cestu najdou.“
Dnes uz ke své litosti obléka
kuchatskou uniformu jenom
vyjimecné. Ale upéct skvélé
buchty podle origindlniho re-
ceptu své maminky si prece je-
nom, pokud m4 alespon chvil-
ku Casu, neodpusti. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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() VARTE S NAMI

Jehnéci po provensalsku s cervenym zelim
(4 porce)

® 800 g z jehnéciho lytka
nebo kyty

® 2 velké cibule

® hlavicka cesneku

® provensalské bylinky

® 200 g slaniny

@ 4 dI bilého vina

® 5 bobkovych listt

® 10 kulicek nového koreni

® sul

Spek nakréjime na kosticky a nechame ho v kastrolu vySkvarit.
Cibule nakrajime na kolecka, strouzky ¢esneku na platky a dame
je na rozpaleny Spek orestovat, pfidame bobkové listy a kuli¢ky
nového koreni. Do kastrolu vioZime osolené jehnéci maso, preli-
jeme ho zakladem z kastrolu, kde se Skvaril Spek, a podlijeme bi-
lym vinem. Prikryjeme poklickou a dame do trouby pri 200° C na
dvé hodiny péct. Potom sundame poklicku, zvySime teplotu na
250° C a nechame péct jesté pul hodiny, aby se na mase udéla-
la kfupava kurcicka.

Podavame s dusenym hlavkovym cervenym zelim a bramborovym
knedlikem.

Zvérinova pastika s brusinkami
Buchta podle moji maminky (nahore)

Peceny jelen s cervenym zelim (foto na predchozi strané)
Kanec po lesnicku se Svestkami, mandlemi a lokSemi
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