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Prekvapivym vitézem Merlot

ZAJIMAVA CERVENA VINA Z MORAVSKYCH A CESKYCH SKLEPU

Tri nejlepsi tuzemska
cervena vina ro¢niku
2006 vyhodnotil
spolek Dlouhy stiil
pratel vina. Anonym-
ni posuzovani pfisou-
dilo prvenstvi odri-
dé, jejiz zastoupeni
je v Ceské republice
spiSe symbolické.
pratel vina vénovaném po-

N souzeni doméacich vin pro

IN magazin se tentokrat hodnoti-
la vina ¢ervend, ktera jsou prave
uvadéna na trh. Prvni hodnoceni
vyslo v leto$nim ¢tyficatém cisle

a sezeni Dlouhého stolu
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a predstavovalo tuzemska bila
a rizova vina ro¢niku 2006.

I nyni se hodnotilo anonymné.
Milovnici vina, ktefi se u dlouhé-
ho stolu ve vinotéce prazského
hotelu Hoffmeister pravidelné
schazeji uz pres deset let, znali je-
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nom ¢isla vzorkd a tém po dd-
kladném prechutnavani davali
body. Poté sestavili poradi prv-
nich péti a sec¢tenim umisténi
vSech nominovanych vzniklo
konec¢né poradi prvnich tii vin.
Vitézna ¢ervena vina predstavuje-
me v dnesni ochutnévce.

Odriida z Francie
Prekvapenim bylo po odtajnéni
vzork vitézstvi mladého Merlotu
z Neoklasu Sardice. Pochazi toti
z odrady, ktera je doma ve Francii
a v nasich, severnéji polozenych
vinohradech je zastoupena pouze
symbolicky. Do statni odridové
knihy byla tato odrida zapsana az
v roce 2001. Teprve od toho roku
mutze byt v Ceské republice ofi-
cialné péstovana a vinafi z ni mo-
hou délat vino ur¢ené k prodeji.
Oproti tomu druhy Modry Por-
tugal (z Patrie Kobyli) a tieti Ru-
landské modré (Rodinné vinaistvi
Jedlicka a Horak) patii k tradic-
nim modrym odridam révy vinné,
které se na ¢eskych a moravskych
vinicich péstuji po staleti.

Nazor profesionala
Setkani se zucastnil, ochutnaval,
ale nehodnotil (neb je vyrobcem)
i producent vitézného vina z mi-
nulého sezeni Patrik Stasko z Mik-
rosvinu Mikulov. Tehdy nejvic
bod ziskalo tamni Veltlinské ze-
lené 2006. Jak okomentoval vitéz-
nou ¢ervenou trojici?

»Merlot ma intenzivni ovocnou
vini s naddechem c¢erného bezu.

Merlot 2006

vybér z hroznu
Charakteristika: rubinové
Eervend barva, jemné, ele-
gantni ve vini, kde preva-
2uji tény lesniho ovoce.

V chuti pIné, s zivou ovoc-
nosti a dlouhou dochuti.
Vyrobce: Neoklas Sardice

Cena: 214 K¢

Modry Portugal 2006
pozdni sbér
Charakteristika: tfeSrioveé
karminova barva, s elegantni
jemnou vani. V chuti jsou ci-
tit pecky a jemné ovocné
tony zralych malin.

Vyrobce: Patria Kobyli

Cena: 119 K¢

Rulandské modré 2005
Skoleno v pouZitych sudech
barrique
Charakteristika: temné cihlo-
va barva, ve viini se harmo-
nicky misi Zivocisné tény
s vyzralou ovocnosti sue-
ného ovoce. V chuti je pIné
s hotko-Eokoladovymi tény
ziskanymi ze sudu.
Vyrobce: Rodinné vinafstvi
Jedlicka a Horak
Cena: 202 K¢

www.vinum-bonum.cz

Ma silnou, intenzivni chut s pii-
jemnou dfevnatou tfislovinou
a pusobi vyvazenym dojmem
mezi taniny a Kyselinou. Je har-
monicky v chuti i ve viini. Osobné
jsem ho daval az na ¢tvrté misto,
ale je lehce zapamatovatelné.

Ohodnoceny Modry Portugal
byl pro mne piijemnym prekvape-
nim. Je typickym predstavitelem
této odridy i moravského cerve-
ného vina. V chuti jsou peckovité
tény z drobného ovoce, vyrazna
tiislovina, je to lehké, pékné ovoc-
né vino z Moravy.

Rulandské modré ma péknou
ovocnou vini, je trosku na sudu,
v chuti lehké, pifjemné s hladkou
dochuti. Je to dobra prace.“ m

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz




