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n Osobnost

Kral beaujolais

Timto honosnym pfizviskem byva oznac¢ovan
Georges Duboeuf, zdaleka nejvétsi producent
beaujolais. Vyrabi 10 % celkové produkce re-
gionu. Je rovnéz dlouholetym a neinavnym
propagéatorem tradice Beaujolais Nouveau.
Podle nékterych hlasu by se celosvétovy Us-
péch mladého francouzského vina bez jeho
osoby a snazeni viibec nekonal.

Duboeufovy koreny jsou pevné zapusténé

v regionu Beauijolais, jeho piedci Zili v Macon-
nais na severnim okraji oblasti jiz od 15. stole-
ti. Vinarstvi se pak rodina vénuije pres tfi sta
nou vychovu, ale v roce 1953 se vratil domu
a zacal prodavat vino restauracim. O étyfi
roky pozdéji zalozil skupinu 45 péstiteld. Za
par let si zalozil vlastni velkou firmu se sidlem
v Romaneche-Thorins. Spolupracuije s vice
nez 400 vinafi v kraji. Z jeho roéni produkce
20 miliénu lahvi predstavuje Beaujolais Nou-
veau pres Ctyfi miliony. Jeho etikety, snadno
rozpoznatelné diky barevnym kvétinovym mo-
tivm, zaplriuji vice nez 15 % vSech lahvi be-
aujolais.

Povést Krale Beaujolais trochu utrpéla v roce
2004. Tehdy jej statni zalobce obvinil z vinné-
ho podvodu, protoZe lahve pod etiketou 2004
Beaujolais Cru obsahovaly nepfipustnou
smés riznych vin. Duboeuf uznal, ze se stala
chyba pfi vyrobé a propustil svého vyrobniho
manazera. DuSoval se vak, Zze zadna z lahvi
se nedostala do prodeje. Nicméné soud jej le-
tos v lété uznal vinnym a nafidil mu zaplatit
pokutu 38 000 dolaru.
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= ldhve Japonci. Obrovskou oblibu si beau-
jolais ziskalo i mezi Americ¢any. A to se ve
Spojenych statech ¢ervenému vinu prili$ ne-
holduje - jeho konzumace tam nepresahuje
30 %. Vedle tspésného marketingu je davo-
dem patrné i skutecnost, Ze zjednoduSené re-
¢eno Beaujolais Nouveau je nejbliz bilému
vinu, jak jen ¢ervené vino mize byt.
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Cervena vina z francouzského regionu
jsou 1idsi a méné alkoholicka. Nové Beaujo-
lais se podava chlazené na 12 az 14 °C. Pii
vySSi teploté ztraci sviij typicky ovocny cha-
rakter. Hrozny se nechaji kvasit nelisované
bez pristupu kysliku. Most tim ziskava ze slu-
pek barvu i typické ovocné aroma. Lisuje se
uz po tiech az deseti dnech. Diky tomu na-
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