
v jeho tříhvězdičkové micheli-
novské restauraci Plaza Athe-
nee v Paříži. Alain Ducas mu
v ní dokonce umožnil předsta-
vit jeho originální menu, což
je ve Francii mezi kuchaři po-
važováno ze velkou poctu. 

Fax food
v uvozovkách 

V uhlazených minimalistic-
ky postmoderně zařízených
prostorách restaurace La Scé-

ne nepůsobí sedmatřicetiletý
Domingues nijak odtažitě, na-
opak se ochotně a aktivně pro-
půjčuje i ke scénce, kdy ho do
restaurace symbolicky přiváží
místní šéfkuchař Michael
Ruth. Na něm bude po jeho
odjezdu veškerá zodpovědnost,
aby nové menu bylo pokaždé
originálem. 

Na otázku, zda se nebojí, že
Češi známí svou schopností
improvizace a zjednodušování,

kterou jim vyčítají jiní zahra-
niční mistři, celé pracně vy-
myšlené menu změní rychle
k nepoznání, odpovídá: „Im-
provizace nevadí,
když je v duchu pů-
vodní myšlenky.
Nejde přece o diktát,
ale o celkové pojetí.
Navíc budeme dál ve
spojení. Chci, aby kolego-
vé z Prahy přijeli do mé
restaurace La Bastide Ca-
bezac v Languedoku. Bu-
deme si posílat fotografie
jídel a na dálku konzultovat
i meníčka. 

Podobně to ostatně dělá
i mistr Ducas, který má res-
taurace také v New Yorku (Es-
sex House) a v Monaku (Louis
XV.). Ten dokonce vymyslel
termín fax food, jako žerto-
vnou repliku na užívané fast
food a slow food.“ 

A jaké jsou tedy podle Fran-
couze poslední trendy, které se
už na scéně La Scéne v novém
menu promítly? Jsou ve zna-
mení určité ležérnosti, celkové-
ho odlehčení. Žádné složité
omáčky. A když už si je jídlo vy-
žaduje, nesmí se v nich utopit,
musí být zvlášť, aby si host po-
krm sám dochutil. V jídle musí
být poznat základní kvalita
použitých prvotřídních suro-
vin. Však také dos Santos věno-
val při svém pražském pobytu
hodně času zjišťování možností
zdejšího zásobování tím nejlep-
ším. Rád připravuje mořské

ryby. Ne však ze středomoří, ale
z chladnějšího Atlantiku, kde
jsou kvalitnější. 

„Kuchařina to je stálé hle-
dání, jenom najít například
ten správný druh brambor, aby
z nich bylo skutečně bezkon-
kurenčně nejlepší pyré, je
kumšt. Je to nekonečná hra,
kdy spokojený host je tou nej-
lepší odměnou.“ ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

J Í D L Oin.ihned.cz/jidlo
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