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JibpLo

v jeho t¥ihvézdickové micheli-
novské restauraci Plaza Athe-
nee v PafiZi. Alain Ducas mu
v ni dokonce umoznil piedsta-
vit jeho origindlni menu, coz
je ve Francii mezi kucha¥i po-
vazovéano ze velkou poctu.

Fax food
v uvozovkach
V uhlazenych minimalistic-
ky postmoderné zafizenych
prostorach restaurace La Scé-

ne neplsobi sedmatticetilety
Domingues nijak odtazité, na-
opak se ochotné a aktivné pro-
pujéuje i ke scénce, kdy ho do

vvvvv

mistni S$éfkuchat Michael

Ruth. Na ném bude po jeho
odjezdu veskera zodpovédnost,
aby nové menu bylo pokazdé
origindlem.

Na otdzku, zda se neboji, Zze
Cesi znami svou schopnosti
improvizace a zjednoduSovani,

kterou jim vycitaji jini zahra-
niéni mistti, celé pracné vy-
myslené menu zméni rychle
k nepoznani, odpovidd: ,Im-
provizace nevadi,
kdyz je v duchu pa-
vodni  myslenky.
Nejde ptece o diktat,
ale o celkové pojeti.
Navic budeme dal ve
spojeni. Chci, aby kolego-
vé z Prahy prijeli do mé
restaurace La Bastide Ca-
bezac v Languedoku. Bu-
deme si posilat fotografie
jidel a na dalku konzultovat
i menicka.

Podobné to ostatné déla
i mistr Ducas, ktery ma res-
taurace také v New Yorku (Es-
sex House) a v Monaku (Louis
XV.). Ten dokonce vymyslel
termin fax food, jako Zerto-
vnou repliku na uZivané fast
food a slow food.“

A jaké jsou tedy podle Fran-
couze posledni trendy, které se
uZ na scéné La Scéne v novém
menu promitly? Jsou ve zna-
meni urité lezZérnosti, celkové-
ho odlehéeni. Zadné sloZité
oméacky. A kdyz uz si je jidlo vy-
zaduje, nesmi se v nich utopit,
musi byt zvlast, aby si host po-
krm sam dochutil. V jidle musi
byt poznat zikladni kvalita
pouzitych prvotfidnich suro-
vin. Vsak také dos Santos véno-
val pfi svém prazském pobytu
hodné Casu zjistovani moznosti
zdejsiho zasobovani tim nejlep-
$im. Rad ptipravuje movské

ryby. Ne vsak ze stfedomoii, ale
z chladnéjsiho Atlantiku, kde
jsou kvalitnéjsi.

,Kuchafina to je stalé hle-
dani, jenom najit nap¥iklad
ten spravny druh brambor, aby
z nich bylo skute¢né bezkon-
kurenéné nejlepsi pyré, je
kumst. Je to nekonecna hra,
kdy spokojeny host je tou nej-
lepsi odménou.“ @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Zaregistrujte se na www.pewag.cz a odpovézte na otazku.

——

[PENES] 7
sSportmatik

sportovni snéhové retézy

Im Teak: 16 Schn

STIFTURO WARENTEST

Testsieger




