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in NAPOJE
vaRtE Snimi () Viva Vino Novello

Novello 2004
Marche, Indicazione Geo-

grafice Tipica B R
8 '_,,\q- .

Vyrobce: Moltelvini,
Via Cal Trevigiana
51, Venegazzu del
Montelo, VeneAzien-
da MV Volpago, Ita
lie

Odridy: Sangiovese
a Montepulciano
Charakteristika:

Jiskrivé rudé
vino z tradic-
nich italskych

zname napfi-

klad Chianti.
Pres své mladi

ti i ve vani.

Vino Novello
Rosso 2004

Tipica
Vyrobce: Casa Vinico-
la Romolo Buccella-
to, Via Veneto 19, Vit-
toria, Sicilie, Italie

Vino temné rudé
barvy s prijem-
nou nevtiravou
vani tropického
ovoce a kando-
vané citrusové
klry. V chuti
pres své mladi
elegantni, Cisté,
svézi, sametové
hebké s vyraz-
nym ovocnym
podtextem zdra-
vych zralych
hroznd.

Prvni desitka odrid
pouzitych pro Novello
(podle poctu vyrobct)

' odrud z kterych

vyvazené a har-
monické v chu-

Sicilia Indicazio-
ne Geografica

FOTO: ARCHIV

sklizni hrozn a tim pochopi-
telné i pti pripravé vina. Za-
timco u nds a v ostatnich ze-
mich byvalé rakousko-uherské
monarchie se mladé vino
ochutnava oficialné poprvé na
svatého Martina, cozZ je 11. li-
stopadu, Italové se z nového
vina raduji uz 5. listopadu.
Francouzi se svym novym Be-
aujolais jdou na trh az treti
Gtvrtek v listopadu.

Ovsem datum neni az tak
dalezité. To, co vSechny milce
vina zajimé pfedevsim, je kva-
lita nového roc¢niku vina, které
nevinaf muZe poprvé poradné
»okostovat“, Je kazdy rok tro-

kret z roku 1865, ktery povolo-
val pit nové vino v provincii
Udine uZ v ¥ijnu (pochdazi
z doby, kdy se o novém Beaujo-
lais jesté zdaleka ani nemluvi-
lo), o dlouholetych tradicich se
v Itélii hovotit neda. Po skutec-
né zevrubném testu si vSak do-
voluji tvrdit, Ze to co ndm kaz-
doroéné velkolepé predstavuji
Francouzi, je proti vét$ing ital-
skych mladych vin ,kozi piti.”

Pestra paleta

Na 17. narodni salon Del
Vino Novello se prislo pochlu-
bit se svym mladym vinem 133
producentl z celé zemé. P¥i-

Odriida: iky své geografické po- francouzském Beaujolais. sedm mezinarodnich a zbytek
Nero d’Avola Ddobé maji Italové néskok [ kdyZ mi ve velkém vinafstvi ryze italskych, jako je naptiklad
Charakteristika: pred ostatni Evropou pf¥i Zonin ukazovali cisafsky de- Sangiovese, Barbera, Corvina,

Montepulciano, Rondinella,
Nero d’Avola (viz ochutndvka)
nebo Primitivo. Jde o vina od-
rudovd i zajimavé kombinace
vin z nékolika odrad.

Italové celou letosni slavu
okolo nového vina pojali po
svém. Prvni ldhev méla byt
slavnostné oteviena pted tele-
viznimi kamerami presné
o pulnoci ze 4. na 5. listopadu.
To, Ze se nakonec otevieni po-
sunulo, nikomu pfili§ nevadilo

Podle potadatelt bylo letos
v Itélii ptipraveno 17 823 317
lahvi nového vina. Letos ma
nové vino pfi nakupu u vyrob-
ct hodnotu 83 137 376 eura.

1. Merlot 103 $ku jind a tak je radost v ném vezli vina z vinic vysazenych Priimérnd cena je 4,61 eur.
2. Sangjovese 71 hledat p¥isliby pro budoucnost v alpskych Gdoli na severu nad Ceny u vyrobcli se pohybuji
3. Cabernet 70 aradovat se z téch povedenych. Trentinem, z veleslavného Tos- od 6 eur v Campanii po 3,49
4. Barbera 27 Na kongresu nového vina kénska iz horkem a suchem v Molise. Nenechme se v3ak
Montepulciano 27 . e . . PP . ) e s . Dy
5 Coninali v italské Vicenze jsem ochutnal suzované Sicilie. Pestrost zdej- zmast miliény lahvi. Predsta-
6. Rondinella 16 pres stovku vzork( z celé $ich novych vin neni ddna jen vuji pouhych 0,27 procenta
7. Dolcetto 12 zemé. Pochdzely z vinic vzdale- jejich geografickym ptvodem. z gigantické produkce, kterd
8. Marzemino 11 nych od sebe od severu k jihu Zatimco francouzské Beaujola- v Italii dosahuje neuvétitel-

Molinara 11
Teroldego 11
9. Nero d’Avola 10
10. Refosco dal Pendun-
colo Rosso 9
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pres tisic kilometra. AZ na je-
den byly vSechny Cervené a bez
vyjimky velice dobte pitelné.
Tradice nového vina neni
v Italii tak zako¥enénd jako ve

is je z jedné oblasti a jedné od-
rady (Gamay) ma Vino Novello
hned 60 rodi¢t — pochdzi totiz
z neuvéftitelnych Sedesiti od-
rad révy vinné. Z nich je jenom

4

nych 50 miliona hektolitra
a fadi tak tuto zemi na prvni
misto na svété. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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