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Kastel. Vsude kolem jsou vinice
a dubové lesy, kde par centimet-
rt pod povrchem rostou lanyze,
zde zvané tartufi.

Hotel z ptivodné patricijské-
ho domu z osmndctého stoleti
sice prestavéli uz pred 33 lety,
ale na velmi slusnou troven se
dostal az po roce 1997, kdy
presel do soukromych rukou
rodiny Erikovy. Dostat se
k nému branou ze 13. stoleti
po kluzké dlazbé je sice umeé-
ni, ale sotva projdete recepci,
razem zapomenete na krko-
lomny ptijezd. Vyhled z t¥iceti
pokojii na okolni krajinu je
sice jedineCny, avSak pokud
dorazite v lanyZové sezong, ty-
pickd viné pronikajici z ku-
chyné, vam nedovoli kochat se
pohledy po krajiné a rychle
spéchéte do jidelny.

S lanyzi tady dovedou za-
chézet, protoze to patfi na
podzim a v zimé k jejich kaz-
dodenni préci. Znalec oceni
i nabidku vin k jednotlivym
jidlam, protoze pfedevsim
mistni jemné kotenitd Malva-
zija s pikantnimi a vyrazné
aromatickymi lanyZi skvéle
ladi. LanyZe nakupuji p¥imo
od hledacu, ktefi na to maji
placenou licenci, nebo je ku-
puji na trhu ve vesnici Livan-
de, kterd lezi na dohled dole
v udoli. Pfesto je to potad jes-
té obfad, kdyZ vam na jemném
strouhatku pf¥imo na pokrm
na talifi $éfkucha¥ nebo v na-
Sem piipadé sympaticka vrch-
ni CiSnice strouhd jemroucké
platky z nevzhledné hrudky
zvané bily lanyz. Tady se
opravdu musi napred vrazit
nos az do talife a hluboce
a dlouze vdechovat tu nenapo-
dobitelnou vani. Teprve potom
pfichazi obfadné zakrojeni
a peclivé rozmélnéni sousta
s lanyZzem v ustech. Pekelnd
vuné se skute¢né rychle méni
v néco nepopsatelné nebeské-
ho, kde je pifevzacna houba
pfivétivé dominantni a vse
ostatni ji déla jenom uctivy do-
provod a zajimavou kulisu.
Dousek dobte zvoleného a vy-
chlazeného vina jenom cely
zéazitek umocni. °

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Kralovsky steak
(Kraljevski odrezak)
pro ctyri osoby:
® 800 g rumsteaku
® 80 g prsutu
® 80 g tvrdého syra
® 4 vejce
® 80 g bilych lanyzi
® 800 g zeleniny
® sul

Platek masa naklepeme,
posolime a naplnime na-
krajenym prSutem a sy-
rem. Na panvi rozpalime
olivovy olej a maso z obou
stran opeceme. Na hotové
maso nastrouhame lanyze
a pred podavanim jesté
lehce na oleji propeceme.
Nakrajenou zeleninovou
smés podusime na olivo-
vém oleji. Z vajicek udéla-
me klasickou amoletu, do
které nastrouhame lanyze.
Na talif dame amoletu, ze-
leninu a nakonec maso,
vSe prelijeme vypekem
s vuni lanyzi a peceného
masa a na vSechno na-
strouhame cerstvé lanyze.

Hotel Kastel

52424 Motovun,
Chorvatsko
e-mail: hotel-kastel-
motovun@pu.hinet.hr
tel.: +385(0)52681652

Cenova kategorie: @ @

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje
primérny Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:
do 800 K&: @
do 1500 k&: @@
nad 1500 ké: @ @@
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Méstecko Motovun na Istrii pfipomina filmovou kulisu.
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