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Svatomartinské ochutnavani

MILOVNICI MLADEHO VINA, TESTE SE: 11.11.V 11 HODIN ZACINAME!

Cas na prvni sezndmeni s novym vinem se bliZi. Tuto nedéli
na svatého Martina lze zacit ochutnavat. A zda se, Ze nejen Svatomartinské,

ale i cely ro¢nik 2007 bude mit nadpriimérnou kvalitu.

a bilém koni letos prijeli
N sice uz pred Martinem jini

borci, neb chumelilo jiz
v druhé poloviné fijna. Svatému
Martinovi vSak zistal jeden po-
¢asim nezpochybnitelny primat.
Pravé na jeho svatek se v tuzem-
sku oficialné poprvé ochutnava
vino z nové sklizné. Letos tedy
ro¢nik 2007. Nejvétsi akce jsou
pripraveny v den D a hodinu H,
tedy 11. 11. v 11 hodin na Ovoc-
ném trhu v Praze a na namésti
Svobody v Brné.

Sila tradice

Francouzi s datem, kdy se popr-
vé ochutnava nové Beaujolais,
vSelijak hybali, neZ se teprve
v poloviné minulého stoleti shod-
li na tom, Ze to bude tieti ¢tvrtek
v listopadu. U néas bylo uz od dob
Josefa II. jasno. Nové vino se pilo
poprvé na svatého Martina. To
pravé koncil zemédélsky rok
a hospodari uzavirali smlouvy na
rok pristi. Zabila se martinska
husa a k ni pili mladé svézi, jesté
trosku agresivni vino. Letita tra-
dice vzala za komunisti takika

za své. Prezila diky moravskym
patriotim a ted rok od roku zis-
kava na popularité a mohutnosti.
Nova doba vsSak prinesla
i zmatky kolem registrace
ochranné znamky Svatomartin-
ské. Nyni ji vlastni Vinarsky fond
Ceské republiky, ktery také ur-
¢uje podminky jejiho vyuZivani.
Pied uvedenim na trh jako Sva-
tomartinské je kazdé vino posu-
zovano nezavislou komisi (letos
ji predsedal profesor Vilém
Kraus), ktera hodnoti, zda senzo-
rické parametry odpovidaji po-
zadované charakteristice.

Ctyfi odridy, tii druhy
Pod oznacenim Svatomartinské
mohou jit na trh tfi druhy vin ze
Ctyt odrid révy vinné. Bilé muze
byt pouze z odrid Miiller Thur-
gau a Veltlinské cervené rané;
razové a cervené vino z odrud
Modry Portugal a Svatovaviinec-
ké. Nemusi to byt vina ¢isté od-
radova, vinar z nich miZe sesta-
vit i cuvée.

JeSté nez se zacalo oficialné
pracovat se znamkou Svatomar-

tinské, prezentovala spolec¢né
mlada vina tii vinai'stvi Bohemia
Sekt, Vinné sklepy Valtice a Zno-
vin Znojmo. I letos je predstavi
jako Moravino Noveau 2007.
Svatomartinské vino se po-
chopitelné nemusi vypit hned na
Martina. Leto$ni nabidka je vétsi
nez loniska. Komise schvalila
vina od 144 vinait. Velkych i ma-
Iych. VSechno je to vSak vino pfi-
pravované k rychlé konzumaci
a byl by nesmysl si ho nakupovat
k uloZeni. Idealni je vypit ho do
Vanoc, je-li dobré, byva pouzitel-
né do Velikonoc. To uz ale pfi-
chazeji na trh Kklasicky pripravo-
vana vina z uplynulého ro¢niku.
A jaké je tedy leto$ni Svato-
martinské? Abychom vam pfine-
sli smysluplné informace, poru-
Sili jsme tradici a v predstihu
ochutnali. Vina byla svéZi chuti,
s prijemnou kyselinkou a vini
svédcici o kvalitnich a vyzralych
hroznech. Ostatné dle prvnich
zprav ma byt nadprimérny cely
ro¢nik 2007. m
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Miiller Thurgau 2007

Charakteristika: svézi,
pfijemné vino vhodné
jako aperitiv

= Vyrobce: Vino Mikulov

b Svatovaviinecké
rosé 2007

Charakteristika: dobre
pitelné, svézi rizak vhodny
k masiim
Vyrobce: Vinium Velké

. Pavlovice

Modry Portugal 2007

Charakteristika: rubino-
vé ¢ervené vino s leh-
kou kyselinkou vhodné
k huse

Vyrobce: Vinné sklepy
Valtice

Pochopitelné nejlepsi je tradiéni
mlada martinska husa pe¢ena
na kminu s houskovym ¢i
bramborovym knedlikem a bi-
lym a ¢ervenym zelim. Stejné
vydatnd a chutnd jsou i resto-
vana husi jatra s anglickou sla-
ninou nebo pecené a domaci
uzené veprové maso na ¢esne-
ku, kminu a cibuli s bramboro-
vym knedlikem.

Obé vydatna a tu¢na jidla se
dobfe snoubi s agresivnéjsim
mladym vinem — bilym, rdZo-




