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Vasata pro Brasileiro

POKLONA GRILOVANYM LAHUDKAM

Bronzovou plaketu pojmenovanou po legendarnim hoteliérovi ziskaly dvé prazské
originalni restaurace s brazilskou kuchyni.

1-;-4.

nomicky projekt udéluje odborny ¢aso-
pis Food Service. V leto$nim, osmém
ro¢niku soutéZe ji ziskaly dvé prazské restau-
race Brasileiro, patiici do skupiny Ambiente
Restaurant Group Toméase Karpiska.

C enu Jaroslava VaSaty za Gispésny gastro-

Brazilie v Praze

Pokusit se pienést pravou brazilskou restau-
raci do Prahy povaZovali mnozi v roce 2002,
kdy tady byla oteviena prvni, za holé blaz-
novstvi. Navic se objevila na misté kdysi
slavné staromeéstské vinarny Zelena Zaba.
Ovsem uspéch byl obrovsky a prostory malé,
a tak o dva roky pozdéji vznika druhé Brasi-
leiro ve Slovanském domé. Ani zde nemaji
o hosty nouzi.

n[nformace

Restaurant Brasileiro

U Radnice 8/13, Praha 1, tel.: 224 234 474
Slovansky dim, Prikopy, Praha 1, tel.: 221 451 200

mem rodizio: obchézeji stoly a nabizeji ope-
¢ené maso ¢i dalsi chutovky hostiim. Ostrym
nozem jim odkrajuji kousky pfimo na talit.

Nejenom hovézi
Tradi¢nim masem podavanym ve zminénych
restauracich je kvalitni hovézi. Do prazskych
Brasileiro putuje chlazené vakuované z Bra-
zilie a Uruguaye. Nejlepsi je prirodni Stavna-
ta picanha — kvétova Spicka osolenid moi-
skou soli. V nabidce je i grilovana svi¢kova
obalena v parmezanu, klobasky, kuteci srdic¢-
ka, pe¢ena kurata, kachni prsa, selatko, jeh-
néci, vepiové panenky a moiské i sladko-
vodni ryby ¢i krevety. Na grilech se denné
pripravuje 15 az 18 druhid mas. Nechybi ani
grilovany ananas ¢i smazeny banan.
Jednotnd cena 625 korun umoznuje
navstévnikim neomezenou konzu-
maci, véetné vybéru z bohaté za-
sobeného salatového baru
a predkrmid. V priméru se
v kazdé restauraci denné sni
120 kilogramt prvotridniho
masa.

Oba podniky od pocatku
vedou Radek Macura a Mi-
chal Chovanec, ktefi s typic-
kou brazilskou kuchyni v Praze
zacinali. Cenu Jaroslava Vasaty si

rozhodné zaslouzi, pracuji totiZz s podob-
nym nasazenim jako kdysi ten, jehoZ jméno
plaketa nese. B

0TO: ARCHIV

na pripravé riznych grilova-
nych mas systémem churras-
co. Jde o kusy grilovaného
masa nabodnuté na Spizu a po-
stupné odkrajované a dopékané.
U grilu vladne kuchar zvany churasqueros,
ktery kontroluje kvalitu a propec¢enost masa.
Spizy, u nichZ nazn4, %e se mohou expedovat,
predava ¢isniktim zvanym passadors (v pie-
kladu chodci). Ti pak jidlo serviruji systé-

LIBOR SEVCIK
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Passadors
pfipraveni
LVyrazit”

se Spizy

k hostiim

Cenova kategorie: ’ .

Poznamka:

Cenova kategorie zahruje primémy tcet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

nad 1500 K¢: €@ @

do 800 K& @ do 1500 K& @@
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