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Restaurace Samurai

Kdo zna prazské suSi bary, bude v novém
podniku v Londynské ulici pfekvapen jeho
dokonalosti. Mnohé podniky u nas se totiz
zatim az na ceny podobaji restauracim fast
food. Tady je nejenom Spic¢koveé zarizena ku-
chyné, rizné salonky a deset kuchait, z toho
Sest z Thajska, ale také intimni prostory k ob-
chodnim jednanim. MiZete zde v ¢lenité res-
tauraci okusit skute¢né Spic¢kové japonské
pokrmy a potom sejit do dokonale feSeného
suterénu a tam se vénovat ni¢im nerusenému
jednani. Sta¢i zazvonit a objednat si néco
dalsiho k piti ¢i snédku.

KdyZz si elegantni a privétivé prostory
nové restaurace prohlédl susi prezident Ka-
zato, zavzpominal na své zacatky. ,Ve dva-
ceti jsem se vydal na starém motocyklu na
cestu kolem Japonska. Skon¢il jsem na nej-
severnéjsim ostrové v malém hotelu. Na vy-
sokou Skolu jsem nemél a tam jsem pocho-
pil, Ze pokud se chci vyrovnat v postaveni
a piijmech vysokoskolakiim, musim byt
v néc¢em nejlepsi. Tak jsem se dostal k susi.
Moje prvni restaurace méla jenom par met-
ra ¢tvereénych.“ W

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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JIDLO

in.ihned.cz/jidlo
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Kdo a kde déla nejlepsi susi na svété
Pofadi prvnich nejlepSich mistr(i kuchatl

z londynské soutéze o nejlep$i moderni susi
svéta

1. Jeff Ramsey, hotel Mandarin Oriental
Tokyo, Japonsko, pokrm Electric Eal

2. Hiroaki Okuno,
Tokyo Ohsushi
Mie, Japonsko,
pokrm Dancing
Lady Cha Cha
Sushi

3. Naoki Yoshida, Sushiken Toyama, Japon-
sko, pokrm Konbu Marinated Salmon Nigiri

4. Noriaki Yasutake, Perry, Washington DC,
USA, pokrm Fish and Chips Sushi

5. Masami Ouchi, Ubon by Nobu, Londyn,
Velka Britanie, pokrm Ubon Sushi

6. Shing Suzuki, Kobe Jones, Londyn, Velka
Britanie, pokrm Green Tea Smoked Salmon
Sushi

Podrobnosti na: www.eat-japan.com

Spravné nabrouseny ntz
je pro pfipravu susi
nezbytnym predpokladem.

nLfOrmace

Samurai Japanese cuisine
Londynska 73, Praha 2

Tel.: 222 515 330, www.restaurant-samurai.cz

Cenova kategorie: ) @ @

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje primérny acet za hlavni jidlo a ndpoj pro 2 osoby:

do 800 K& @ do 1500 K& D nad 1500 K& €@ &
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