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Restaurace Samurai
Kdo zná pražské suši bary, bude v novém
podniku v Londýnské ulici překvapen jeho
dokonalostí. Mnohé podniky u nás se totiž
zatím až na ceny podobají restauracím fast
food. Tady je nejenom špičkově zařízená ku-
chyně, různé salónky a deset kuchařů, z toho
šest z Thajska, ale také intimní prostory k ob-
chodním jednáním. Můžete zde v členité res-
tauraci okusit skutečně špičkové japonské
pokrmy a potom sejít do dokonale řešeného
suterénu a tam se věnovat ničím nerušenému
jednání. Stačí zazvonit a objednat si něco
dalšího k pití či snědku.

Když si elegantní a přívětivé prostory
nové restaurace prohlédl suši prezident Ka-
zato, zavzpomínal na své začátky. „Ve dva-
ceti jsem se vydal na starém motocyklu na
cestu kolem Japonska. Skončil jsem na nej-
severnějším ostrově v malém hotelu. Na vy-
sokou školu jsem neměl a tam jsem pocho-
pil, že pokud se chci vyrovnat v postavení
a příjmech vysokoškolákům, musím být
v něčem nejlepší. Tak jsem se dostal k suši.
Moje první restaurace měla jenom pár met-
rů čtverečných.“ ■

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Zajímavost
Kdo a kde dělá nejlepší suši na světě

Pořadí prvních nejlepších mistrů kuchařů
z londýnské soutěže o nejlepší moderní suši
světa

1. Jeff Ramsey, hotel Mandarin Oriental
Tokyo, Japonsko, pokrm Electric Eal

2. Hiroaki Okuno,
Tokyo Ohsushi
Mie, Japonsko,
pokrm Dancing
Lady Cha Cha
Sushi

3. Naoki Yoshida, Sushiken Toyama, Japon-
sko, pokrm Konbu Marinated Salmon Nigiri

4. Noriaki Yasutake, Perry, Washington DC,
USA, pokrm Fish and Chips Sushi

5.Masami Ouchi, Ubon by Nobu, Londýn,
Velká Británie, pokrm Ubon Sushi

6. Shing Suzuki, Kobe Jones, Londýn, Velká
Británie, pokrm Green Tea Smoked Salmon
Sushi

Podrobnosti na: www.eat-japan.com

Informace
Samurai Japanese cuisine

Londýnská 73, Praha 2

Tel.: 222 515 330, www.restaurant-samurai.cz

Cenová kategorie:

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje průměrný účet za hlavní jídlo a nápoj pro 2 osoby:

do 800 Kč: do 1500 Kč: nad 1500 Kč:

Správně nabroušený nůž
je pro přípravu suši
nezbytným předpokladem.
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