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NAPOJE

Mistri michanych napoju

BEZ ALKOHOLU NEJLEPE MICHAL V KARLOVYCH VARECH ANGLICAN

e

nealkoholickych napoju, ktera se v této kategorii bere jako neoficialni mistrovstvi svéta.
Po Budapesti, Krakové a Berliné, kde byly posledni tfi ro¢niky, se soutéz opét vratila
do mateiského mésta — Karlovych Vard.

outéZ ma dvé dilezité pod-
s minky. Souc¢asti michané-

ho napoje musi byt mine-
ralni voda Mattoni, nebot akci
porada nejvétsi tuzemsky pro-
ducent mineralnich a stolnich
vod Karlovarské mineralni
vody. A v drinku nesmi byt al-
kohol.

Pro barmany je to urcita pro-
fesni vyzva. Nejvic totiZ michaji
napoje s alkoholem. Navic mi-
neralka ma diky své prirozené
chuti a zdravi prospésnym prv-
kim vlastnosti, které dovedou
poradné zamichat s barevnou
paletou ingredienci. Soutéz je
poradana pod zastitou Mezina-
rodni barmanské asociace
(IBA), ktera dodava i ¢leny do
mezinarodni soutézni poroty.

Vitézové ze zahranici
Vitézstvi v jubilejnim roéniku
mezinarodniho klani barmand
v piipravé nealkoholickych na-
poji v Karlovych Varech vybo-
joval s drinkem The Fresh Start
— Cerstvy start a desatym $am-
piénem se stal Mickael Perron
z Velké Britanie. Vedle zakladni
ingredience, tedy mineralni
vody, pouzil dZusy z citront
a bilych hroznd, platek okurky,
matové listky a koriandr (viz
Namichejte st). Z Grandhotelu
Pupp si tak odvezl prémii 10 ti-
sic dolart a dal$ich b tisic zis-
kal pro svou matefskou asocia-
ci. Na dalsich ,medailovych”
pozicich se umistili Madar Is-
tvan Horvath (s napojem Fruit
Pool) a Alfonso Miniero z Italie
(Emotion Mattoni).

Vitézny drink sice neni na
prvni pohled nijak okazaly,
v chuti v§ak dokonale spliiuje
to, co nazev slibuje. Je to napoj
skute¢né osvézujici, ktery miize
byt dobrym startem do nového
dne i po probdélé noci s napoji
nejenom nealkoholickymi.

Ngichaite i

The Fresh Start -

Cerstvy start

* 12,5 cl Mattoni Grand Grape-
fruit * 10 cl dZus z bilych hroz-
nte 0,15 cl citrénového dZusu
* 1 platek (1cm) okurky » 10
listk( maty 3 ks koriandru
Dekorace: cerna oliva, okurka,
madta, koriandr a cerny pepr
Zpusob pfipravy: Sejkr
Priprava: Smichejte okurku,
matu a koriandr. Pfidejte citrd-
novy dzus a dzus z bilych hroz-
nG a do servirovaci sklenice na-
lijte 12.5 cl Mattoni Grand Gra-
pefruit. Smés Sejkujte a poté
slijte na Mattoni do servirovaci
sklenice. Pfidejte kostky ledu,
ozdobte a vlozte bréka.

Autor: Mickael Perron —
Velka Britanie

Nové variace,
nezvyklé chuté
»,Na klani barmanti jsem byl vel-
mi zvédavy, vidy se pii ném ob-
jevi nové variace a chuté,“ po-
chvaloval si Ron Busman, vicep-
rezident Mezinarodni barman-
ské asociace pro Evropu.
»A soutéZici mne nezklamali,
v poslednich letech dochazi
k posunu v chutich, barmani se
neboji pouzivat vic kofeni a ne-
zvyklych kombinaci, které umné
sceleny do jednoho napoje da-
vaji hostim nezvyklé zazitky.“
Do finale soutéZe v Karlovych
Varech se se svymi originalnimi
drinky kvalifikovalo 26 barmant
reprezentujicich Estonsko, Irsko,
Mexiko, Brazilii, Finsko, Belgii,
Izrael, Svédsko, Britanii, Italii,
Madarsko, Srbsko, Slovinsko,

Vitézny koktejl
Cerstvy start

a jeho tviirce
Mickael Perron
(nahofe)
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Polsko, Slovensko, Nizozemsko
a Ceskou republiku. JiZ tradi¢né
byl vitéznym drinkem zahajen
slavnostni gala vecer. Originalni
Cerstvy start dokazali namichat
v Grand hotelu Pupp pro témér
400 hostt skute¢né svézi. Anto-

nio Pasquale majitel poradajici
firmy, zvany také ,pan Mattoni*,
se vSak za deseti tispéSnymi roc-
niky soutéZe neohlizi a uz mysli
na dalsi, ktery dle néj pfinese
opét nové napady a chuté. B
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