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Nové vino opet prichazi
NA SV. MARTINA OCHUTNAME LETOSNI ROCNIK

Znalci a milovnici moravskych i ¢eskych vin se maji na co tésit.
Rocnik s datem 2006 se jevi jako slibny uz ve stadiu mladych vin.

ruté mrazy z poc¢atku roku,
Kteplé jaro, destivy srpen,
to vSe nebyly pro vinare
ani milovniky vina dobré zpravy.
A netykaly se jen vinic u nas, ale
prakticky celé vinorodé Evropy.
Ovsem pak prislo neuvéritelné

Zve

slunné zari, které vino vari. Pro
pozdéjsi odridy byl piiznivy i 11-
jen. Ve dne sluni¢ko, v noci
zima, to je pro dozravani kvalit-
nich hrozni viibec to nejlepsi.

Pferod mostu na vino

Velké vynosy c¢ekat nelze, ale
kvalita hroznd — praveé i diky
nizsi sklizni — je mimoradna. Vi-
nohradnici nemuseli trpélivé Ce-
kat na kazdé procento cukru

v hroznech navic, ale naopak
hlidat, aby v kuli¢kach zbyly Za-
douci kyseliny, které daji vinu
svéZest.

Hned po sklizni zacal slozity
prirodni proces premény hroz-
nového mostu ve vino, ktery je
pro vinaie bez $pic¢kové techno-
logie dost rizikovy. V této dobé
1ze i z dobré suroviny ziskat pa-
tok. Vino je jediny alkoholicky
napoj, ktery se tepelné nezpra-
covava a ¢lovék miizZe prirodé
pouze pokorné pomahat.

Pieména mostu ve vino je
kvasny proces pretvoreni hroz-
nového cukru na alkohol a oxid
uhli¢ity. Kdyz jsou v priibéhu

kva$eni cukry a alkohol v opti-
malnim poméru, mame burcéak.
Pak zac¢ini alkohol prevladat

a tekutiné se fika rezak pro svi-
ravou nepiijemnou chut. O mla-
dém viné lze ale hovofit, az kdyz
kvasinky dokon¢i bohulibé dilo
pfemény cukru na alkohol. Al-
kohol, ktery vytvorily, je zahubi
a miliardy mrtvych kvasinek

klesaji ke dnu sudu ¢i tanku.
Kalna tekutina se cisti a i bez
filtrovani lze poprvé ochutnat
skute¢né nové vino.

Svatomartinské

Na Moravé se odedavna slav-
nostné ochutnava nové vino po-
prvé na svatého Martina 11. li-
stopadu. Proto se mu fika svato-

nluformace. .

Pod znagkou Svatomartinské
se mohou vyrabét vina: Bila

z odrad Muller Thurgau a Velt-
linské ¢ervené rané a jejich ku-
paze. Ruzova z odrid Modry
Portugal a Svatovafinecké a je-
jich kupaze. Cervend a raZova
z odrid Modry Portugal a Sva-
tovaviinecka a jejich kupaze.
Pod znackou Moravino
Nouveau 2006 budou vina

z Vinnych sklept Valtice (Modry
Portugal, Svatovavfinecké rose,
Malvazie, Veltlinské ¢ervené
rané), z Bohemia sektu — zavod
Mikulov (Svatovavfinecké, Miil-
ler Thurgau) a ze Znovinu Znoj-
mo (Svatovaviinecké, Mller
Thurgau).

martinské. Ten den koncil zemé-
délsky rok a smlouvy s pomoc-

> nym personalem v hospodarstvi

i na polich a ve vinicich. Hospo-
dari dali upéct husu a bud uza-
virali s pomocniky smlouvy
nové, nebo se s nimi u sklenky
mladého vina rozloudili.

Tradice nového vina se u nas
obnovila az v 90. letech a dnes uz
dost vinaiti svatomartinské vino
od 11. listopadu prodava. Na trh
letos miri 350 tisic lahvi. B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

B ——————————————————

V sobotu 11. listopadu se kona mnoho akci, kde
se bude svatomartinské ochutnavat.
Svatomartinska vina v Breclavi

Vinarské informacni centrum a vinotéka Moravsky
sommelier, Breclav

Predstaveni ro¢niku 2006 a fizena degustace s vy-
kladem, celodenni degustace svatomartinskych vin
dopInéna tradiénimi podzimnimi specialitami napf.
z dilny zndmého enogastronoma Milana Magniho.
www.moravskysommelier.cz

Svatomartinska vina v Cejkovicich
Restaurant/bar Yaxi/Zlaty kopecek,

Cejkovice (Hodoninsko)

Komorni atmosféra ve stylovém prostfedi. Pfednas-
ka o plvodu tradice, ochutnavka vybranych svato-

martinskych vin regionu, speciality a vecer s cimba-
lovou muzikou Morava. Zagatek akce v 11.11 h.
www.yaxi.cz

Svatomartinska husa a mlada vina

Moravska banka vin

Restaurant Hlinky a Galerie Hlinky, Hlinky 118,
Brno

Tradiéni oslava pro vSechny pratele Moravské
banky vin a milovniky vina, cimbalovka Ponava,
zacatek 19.30 h. Predprodej vstupenek: Vinotéka
Velky Spali¢ek (Megova 2, Brno), Vinotéka Dvora-
kova (Dvorfakova 10, Brno), Moravska banka vin.
Rezervace: bankavin@bankavin.cz nebo tel.: 543
248 107

www.bankavin.cz

Slavnost a ochutnavka Svatomartinskych vin
v Hustopecich

Dukelské namésti, Hustopece

Prvni roénik zahdji v 11 h a 11 minut trubaci

z véZe radnice, pfijede sv. Martin na bilém koni.
Otevfeni prvnich lahvi letoSniho vina probéhne
pod velkym stanem na namésti a v Domé ,U Syn-
ku“. Cimbalova muzika Rivus s lidovym vypravé-
¢em. Konec v 18 h.

www. hustopece-city.cz

Vice informaci: seznam vinard, vin a distribu¢nich
mist bude uverejnén na webové strance
www.wineofczechrepublic.cz
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