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Turon, spanelska pochoutka

a tak jeho vyroba ted musi bézet na pIné obratky.

vétoznama vyrobou této
s pochoutky se stala provin-
cie Alicante na jihu zemé.
Vyroba turonu se zde datuje
jiz od 15. stoleti, kdy tuto
cast Iberského poloost-
rova okupovali Arabo-
vé. V oblasti se navic pés-
tuji mandle, cukrova titi-
na a vyrabi kvalitni med —
tedy vSechny zakladni
suroviny k pripraveé tu-
ronu. Pavod slova po-
chazi budto z latinské-
ho torrere — prazit,
nebo z katalanského torro. Ita-
lové si nazev zménili na torro-
ne. Pivodné obsahovala tato

Museo del Turrén v Jijoné ma
otevieno od 10 h do 20 h, pro-
hlidky jsou organizovany kaz-
dou hodinu, posledni v 19 h.

O vikendu a o svatcich je otev-
feno do 14 h, zavieno je

18. kvétna, 25. prosince

a 1. ledna. Nejlepsi je jet autem
z Alicante po dalnici A-7, odbog-
ka na Jijonu silnice N-340, tés-
né pred Jijonou odbocka na Bu-
sot.

Pol. Ind. Ciudad de Turrén, sec-
tor 10.2, Carretera Jijona-Busot,
km 1, 03100 Jijona/Alicante.
Tel.: +34 965 610 225
www.museodelturron.com
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ORIGINALNI MUZEUM VYHLASENE SLADKOSTI

Vano¢ni svatky se kvapem bliZi, coz ve Spanélsku znamena, Ze se zase
bude jist turon. Bez této vyhlasené sladkosti se totiz svatky v téhle zemi neobejdou,

Spanélska pochoutka se vyrabi z medu, cukru a mandli,
obcas i z cokolady.

sladkost piniova jadra, smicha-
na s medem a moukou. V Kata-
lansku se nazyvala pinionada.
Ale jiz pocatkem 15. stoleti byla
piniova jadra nahrazena mand-
lemi a odstranéna mouka.
Existuji dva zakladni druhy
turoni. Typ Jijona je mékka
masa z rozdrcenych mandli,
medu a cukru, typ Alicante vy-
tvari tvrdou masu z celych
mandli, medu a cukru. Vysled-
kem je pfirodni vyrobek vysoké
kvality, jehoZ vyroba se preda-
VA z generace na generaci.
VSechno se docela podoba nam
dobfe znamému tureckému
medu. Existuji jesté dalsi druhy
jako napt. ¢okoladovy nebo
z mandlové pasty.

Do muzea turonu

V malém méstecku Jijona,
vzdaleném 24 km od Alicante,
je soustredéna vyroba nékolika
firem. Ty zbyly z doby, kdy ne
méné nez sto rodin vyrabélo
doma turon. Jijona se tak chlu-
bi pfidomkem Svétova metro-
pole turonu.

Jednou z nejvyznamnéjSich
a nejstarsich je firma El Lobo,
ktera byla zaloZena jiZz v roce
1725 a pocatky historie firmy sa-

haji dokonce az do poloviny 17.
stoleti.

V roce 2003 firma oteviela
novou tovarnu, u které ziidila
ve svété ojedinélé muzeum turo-
nu. Jedine¢nd muzejni sbirka
odrazi historii této sladkosti
a rovnéZ méstecka Jijona. Muze-
um je pomérné rozlehlé
(3000 m?). Ve trech podlazich se
seznamite se surovinami, které
jsou potteba na vyrobu turont,
dale s vyrobnim procesem, na-
vStévnici mohou vidét primitiv-
ni nastroje a prvni stroje. V pii-
zemi se nabizi ukazka komercia-

lizace tohoto vyrobku. Upoutaji
riznorodé historické obaly, pro-
pagacni predmeéty, historie fir-
my El Lobo, historicky automo-
bil k rozvazice vyrobka a dalsi
zajimavosti.

Ochutnavka na zavér
Navstévnici se mohou rovnéz
podivat i na sou¢asnou vy-
robu, coz je velmi zajimavy
kontrast k historickym ma-
terialim. Prtvodce vas po-
drobné seznami s vyrobou.
Dale muzZete zhlédnout i video.
V muzeu nechybi ani rozlehla
firemni prodejna, kde jsou
k dostani ¢erstvé vyrobky.
V nové tovarné firmy El Lobo
se vyrabéji nejen rizné druhy
turont véetné ¢okoladovych ur-
c¢enych pro déti, ale zacali zde
také vyrabét italskou specialitu
panettone a maslové susenky
v plechovkach. Je to rozumné
feSeni, protoZe turon je pouze
sezonnim vyrobkem.
Muzeum je otevireno 361 dni
v roce, prohlidka trva asi 45 mi-
nut a vstupné je dobrovolné.
Na zavér je mozné turon ochut-
nat. B
STANISLAV KRAMSKY
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