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osvédéenou klasiku, vletné
kutecich kiidélek, veprovych
Zebirek a riznych steakd. Proé¢
také vyrazovat to, co je u hos-
ta stdle oblibené. V jidelnim
listku tuto klasiku najdete pod
oznacenim ,favourite“. Na své
si zde pFijdou napiiklad i vege-
tariani, kteti mohou schrou-
pat nejruznéjsi salaty. Ovsem
takové noky s kozim syrem,
Cerstvym listovym S$pendtem,
pecenymi tomaty a smetanou
muze bez ohroZeni zdravi po-
z¥it 1 zavily masoZrout.

Dalsi novinky

Cas ukdzal, Ze projekt Am-
biente Living Restaurantu je
Zivouci. Zijem o néj nebyl
tedy jenom mddni vinou, kte-
ra rychle opadne a podnik po-

stupné upadne, tak jak se uz
stalo nejenom v Praze mnoha
ambiciéznim projektim. Per-
sonal neusnul na ptislovec-
nych vaviinech, ale snazi se
ptichézet stale s nééim novym
a pro hosty zajimavym.

A co otec zakladatel Tom4s
Karpisek? Ten si nedd pokoj a
chystd se oteviit na namésti
Republiky opét v origindlnim
prostiedi po Restaurante Bra-
sileiro, Pasta Fresca, Pastacaf-
fé a Café Savoy dals$i Ambien-
te. Tentokrdt jeji naplni ma
byt pfimo revolu¢ni koncept
podavani pizzy. Proto se jeho
nejnovéjsi restaurace bude
jmenovat zcela jasné Pizza
Nuova. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Gravat lachs / Marinovany losos

® 1 mensi filet z norského lososa s kUzi (cca 1kg)

® 1 cely citron ® 2 pol. IZice hrubé morské soli
® 1 pol. IZice trtinového cukru e 1 IZicka celého cerného pepre
® mensi svazek koriandru ® mensi svazek paZitky

® Ctyri Salotky ® 80g melasy (trtinovy sirup)

® 6 bobkovych listi ® 1/2 IZicky mletého koriandru
® 1 IZicka paprikové drti ® mleté chilli

o 1 lilek ® velké bilé sterilované fazole
o redkvicky ® 100 g salatu rukola

® panensky olivovy olej ® pomeranc¢

Filet z lososa docistime a zbavime jemnych kustek (nejlépe pin-
zetou), poté pokapeme cerstvé vymackanou Stavou z citrénu. Po-
sypeme hrubou soli a tftinovym cukrem. Dobfe vmasirujeme na
rybu. Cerstvy koriandr, pazitku a Salotku nasekame, smichame
a nasypeme na lososa. Dobre zabalime do félie ¢i alobalu a dame
na rovné plato kuzi nahoru, zatizime. Takto nemarinované necha-
me v lednici tfi dny. Treti den rybu rozbalime a Izici z ni sundame
marinadu. Melasu nahfejeme ve vodni lazni a smichame s mletym
koriandrem, Cerstvé mletym peprem, drcenym bobkovym listem,
paprikovymi floky a Spetkou chilli. Takto pfipravenou smési poti-
rame lososa, tak aby se na ném vytvofila rovnomérna vrstva.
Dame na tac a priklopime. Nechame v lednici do druhého dne, pak
jiz mtzeme krajet dlouhym noZzem na tenké platky.

Na jednotlivé porce podavame asi 8 platki marinovaného lososa
(80g) s platkem opeceného lilku a salatkem z rukoty, bilych fazoli
a rfedkvicek. Salat ochutime olivovym olejem a Stavou z pomerancu.
Grilovany lilek

Lilek nakrajime na dlouhé asi pul cm vysoké platky, nasolime a ne-
chame odlezet, aby pustil vodu. Asi po pull hodiné osusime a ope-
¢eme na panvi nebo na grilu, nechame zchladnout.

Pequena quesadilla con cheddar

® 1/2 kurete

® syr cheddar 3008

® 200 g zakysané smetany
® tomatova salsa

® psSenicna tortila (6 inch 8 ks)
® 1/2 ledového salatu

® avokadova salsa

® salsa z chilli papricek

172 kufete uvafime ve vyvaru a ne-
chame trochu zchladnout. Poté
obereme maso z kosti a natrhame
po vlaknech. PSenicné tortily roz-
krojime v pllce a prolozime syrem
a masem. Skladame 1/2 tortily,
Cast syra, kureci maso, zbyly dil
syra a druhou pulku tortily. Pozvol-
na opeceme po obou stranach
v horké teflonové panvi bez tuku.
Po opeéeni prekrojime na tfi dily
a podavame s ledovym salatem
krajenym na jemné nudlicky. Pfida-
me zakysanou smetanu, avokado-
vou a tomatovou salsu. Zvlast do
malého sosirku dame salsu z chilli
papricek.

Salsa z avokada

Jedno zralé avokado zbavime slupky a pecky, pomackame vidlickou.
Ve vrouci vodé asi na 10 — 15 minut spafime jedno stfedné velké
rajée, ochladime ve studené vody, stdhneme slupku a nakréjime na
malé kosticky. Pfidame k avokadu. Ochutime soli, citronovou Sta-
vou, Cerstvym koriandrem, pfiddme jeden nasekany strouzek ces-
neku a Spetku sekanych chilli papricek. VSe zlehka promichame.
Tomatova salsa

Tri stfedné velka rajcata nakrajime na malé kosticky, pfidame jed-
nu stfedné velkou cibuli krdjenou najemno a Cerstvy koriandr.
Ochutime soli, Stavou z citronu a Spetkou sekanych chilli papricek.
VSe dobre promichame.

Salsa z chilli papricek

Pét cervenych chilli papricek a pUlku ocisténé cervené papriky nase-
kame na jemno, pridame dvé rajCata krajena na jemné kosticky a se-
kany strouZek ¢esneku. Ochutime soli, Cerstvym oreganem a octem.
Nakonec pridame trochu olivového oleje. VSe dobre promichame.
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