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Co ker,

bjevovat néco nového
OV ¢innosti tak starobylé,

jako je p¥iprava vina,
neni snadné. Presto se vina¥-
sky svét neustale vyviji a i o
tom se na téchto strankach
snazime informovat. V dyna-
micky se rozvijejicich vinaf-
stvich zemi takzvaného nové-
ho svéta, kam pat¥i Austrélie,
Novy Zéland, Jizni Amerika i
Jizni Afrika, se do vedeni vi-
natskych firem dostavaji mladi
vzdélani a zcestovali odborni-
ci, ktefi dovedou pripravovat
svéZi, dobie pitelnd vina, kterd
se stéle Iépe prodavaji. K tako-
vym lze nyni p¥ifadit i Marka
Spalka a enologa Lubomira
Skryvala z nového moravské-
ho vina¥stvi, které pat¥i doma-
ci  zemédélské spolecnosti

vy

Agro Métin.
Novy pristup

Navzdory tradici, kterd v na-
Sich krajich veli ochutnédvat
prvni mladé vino na svatek sva-
tého Martina (11. listopadu),
predstavili své vibec prvni
vino uz 31. ¥ijna. Nové vina¥-
stvi, jak se podnik jmenuje, je
skute¢né zbrusu novy. Hospo-
da¥i na 102 hektarech vinic ve

vini¢nich tratich Sluneény
vrch  a Lange  warte
v okoli Mikulova, které daly le-
tos prvni — panenskou — trodu.
U vybranych odrad sbirali
v predstihu nejvyzralejsi hroz-
ny, aby po pétatticeti dnech po
sklizni mohli predstavit své
vino s originalni ambalazi.

Novinkou ve svété jiz béz-
nou je i uzaver vina. Jsou to vy-
soké Sroubové uzavéry, které se
bézné pouzivaji tfeba na No-
vém Zélandu nebo i v Rakous-
ku. Zarucuji nejenom veétsi tés-
nost nez korkovd zatka, ale
také u nich nehrozi negativni
ovlivnéni chuté, viné a barvy
vina. Navic Ize ldhev jednoduse
otevrit i dobte zavrit.

Bilé z modrych

Redukovana sklizen, kdy by
méla byt z hrozna sklizenych
z jednoho kefe maximalné jed-
na lahev vina, je prvnim pted-
pokladem vysoké kvality. Témi
dalsimi je dokonald technolo-
gie Setrného zpracovani. Hroz-
ny se sklizeji ru¢né podle vyzra-
losti do malych ptepravek, tie-
ba ttikrat z jednoho kefe. Po-
tom uZ putuji i v podobé mostu
jenom samospadem, bez rusi-

to lahev

vého piecerpavani. Cilem je
ptipravit dobfe pitelnd, svéZi,
harmonicka vina.

Nové vina¥stvi pripravuje
pro trh 10 vin rdznych ceno-
vych kategorii. Pfevdzné to
jsou smésky z nékolika osvéd-
Cenych odrad, tak jako je tomu
zvykem ve vyspélych vinai-
skych zemich. Umozniuje to za-
chovat v rtiznych ro¢nicich po-
dobnou kvalitu bez velkych vy-
kyvi. Nejvétsim novétorstvim
je, Ze Nové vinafstvi nehodld
délat Cervena vina. I z Cerve-
nych a modrych odrad, které
maji vysazené ve vinicich, déla-
ji bez nakvaseni bild vina, po-
dobné jako v Champagni
(blanc de noir). Maximalné le-
hounce zabarveny claret.

I kdyZ to v nasi zemi nemaji
prukopnici novych trenda jed-
noduché, nastoupend cesta od-
povidd svétovym trendim
a nejde jenom o p¥istup mla-
dych. UZ nestor naseho vinat-
stvi profesor Kraus vzdy tvrdil,
pro¢ délat v naSich podmin-
kich tézka, alkoholizovana
vina, kdyZ sem ptisluSeji vic

vina lehka, Cisté svéZi. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Slunecny vrch
Charakteristika: Jakostni
vino ze smési odrid Ryz-
linku vlasského a veltlin-
ského zeleného.
Pres své mladi s dobre
vyvazenym pomeérem
zbytkového cukru a ky-
selin, harmonické, pri-
jemné pitelné. Ve
vUni kvétnaté, v chuti
jemné korenité.

Cena: 150 K¢

Larus
Charakteristika: La-
rus je latinsky racek I
a i vino je prijemné |
jako krouzeni racka
nad krajinou. Je to
vyvaZzena smeés tii bilych
odrdd — Traminu Cervené-
ho, Chardonnay a Sau-
vignonu. Mladé ma leh-
ce zelenkavou barvu se
Zlutymi zablesky, kvét-
natou vlni kosatcl
a Sefik( a v chuti na
znaky citrusovych plo-
di. Pfi  poméru
11 g zbytkového cuk-
ru a 7,1 kyseliny ma
prijemné sladké tony.
Cena: 160 K¢

Vyrobce obou vin:
Nové vinarstvi,
Zarybnik 516, Méfin,
tel.: 566 501 231,
www.novevinarstvi.cz

KNIZNi TIP

André Domine

a kolektiv: Vino
Publikace velkého forma-
tu podrobné mapuje vinar-
sky svét. Autor si prizval
fadu prednich vinafskych
odbornikii a spolecné se-
stavili dilo, které predsta-
vuje jednotlivé vinarské
zemé a oblasti.

Je to podrobny atlas vina
s informacemi i radami po-
tfebnymi k nakupu vina.
Knihu doplnuji  fotografie,
mapy a etikety nejzajima-
véjSich vin a adresy vyrob-
cl. Cena je 999 Kc. Vydalo
nakladatelstvi Slovart,
Oderska 333, Praha 9,
www.slovart.cz
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