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vali néktera sva vina napii-
klad vinari z Alsaska a Italie.
UZ nesmi. Tato vysada plati pou-
ze pro oblast leZici na vychodé
Madarska a zahrnuje i nékolik vi-
naiskych obci sousediciho vy-
chodniho Slovenska kolem No-
vého Mesta.
Pad komunismu v Madarsku
a zmény trhti koncem minulého
stoleti kupodivu nevedly k oZive-
ni produkce unikatniho vina, ale
k jeho propadu. O tokajské najed-
nou nebyl zijem. V socialismu
i tady bohuZel platilo, Ze dutlezita
je kvantita a ne kvalita. Vinice se
prestéhovaly z kopcid do trodné
niziny, kde sice byla daleko vétsi
sklizen, ovSem nevalné kvality.
Vino se spotrebovalo v zemich re-
alného socialismu a jinde o né ne-
byl pro Spatnou kvalitu zajem.
Ctyfi sta let budovani legenda
malem priSla vnive¢. Kdyz se
i v byvalém socialistickém tabore
otevirely moznosti volného dovo-
zu vin, a plati to i o Ceské repub-
lice, nebyl o tokajské zajem. Tepr-
ve masivni investice ze zahranic¢i
a ddraz na kvalitu vedou krok za
krokem k renesanci tokajského
izajmu o néj.

Tokajsks’Im donedavna nazy-

Tokajské z Tokaje

Vinar'ska oblast lezici na pravém
biehu feky Bodrogu aZ po soutok
s Tisou, kde je méstecko Tokaj.
Terén je sopec¢ného ptivodu, coz
dava hroznim vyraznou a jedi-
ne¢nou mineralitu. Tokajské se
déla hlavné ze tif odrad révy vin-
né. Uslechtila botrytida si nejvic
ypochutnava®“ na kulickach Fur-
mintu, ktery tvori zaklad tokaj-
skych vin. Dalsi je na cukr boha-
ta Lipovina (mad. Harslevelii)
a aromaticky Muscat Blanc. V to-
kajskych vinicich se rozsituje no-
voSlechténec Zéta, ktery vznikl
kiiZzenim Furmintu a Bouvieru.
Tokajska oblast patii k nejstar-
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Tokajska renesance

UNIKATNI VINO Z MADARSKA ZNOVU DOBYVA SVET
Tokajské je ve svété milovnikii vina pojem srovnatelny se Samparniskym. Dokonce uz
i v fe€i eurozakoni. O tom, Ze Sampariskym se smi nazyvat Sumiva vina pochazejici pouze
ze stejnojmenné oblasti Francie, uz nikdo nepochybuje. A co tokajské?

Sim oficialné uznanym v Evropé.
Poprvé byla Klasifikovana prin-
cem Rakoczim v roce 1700. Dnes
v Madarsku zahrnuje 28 vinai-
skych obci. Diky zahrani¢nim in-
vesticim zde vznikly moderni vi-
naiské podniky, nové vinice na
ptvodnich polohach a piisné do-
drZzované tradi¢ni postupy s mo-
dernimi technologiemi. Dokonce
se hloubi i nové sklepy. Coz zde
neni az tak velky problém, proto-
Ze tuf je hornina nejenom pro-
spésna réve, ale také dobie opra-
covatelna.

Uslechtila plisen

Celé tajemstvi tokajskych vybéra
spoc¢iva ve sklizni a zpracovani
hrozng, 1épe feceno jejich jednot-
livych kuli¢ek, napadenych uSle-
chtilou houbou Botrytis. Zatimco
se proti ostatnim plisfiovym cho-
robam, napadajicim vinohrady
a jejich listy i hrozny, usilovné bo-
juje, prichod botrytidy je oc¢eka-
van s nadéji. A ne kazdy rok je pro

> jeji spravny vyvoj priznivy. Kulic-

ky pliseni zbavi prebytecné vody,
scvrknou se, ale ztistanou v nich
vSechny potiebné latky, véetné
hroznového cukru a kyselin.
Napadené kulicky se rucné
sbiraji. Diive do puten, dnes do
plastovych piepravek a davaji se
do velkych kadi, kde z nich vyté-
ka vzacna esence, podobna
medu. Obsahuje kolem 800 gra-
mu cukru na litr, ale také mnoz-
stvi Kkyselin. Potom se zbytek
rozdrti a prida do loriského vina,
kde probéhne druhotné kvaseni.
Kolik dvacetikolovych puten
hrozinek se prida do 136litrové-
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ho sudu s normalnim vinem, ta-
kové oznaceni vino dostane. To-
kajské potom mame troj-, ¢tyi-,
péti- ¢i Sestiputnové. Vino pouze
z hrozinek je eszencia a je to ne-
jenom velice draha zaleZitost, ale
skuteény bozsky nektar. Triput-
nové vino je na drovni naseho
vybéru z hroznt, étyi a pétiput-
nové jako vybér z bobuli. Sesti-
putnové musi mit alespon 160 g
zbytkového cukru na litr. Vina
zraji minimalné tfi roky v sudu
a teprve potom se lahvuji.
Samostatnou kapitolou je To-
kaj szamorodni (jak se narodilo),
coZ je tokajské bez pridani bot-
rytickych hrozinek. Polsky nazev
mu dali obchodnici, kteii tokaj-
ské pres tzemi Polska vyvazeli
z Uher na rusky carsky dvir, lon-
dynskym kralim a francouz-
skym panovniktim. Dnes jedi-
necné tokajské znovu dobyva
svét luxusnich restauraci a stoly
a sklepy milovnikd vina. B
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

FOTO: ARCHIV



