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rat Stépy z nejlepSich sazenic révy na své
usedlosti a rozmnoZovat je. Tak vzniklo po-
stupné néco, co by se dnes oznacilo jako klo-
nova sekce Sangiovese Grosso. Znama je tato
réva vsak predevsim jako Brunello, které plo-
di Spickova vina urc¢ena k dlouholetému zra-
ni. Pravé diky tomuto skvélému vinu, které se
bez potizi vyrovna svym rivalim z Bordeaux,
znaji dnes jméno tohoto méstecka labuznici
z celého svéta. Pivodni nézev hrozni ,Sangi-
ovese rosso“ pravdépodobné pochazi z vy-
razu ,sanguis Jovis“ — tedy Jupiterova krev —
a vznikl nejspi$ uZ za ¢ast Rimand.

Vino Brunello di Montalcino z nové vy-
Slechténé révy se zacalo vyrabét od poloviny
19. stoleti. A jiz ro¢niky 1863 a 1865 ziskaly
na vystave v Siené prvni ocenéni. Vice poveé-
domi a popularity zacalo toto vino ziskavat
béhem nasledujictho desetileti a postupné
se stalo jednim z nejvice cenénych kvalit-
nich italskych vin. Pro jeho vyrobu se pouzi-
vaji vyhradné hrozny z mistni oblasti, proto
se vinu dostalo také mistniho nazvu Brunel-
lo di Montalcino. Vino ma sametovou barvu,
harmonii, intenzivni viini a buket. Znalci by
rekli, Ze se v ném objevuji tony kvétin, slad-
kych toastd, kavy a ¢okolady. Dnes je toto

Vino ze sklept Fattoria dei Barbi
(vpravo)

suché vino jednim z nejlepSich
italskych c¢ervenych vin — je to
silné vino s tfislovinou a dlou-
hou Zivotnosti. Vyborné se hodi
k tmavému masu, dobie dopro-
vodi steaky ¢i zvérinu.

Rodina Biondi-Santi byla jedi-
nym vyrobcem Brunella jesté i po
druhé svétové valce a vystavova-
la vyhradné jen ty nejlepsi ro¢ni-
ky. Napriklad mezi lety 1888
a 1945 se tak stalo pouze Ctyii-
krat. Jesté kolem roku 1960 plnil
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Montalcino, typické toskanské mésto v kopcich, je proslavené hlavné svym vinem Brunello.

toto vino do lahvi necely tucet vinaiti. Dnes
je péstitelt uz 220 a vinarskych zavodid pres
150. Jsou sdruzeni do konsorcia, které se sta-
ra o propagaci Brunella a také dohliZi na vy-
robu. Pokud alesponn 30 % produkce
z ro¢niku nespliiuje parametry tykajici se
predevsim dlouhého zrani, Brunello se viibec
nevyrabi a hrozny se pouZiji na vyrobu dalsi-
ho typického vina oblasti, coZz je Rosso
di Montalcino. To rovnéz dosahuje vysoké
kvality, ale smi zrat pouze jeden rok a proda-
va se za mirné&jsi ceny.

,»Vino Brunello musi zrat nejméné dva roky
v dubovych sudech. Jejich dievo pochazi ze
Slovinska. Dale musi zrat nejméné ¢tyii mé-
sice v 1ahvi, ale prodavat se smi nejdiive pa-
tym rokem po sklizni. Konzumace je mozna
aZ po Sestém roce a vino lze archivovat 15 az
25 let. Nejvice se exportuje Brunello Classi-
co a pak Brunello Reserva, které je vyrobeno
z vybéru hrozni a zistava v sudu o rok déle.
Jako specialita se vyrabi Brunello Grand
Cru, coZ je vino z hrozna z jedné vinice. Ta-
kové vino se vyznacuje intenzivnéjsi piichu-
ti, harmonii a vini.“ Hezka tmavovlaska Bi-
anca Ferretti na nas sype informace a prova-
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zi nas sklepenimi vinarstvi Fattoria dei Bar-
bi. S navstévniky tu maji bohaté zkusenosti,
zdejsi vinné sklepy byly prvni v Italii, kam
sméla vstoupit na prohlidku i vefejnost.

Jen par set metri odtud je malé muzeum,
kde je dopodrobna zachycena celd historie
vzniku fenoménu Brunello. A pys$ni se tu
mnoha primaty. Napiiklad Brunello ro¢nik
1894 a 1899 bylo prvni italské vino, které zis-
kalo v roce 1904 zlatou medaili v Bordeaux.
V roce 2006 zase ziskalo Brunello di Montal-
cino Tenuta nuova 2001 v New Yorku titul
sNejlepsi vino na svété.“ Brunello Plan
dell’Orino ro¢nik 2001 bylo zase prvnim vi-
nem v I[talii, které se pysni etiketou s Braillo-
vym pismem. Zdejsi vina také jako prvni za-
cala pouzivat certifika¢ni k6dy na ochranu
pred padélateli a napodobiteli. V pevnosti
Montalcino byla také oteviena vibec prvni
vinotéka v celé Italii — a je tam dodnes.

Je az s podivem, Ze misto tak spjaté s vi-
nem neslavi vinobrani, neoslavuje konec
sklizné, ale nejvétsi udalosti v roce je oslava
malého hnédého ptacka. Kazdou posledni
nedéli v fijnu se kona v Montalcinu Slavnost
drozda, oslava konce lovecké sezony.

Slavnost drozda

Ruga, Borghetto, Pianello a Travaglio jsou
jména jednotlivych méstskych ¢tvrti Montal-
cina. Kdyz se pribliZi Slavnost drozda, roste
mezi ¢tvrtémi fevnivost. Kazda se chce pred-
vést v tom nejlepSim svétle a hlavné vyhrat
trofej.

LHlavni stan“ ¢tvrti Ruga nezapte, Ze jde
o stary kostel. Skiiné kolem stén skryvaji bo-
haté zdobené Saty renesan¢niho stifihu, ko-
rouhve, repliky historickych zbrani. Ve ved-
lejsi mistnosti se u dlouhych stold chysta tra-
di¢ni pince. Je patek odpoledne, a tady to vy-
pada jako v tlu. Sedovlasé damy misi tésto
a vytahuji z ného tkani¢ky dlouhych Spaget.

»,To vezmete vaji¢ko, sklenici vody, trosku
oleje, trochu soli a pridavate mouku, aZ tésto
zhoustne a ma spravnou konzistenci. Pak se
tésto zpracovava 15 aZz 20 minut, teprve po-
tom se vyvali a kraji na nudli¢ky, z nichz se
mezi dlanémi nebo véalenim o desku stolu =
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