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Palcinky s pe¢enym bananem
i a Cokoladovou polévkou ochucenou
kofenim shichimi

gredience a suroviny se surovinami z riz-
nych svétadili.”

ProtoZe mezi zastavky na jidelni¢ku patii
mimo jiné Jizni Afrika, Los Angeles, Japon-
sko, Cina a Havajské ostrovy, ¢ekaji na hosty
pokrmy s pestrou $kalou chuti a vini. A pro-
toZe dnes uZ ani v Praze neni nijak velky pro-
blém ziskat nejriznéjsi suroviny, muZete
v Alcronu ochutnat tfeba jidla doplnéna
mangustanem, durianem ¢i baby kiwi. Nebo
nevSedni kombinaci kiwi s houbami enoki.

»Cookovy deniky byly urcitou inspiraci,
ostatné i klasické kucharky pouzivam spiSe
jako voditko pro pripravu pokrmi,“ rika
Stephen. ,Rad je proc¢itam a nékdy narazim
na skute¢né bajecné a trochu pozapomenuté
véci. Objevuji nejraznéjsi kombinace riaz-
nych ingredienci, ale slepé napodobovat se
je nepokousim. SpiSe se snazim dal experi-
mentovat a spojovat véci, které na prvni po-
hled zkombinovat nejdou, a snazim se tak
meénit to, co jsem v kucharkach objevil. Né-
kdy jsem nastvany, Ze jsem na néco zdanlivé
jednoduchého nepiisel uz davno.“ B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Pecené svatojakubské musle se zelé
z kiwi a remuladou z hub enoki

2 osoby

4 svatojakubské musle  alpine pepper (Ize
nahradit bilym pepfem) * olivovy olej nebo
prepusténé maslo

Na panvi rozpalime olej nebo maslo a vlozime
na ni osuSené svatojakubské musle ochucené
soli a pepfem. Zprudka opeceme po jedné
strané do tmavé zlatavé barvy, oto¢ime a sni-
zime teplotu sporaku. Pfidame kousek Cer-
stvého masla a nechdme pomalu dojit.

Zelé z kiwi: 6 kiwi* 1 platek Zelatiny

Z kiwi odstranime slupku a bilé jadro a duzinu
nizkou rychlosti rozmixujeme tak, aby nebyla
rozdrcena seminka. Studenou Zelatinu promi-
chame s kiwi a nechame vychladit.

Remuléda: 1 cervend cibule » 200 g celeru »
3 fapiky rapikatého celeru s 1 stredni kysela
okurka bez jader * enoki houby * 4 velké ka-
pary ¢ limetkovy dZus * nasekany estragon *
listky tymidnu ¢ paZitka  majonéza * stl » pepf
Na tenko nakrajenou cibuli, celer a okurku krat-
ce ponotime do horké vody, aby zelenina zU-
stala kfehka. Osolime, opepfime, pfidame na-
sekany estragon, tymian a pazitku. VSe pomalu
promichame s mensim mnoZstvim majonézy.
Limetkovy dZus pfidame az pfed podavanim.
Remuladu naaranzujeme na ztuhlou kiwi Ze-
latinu doprostred talife a nahoru polozime
opecené musle.
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Pecené svatojakubské musle se Zelé z kiwi
a remuladou z hub enoki

wInformace

Kulinaiska cesta kolem svéta
nejenom podle kapitana Cooka
1.11.- 3. 12., Restaurant La Rotonde, Hotel Radisson SAS Alcron

Stépanska 40, Praha 1,
www.prague.radissonsas.com

Cenové kategorie: 3 @& @

Poznémka:
Cenova kategorie zahrnuje primérny acet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 K& @ do 1500 K& €& nad 1500 K&: (& @&
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