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Cesta kolem sveta
za Jeden vecer

SVETOVA DEGUSTACE

Obeplul svét a viude vafil dle mistnich zvyklosti.
Dnes své uméni pifedvadi v hotelu Radisson SAS Alcron.

Skotsky losos glazirovany ancho
s chipolato paprikou

D aini

Cesta kolem svéta

s moreplavcem Cookem

* Predkrm

Na panvi pecené svatojakubské musle se
Zelé z kiwi a remuladou z hub enoki a fapika-
tého celeru (zemé plvodu: Japonsko, Novy
Zéland, Anglie)

* Polévka

Hotch — Potch — polévka z jehnéciho masa
a zeleniny (zemé plvodu: Anglie)

* Hlavni chody

Skotsky losos glazirovany ancho a chipolato
paprikou, s pe¢enymi bramborami a zelim
(zemé puvodu: Anglie, Jizni Amerika)
Hovézi filet ,coite sous vide“ marinovany

v exotickém kofeni, podavany se zeleninovym
ragu a bramborami se syrem stilton

(zemé puvodu: Anglie, Jizni Afrika)

* Dezert

Anglicky puding s mangustanem

(zemé puvodu: Anglie, Indonésie)

Stift, ktery kraluje v kuchyni prazského

hotelu Radisson SAS Alcron, ma neméné
schopného zastupce Stephena Senewiratne.
VSude ve svété v podnicich nejvyssi katego-
rie, kam Alcron patii, vét§inou nebyva zvy-
kem, aby byli zastupci pripusténi do prvni li-
nie a samostatné vytvorili uceleny koncept.
Ji¥i Stift dal svému zéstupci divéru, a tak
pod jeho dohledem vznikl projekt Kulinai-
ska cesta kolem svéta nejenom podle kapi-
tana Cooka.

j eden z nasich nejlepsich séfkuchaia Jifi

Z ostrova na lod, z lodé do Prahy
Devétadvacetilety Stephen Senewiratne se
narodil na Sri Lance. K vareni ho nepiivedla
maminka nebo babic¢ka, jak byva zvykem, ale
déda, ktery mu dal zaklady kuchairského
umeéni. ,Rad jsem ho uz jako kluk pozoroval
pii vareni a postupné jsem mu zacal poma-
hat,“ ¥ika Stephen. Po vyuceni zacal pracovat
v mistni restauraci a brzy mu byl rodny ost-
rov maly. Tak se vydal za dal$im vzdélavanim
do svéta. Pasobil mimo jiné v Abu Dhabi
a ziskal i misto kuchare na americké zaoece-
anské vyletni lodi. ,Tam se varily speciality
podle mist, kde se zrovna lod pohybovala. To
byla $kola, ze které jsem cerpal pro nase ce-
stovatelské menu.“

Na lodi mél moZnost poznat kuchyné rady
zemi a predevsim se naucil Gcelné pouzivat
nejriznéjsi exotické ingredience. Na lodi se
Ceskou, ktera ho p¥ivedla do Prahy. Vafeni je
pro néj nejenom prace, ale predevsim zaba-
va, a proto se mu libi v Alcronu spolupraco-
vat s Jifi Stiftem. S tim ma spole¢nou neje-
nom zalibu v hledani novych variaci pokrmi,
chutovych kombinaci a kreativité a dokona-
losti sladéni chuti, ale i zkuenosti. Jiii Stift
se totiz jako kuchar rovnéz plavil na vyletni
zaoceanské lodi.

S Cookovou odvahou

Pri pripravé kulinaiské cesty kolem svéta
prostudoval Stephen Senewiratne deniky
moreplavce a objevitele kapitana Jamese
Cooka. Tam se mimo jiné piSe i o nejriznéj-
Sich potravinich a kofeni, které kapitan
Cook nabiral cestou, aby mél ¢im Zivit po-
sadku. ,Rozhodli jsme se pii pripravé jidel
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Stephen Senewiratne

zkombinovat suroviny uvedené v denicich
s dal$imi specifickymi ingrediencemi typic-
kymi pro urcitou ¢ast svéta a konkrétni za-
stavku na nasi kulinarské cesté. NeSlo nam
o jidla typicka pro tu kterou konkrétni zemi,
ale o pokrmy, které kombinuji netradi¢ni in-



