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v§tévnika maji hodné pochval
i zdznam jednoho splnéného
prani jakéhosi mladika: ,,Popr-
vé v Zivote jsem za dozoru ro-
dict mohl Zrdt jako prase ru-
kama“. Ovsem jak Zere prase
rukama, uZ nevysvétlil.

Slama na zemi,
elektronika
na toaletach

Na podlaze je sice sldama, ale
na ptani hygieniku zcela neza-
vadna. Toalety sice budi zdani
primitivnosti, ale vS§e na nich
funguje na fotobunku a leckde
by zdej§i vybaveni i Cistotu
mohli zavidét. P¥i podrobnéj-
$im pozorovani svérazné ob-
sluhy v dobovych krojich zjis-
tite, Ze je také vybavena elek-
tronikou, stejné jako pokladny
v zakulisi.

Lidé se chtéji bavit a zdjem
navstévnika svédci o tom, Ze
za zdej$im svérdzem sem jez-
di radi domdci i zahrani¢ni
turisté. Mimo jiné dokdzou
vypit celou produkci obnove-
ného zameckého pivovaru.
V pétek a v sobotu je v krémé
navic vecer program s tanec-
nicemi, Sermi¥i, fakiry a do-

bovou hudbou a nejriznéjsi-
mi kejklifi. Pokud by se néko-
mu zdala pivovarskd kréma
ptilis drsnd, muze navstivit
dtulnou staroCeskou hosptd-
ku na namésti, ktera patii
stejnym majitelam a je zde
mozné se i ubytovat.

Stiedovéka kréma letos zis-
kala bronzovou plaketu Jaro-
slava Vasaty, kterou udéluje
odborny Casopis Food-Service
dspésnému gastronomickému
konceptu. V minulych letech ji
mimo jiné ziskaly restaurace
Jarmark, Ambiente, Kolkovna
a Potrefend husa. Hospoda
v Détenicich je prvni ocenény
projekt, ktery vznikl mimo
Prahu. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Poznimka:

Jaroslav Vasata (1905 — 1995)
byl zndmy a oblibeny praZsky
restauratér, ktery po ndstupu
komunisti emigroval do Spo-
Jenyjch stdtu, kde v sedmacty-
ficeti letech zacal jako pomoc-
ny ¢isnik. V New Yorku poté
provozoval uspésnou restau-
raci Beseda.

() VARTE S NAMI

® jehnécr kotleta
® veprovy steak

® 2 masové Spizy

® 3 kureci kridla

® platek uzeného masa

Tali¥ pro loupezivého rytire

® 1 kukurice

® Zampionovo-slaninovy Spiz
® cesnekova a povidlova

omacka

® 2 placky z ovesnych viocek e sul,

a hub
Ovesna placka

Z varenych ovesnych vlocek, zampion(, vajicka, hladké mouky
a strouhanky vypracujeme tésto. Okofenime je kminem, majo-
rankou a ¢esnekem, osolime a nechame odlezet. Potom z tésta
udélame ovalné placky a upeceme je na kraji ohnisté.

Priprava mas

VSechny druhy ma-
rinujeme alespon
pfes noc. Jehnéci
v nalevu z oleje,

cesneku, rozmar

nu a soli. Steak
s grilovacim kofe-
nim a estragonem,
masovy $piz z ku-
feciho Ci veproveé-
ho masa jenom
osolime a opepfi-
me. Kufeci kfidla
nalozime do oleje
s chilli a grilovacim kofenim. Protoze kazdé z mas se pece rlizné
dlouho, davame je péct tak, aby byla vSechna naraz a propecena
na stejny stupen a mohla byt servirovana najednou.

® koreni
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Dochucovaci omacky

Povidlovou udélame z jable¢ného protlaku, povidel, pimenta,
worcesterské omacky a rajcatového protlaku. Cesnekovou smi-
chame ze zakysané smetany a ¢esneku rozetfeného se soli.

® pecinek chleba
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