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éfkuchat restaurace Al-
Slegro prazského hotelu

Four Seasons Ital Vito
Mollica je nekorunovanym kra-
lem mistrd tohoto Femesla.
Rozhodli o tom loni jeho kon-
kurenti — $éfkuchafi nasich nej-
lepsich restauraci. Ke komu ji-
nému nez k nému tedy zajit na
pokrmy ochucené bilymi lany-
71, které ¢ini z vynikajiciho jidla
pokrm veskrze boZsky, extrém-
né drahy a nenapodobitelné
aromaticky. Sez6na bilych lany-
70 pravé vrcholi, a tak se $éfku-
chafi predhanéji, co s nimi
svym hosttim predvedou.

O rhaznych druzich lanyza
jsme podrobné informovali
pravé pred rokem (IN magazi-
nu ¢. 45/2003). Dnes se zamé-
Fime na jeho bilou verzi (Tube-
rum magnatum), protoze ¥ijen
a listopad jsou mésice, kdy
tuto formu nejvic hledaji a na-
chazeji v listnatych lesich cvi-
Ceni psi. Jejich oficidlni sez6na
je od 15. zafi do konce ledna.
Bily lanyZ ve skute¢nosti neni
Cisté bily, ale na povrchu svét-
le béZovy a v fezu svétle hnédy
s bilym Zzilkovanim. Nejkvalit-
néjsi se nachazeji v okoli ital-
ského Piemontu v oblasti Alba.
Do mist, kde Zije par desitek
tisic stalych obyvatel, p¥ijede
za tyto dva podzimni mésice
na pul miliénu milovnika této
pochoutky draz$i nez zlato
z celého svéta. Bilé lanyZe ros-
tou pod povrchem zemé i jinde
v Itdlii a také v centru Istrij-
ského poloostrova, v Albanii
nebo v Cing, ale znalci nedaji
dopustit na piemontské.

Vito Mollica se vypravil pro
Cerstvé lanyze do Piemontu,

Restaurace Allegro
Hotel Four Seasons
Veleslavinova 2A, Praha 1
Tel.: 221 426 800
www.fourseasons.com

Cenova kategorie:

Poznamka: Cenova kategorie zahr-
nuje primérny Ucet za hlavni jidlo
a napoj pro 2 osoby:

do 800 k&: @
do 1500 k&: @@
nad 1500 k&: @ @@
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Séfkuchar restaurace
Allegro prazského hotelu
Four Seasons
Ital Vito Mollica

Vybér z lanyZového jidelnicku restaurace Allegro

e Cibule nadivand sgrem pecorino, restovanym chrestem a krepel-
¢im vejcem

e Tatarsky biftek Alba poddvany se zelenym saldtem a sijrem par-
migiano reggiano zralym 36 mesicu

@ Pecené musle sv. Jakuba a posirované vejce s topinamburovou
krémovou polévkou

e Tagliolini s olivovym olejem Armando Mani a syrem Castelmagno

o Cernobilé rizoto s Cernymi lanyZi a syrem Fontina z Valle d’Aosta

@ Peceny teleci filet podavany s liskami, polentou a Gorgonzolou
dolce

Primo u stolu vam na tyto pokrmy S$éfkucha# nebo jeho zdstupce

nastrouhd Cerstvé origindini bilé lanyZe z Piemonte — gram za

280 K¢.
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