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kde ma v Pontechinu svého
hledace a dodavatele. ,Tak jako
ve viech oborech najdete i mezi
lanyZi podvrhy. Radi se vam
leckde pokusi misto original-
nich bilych piemonstskych la-
nyz0 podstrcit lacingjsi a méné
kvalitni z Istrie nebo Albdnie.
Na trhu je také hodné lanyza
z Ciny, které jejich prodejci de-
klaruji jako origindln{ z Alby.
A jak se pozna original? Pouze
Cichem. Je tieba brat kousek po
kousku a dikladné ho o€ichat.
Piemontsky md prosté nenapo-
dobitelné mocné aroma, které-
ho jinde vyrostlé lanyZe nedo-
sahuji. Skute¢né Cerstvy vydrzi
tak Ctrnact dn a je na omak

pékné pevny a tvrdy. Je tieba ho
uchovavat ve vrstvé ryze, kterd
vstrebdva vlhkost a zabranuje
plesnivéni.”

Vito zajistil prabézné cer-
stvé dodavky a muze tak do
konce listopadu v restauraci
Allegro se svym tymem p¥ipra-
vovat opravdu jedinecné la-
htdky. Stacilo, kdyZ nam pro
fotografovani nastrouhal pér
taktka prasvitnych platka na
jidlo, a rdzem se celd restaura-
ce neskutecné rozvonéla. Po-
kud byste si jich zde chtéli do-
pfat cely kilogram, ptipravte si
malickost — 280 tisic korun. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

() VARTE S NAMI

Tatarsky biftek ve stylu Alba
Pouzité suroviny pro 4 porce

® 1 [Zicka dijonské horcice

® extra panensky olivovy olej
® tenké platky syru Parmiggi-
ano Reggiano

@ bily lanyz

® 600 g hovézi svickové
® 4 ks ancovicek

® 9 ks kapar

® 3 ks vajecnych Zloutk(
® 4 ks kyselych okurek

Vybereme si hezky Stavnaty kus hovézi svickové zbavené tuku a zi-
lek, ktery ostrym nozem peclivé a najemno naskrabeme. Maso
zasadné nesekame ani nemeleme. Takto pfipravené maso smi-
chame s jemné nasekanymi kapary, ancovickou, pridame Zzloutky,
sUl, pepr a malou Izicku dijonské hoiCice. Na zavér pomalu vmi-
chame do vypracované smési extra panensky olivovy olej.

Chut tatarského bifteku ve stylu Alba zvyraznime pridanim syru Par-
miggiano Reggiano, ktery zaroven diky své matné krémové barvé
efektné barevné podtrhne jasné cervenou barvu masa. Na zaver
cely vytvor ozdobime michanym zelenym salatkem a platky kyse-
Iych okurek. Na maso nastrouhame tenké platky z bilého lanyze.
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ULTIMATE GOLF PRODUCTS

info@hole-in-one.cz
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Hole-in-one.cz ve spoluprdci s USBSP
pripravili pro Vase golfové turnaje

tuto specialni nabidku

Planujete golfovy turnaj?
Objednejte si cenu za zahrany hole-in-one a od USBSP ziskate navic (na dalsi jamce)
akreditované studium MBA v hodnoté 20 000 USD

m Diplom s mezindrodni prestizni akreditaci AACSB

Business
School
Praha

B Program vyucovan pouze v anglictiné profesory z top MBA skol v USA - WUSTL, UCLA, Kellog, etc.

m Denni studium v délce 10 mésicd

W Studium pri zaméstnani lze upravit dle Vasich moznosti

m Mezinarodni slozeni studentd

USBSP OPEN DOORS dne 4. listopadu v 17:30, Truhlarska 13, Praha 1

. Nikdy jsem nelitoval svého rozhodnuti vystudovat MBA program na US Business School Praha.
Pevne vérim, Ze toto studium pozitivné ovlivnilo mou budouci profesni kariéru.
Doporucuji toto studium vSem, ktefi chtéji ziskat prehled o svété obchodu v globdlnim kontextu.”

Martin Klocperk, Telecom Relations and Strategy Director, T-Mobile, absolvent 1995

www.usbsp.com

——

IN-00605/A



