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Jehnéci kotletky v javorovo-bylinkové krusté s Flagelot fazolemi

nim, co je vlastné u nés k dis-
pozici. Hned se podivil, pro¢
by mél piipravovat novozé-
landské jehnéci, kdyz uz jsou
u nds ov¢i farmy schopné do-
davat kvalitni Cerstvé maso.
Néco se sice jesté bude muset
dovazet letecky z Itilie, proto-
Ze skutecné $pickovou kuchy-
ni Ize délat jenom z téch nej-
lepSich a nejcerstvéjsich suro-
vin, ale jinak je Carlo spoko-
jen. Mimochodem ocenil nase
syry jako tfeba Blatacké zlato
a Romadur, ten piehliZzeny
a podceniovany smrdutec, mu
dokonce velmi zachutnal.
Carlo Bernardini, vidi v Pra-
ze mésto prvni kategorie, kde
podle jeho nazoru bude dost
lidi, kteti dokdZou ocenit a bu-
dou vyhledavat svétové $pic-
kovou kuchyni, kterou je
schopen a ochoten doudit své
zdejsi spolupracovniky. Nejde
ptitom v jeho podani o zadné
slozité experimenty, ale o neu-
veétitelnou chutovou rafinova-
nost, jemnou a nezameénitel-
nou originalitu. Chutovy zdZi-
tek z takového jidla je skutec-
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né dlouhodoby, s nddhernym
doznivanim a postupnym ob-
jevovanim netusenych harmo-
nii. S kazdym soustem je tfeba
se dlouze polaskat, aby stacily
vyniknout vSechny variace.
Nedéld zadné kuchatské expe-
rimenty, zaloZené mnohdy
hlavné na vizudlni prezentaci
jidla. V Zatisi v jeho podani do-
stanete skute¢nou porci k na-
jedeni a chutova rozkos s tako-
vym jidlem spojend je vitanou
prémii. °
LIBOR SEVCiK
libor.sevcik@economia.cz

Risotto Bernardini

Macchiato z maslové dyné

Mascarpone tiramisu
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