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Morsky das

anjiv Suri si nedd pokoj.
FNestaéi mu, Ze jeho praz-

ské restaurace V Zatisi,
Bellevue, Circle line a Mlynec
patfi v jidle a servisu k tomu
nejlep$imu, co je mozné
v hlavnim mésté poznat. Nes-
pokoji se ani s pochvalnymi re-
cenzemi v renomovanych své-
tovych kulindfskych casopi-
sech, ani s kazdoro¢nim umis-
ténim svych restauraci v prvni
desitce roCenky Gurman .
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Fanjiv Suri totiz vi, Ze spo-
kojit se s dosazenym a takzva-
né usnout na vaviinech, je
v kazdém podnikéni, restaura-
térstvi nevyjimaje, cesta do pe-
kel. Proto pozval do své res-
taurace V Zatisi skutecnou
hvézdu mezi svétovymi $éfku-
chati Carla Bernardiniho, aby
jeho lidi sezndmil s tim nejno-
véj$im a nejlepsim, co je dnes
ve svété chuti aktualni. Os-
matFicetilety roddk z Bendtek

Carlo Bernardini

aneb Kuchar svetového jména v Praze

ma pies své mladi skutecné
bohaty kulindfsky Zivotopis.
Mimo jiné otviral, coZ zname-
nd, Ze vyskolil kuchynisky per-
sonal, hotely fetézce Four Sea-
sons v Kahite, Istanbulu, Ber-
liné, Lisabonu, Las Vegas,
v Kalifornii a Milanu. Byl $éf-
kuchafem ve Four Seasons
v Tokiu a Westin Plaza v Sin-
gapuru. Po studiich v Italii ab-
solvoval International Hotel
Management Institut ve Svy-
carském Luzernu. Mimo jiné
pusobil i jako osobni $éfkuchar
Luciana Pavarottiho. ,To bylo
celkem jednoduché. Mistr si
pral nejméné Sestkrat denné
potfadnou porci rizota s par-
mezinem a nejméné pétadva-
cetiletym balzamikem,” vzpo-
mind Carlo Bernardini.
Sebebohatsi vycet funkci
a globalnich zkuSenosti by ne-
znamenal nic, kdyby Carlo
Bernardini nebyl predevsim
skutecny mistr femesla s neu-
vétitelnym citem pro ty nej-
jemnéjsi chuté a nejraznéjsi
variace a kombinace surovin,
koteni a ptisad. S provoznim
restaurace V Zatisi Liborem
Pavlickem zacal dikladnym
pruzkumem trhu a zjistova-

Séfkuchar Carlo Bernardini s restauratérem Fanjivem Surim.



