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Thajci v Praze

KUCHARSKA CIZOKRAJNA KOUZLA VE TRECH SPICKOVYCH HOTELECH

Do tfi prazskych luxusnich hotelii nedavno zavitali reprezentanti originalni thajské kuchyné.
V hotelech Radisson SAS Alcron, Hilton a Mandarin Oriental na nejvyssi arovni piedvadéli,
jak chutna a co to vlastné ta svétové proslula thajska kuchyné je.

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

o

mezi hostujicimi thajskymi Séfkuchari

je povazovan cizinec — Australan David
Thompson. Jeho londynska restaurace
Nahm v hotelu Halkin se chlubi slavnou
hvézdi¢ckou gastronomického privodce
Michelin.

Pozoruhodné je, Ze za nejvétsi hvézdu

S ¢im pfrisel Hilton?

Thajsti Séfkuchari Sathaporn Boodmee-
chai a Bongkot Anutarapong piredvedli
v prazském hotelu Hilton doslova koncert
vyladény z exotickych surovin a jejich viini
a chuti, kde si kazdy mohl vybrat dle svého
prani.

Cestuji po svété ve sluzbach své zemé
a zacastnuji se raznych akci propagujicich
krasy zemé. Thajska kuchyné mezi né
bezesporu patii. Je nejenom velmi chutna
a rafinovana, ale puisobi i dokonale estetic-
ky. UZ pouhy pohled na néktera jidla a je-
jich barevnost je zazitkem.

V Hiltonu piipravili Thajci prifez svou
narodni kuchyni. Vycet salatti a predkrmu
necht poslouzi k vyvolani chutovych vasni:
pomelo salat s krabim masem a omac¢kou
tamarind, kofenény salat z morskych plo-
di, salat z krevet a citronové travy, salat
z kachny pecené na grilu, pikantni sklenéné
nudle s krevetami a mletym kuiecim ma-
sem, salat z papaje a kufete, thajsky salat
z lilku, salat ze zeleného manga, bananové
kvéty s matou...

Kral na palivé neni

V restauraci Essensia prazského hotelu Man-
darin Oriental poradali druhy ro¢nik thajské
kuchyné. Opét sem piijel varit znamy Vichit
Mukura, ktery $éfuje kuchyni hotelu Manda-
rin Oriental v Bangkoku. Vafit zacal uz v de-
viti letech, kdy ho maminka mimo jiné naudi-
la délat skvélou pastu z chilli papric¢ek.
Dodnes ji pouziva.

»0 thajské kuchyni se 1ik4, Ze je prilis pali-
va. Nékteré variace mozna ano, ale téch
mych se nemusite bat. Vaiim i pro kralov-
skou rodinu a nas panovnik si na palivé prili§
nepotrpi,“ sméje se Mukura. Jeho teleci licka
v ¢erveném kari s lilkem jsou toho zainym
prikladem (viz Vaite s nami). O sladko-kyse-
1é polévce s kousky chobotnice plnéné vep-
fovym masem ani nemluvé.



