
• J Í D L O •
in.ihned.cz/jidlo

IN
-0

00
59

2

I N Z E R C E

mušlemi navajas a stejně výrazným olivo-
vým olejem se v dobrém „popraly“ s vůní po
exotickém ovoci a svěží citrusovou chutí
vína.

Smyslný, lehce živočišný, čtyři roky starý
merlot podtrhl jemnou chuť jehněčího a na-
sládlého mrkvového pyré. Chuťový kon-
trast teplé čokolády a zmrzliny z lesních
plodů je sám o sobě zážitkem. Enate Rese-
rva Especial 2001, složená z vybraných
hroznů odrůd Cabernet Sauvignon a Mer-
lot, má naštěstí mohutné komplexní aroma
s kouřovými tóny, vanilkou, kávou, kakaem
a tabákem v pozadí. Je to víno plné, tělnaté,
smyslné, s výraznými ovocnými tóny švest-
kových povidel, a dobře tak zvládá hutnou
chuť čokolády.

V Mandarinu s Rothschildem
Firma Bachus připravila pro své partnery ve-
čeři v exkluzivním pražském hotelu Manda-
rin. Využila toho, že zde vařil držitel micheli-
novské hvězdičky, a společně s ním vybrala
k jeho pokrmům vína ze své nabídky, kde
dominovala bílá i červená od barona Philippe
de Rothschilda. ➜

víno. Zvolený „růžák“ s duší bílého vína
a plností červeného skvěle souzněl s pokr-
mem a jeho kyselinky vyvažovaly tučnou
rybu.

K česnekové rýži se zeleným chřestem
zvolila sommeliérka barikované chardon-
nay. Vsadila na spojení podobných vlast-
ností. Víno může s pokrmem chuťově splý-
vat, ale i kontrastovat. V tomto případě
máslo rozpuštěné v rýži a mozzarella
z buvolího mléka ladily s máslovostí char-
donnay.

Stejné víno se podávalo i k rybám. Tento-
krát se však jednalo o kontrast chutí a vůní.
Typická galicijská kambala s výraznými

Menu
(v restaurantu ABC můžete ochutnat
do 31. října)

• Lososový mousse s červeným kaviárem
a chipsy z červené řepy, ozdobené cherry
rajčaty a rukolou

Cabernet Sauvignon 2006, růžový

• Rýže na česneku a petrželi se zeleným
chřestem, rukolou a mozzarellou

Chardonnay barrique 2004

• Přírodní filetky z kambaly s mušlemi nava-
jas (střenky jedlé) a olivovým olejem Arbe-
quina

Chardonnay barrique 2004

• Jehněčí s mrkvovým pyré, zeleným chřes-
tem a cherry rajčaty

Merlot-Merlot 2003

• Čokoládové suflé se zmrzlinou z lesních
plodů

Enate Reserva Especial 2001Sommeliérka Erica Villen Garcia

Rýže na česneku a petrželi se zeleným chřestem, rukolou a mozzarellou

FO
TO

:M
AR

TI
N

BY
ST

ŘI
CK

Ý

26_29_jidlo 19.10.2007 16:33 Stránka 27


