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dyZ se zeptate Itala, kte-
Kré Sunka je nejlepsi na

svéte, fekne vam bez va-
héni, Ze parmska. Kdyz polozZi-
te tutéz otazku Spanélovi, po-
divi se, na co se to vibec ptate.
Prece kazdému, kdo jenom
trochu rozumi gastronomii, je
jasné, ze bezkonkurencné nej-
lepsi Sunka je iberska.

Obé lze s pfimhoutenim o¢i
ptirovnat ke zndmému prutu,
oblibenému pfedevsim v ze-
mich byvalé Jugoslavie. Je také
zZpracovavan vysusovanim za
studena. Kvalitativné jde vsak
o rozdil, jako je v automobilis-
mu mezi znackami Mercedes
a Rolls Royce. A protoZe parm-
ska Sunka je u nds prece jenom
diky italskym restauracim a la-
hadkéaiskym obchodim zna-
méjsi, dejme tentokrat prostor
jeji iberské konkurentce.

Sunka jako kaviar

Znalci tvrdi, Ze tu nejlepsi
iberskou Sunku Ize co do chu-
tovych zazitka srovnat jenom
s pravym kavidrem, husimi
jatry a nejlepsimi viny. Ta nej-
pravéjsi, nejlepsi a také nej-
drazsi iberskd Sunka pochazi
ze zvlastniho druhu polodivo-
kych prasat. Jsou Cerna s vel-
kyma usima. Sunka z nich se
mimo jiné pozna i tak, Ze je
v celku k mani i s Cernymi ko-
pytky — pata negra. Ty Sunky
z bilych prasat nemaji, i kdyz
mohou na prvni pohled vypa-
dat stejné. Jde o specialni stte-
domotsky druh prasat, ktery
se dfive bézné vyskytoval v ce-
lém teritoriu. Dnes uz pteziva
jenom v horach na Iberském
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poloostrové na pomezi $pa-
nélské Andaluzie a Portugal-
ska. Tady totiz zustaly zacho-
vany puavodni rozlehlé lesy
»dehesa“ s korkovymi a stéle
zelenymi duby, kde prasata
hledaji obZivu. K jejich nej-
vétsim pochoutkdm pochopi-
telné patfi Zaludy, ale nepo-
hrdnou takfka ni¢im, co les
nabizi. V tom se podobaji na-
$im divocakim. Dnes jsou po-
chopitelné ptikrmovéna, aby
jejich Sunky dostaly ve sprav-
ny Cas tu spravnou vahu a ve-

likost. T tak potad jesté ma
kazdé z nich v praméru k dis-
pozici lesni vybéh o velikosti
jednoho hektaru.

Sunkové konsorcium

Jednim z nejslavnéjsich pod-
nikd na vyrobu iberské Sunky
je Cinco Jotas. Pat¥i do spole¢-
nosti Real Ibérico, kterd je nej-
vétsim producentem této deli-
katesy.

0d roku 1996 ve Spanélsku
existuje konsorcium, které
sdruzuje vyrobce produkujici
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80 procent této delikatesy. Dba
mimo jiné na to, aby byl dodr-
Zovan lety osvédceny klasicky
zpusob vyzivy prasat, naklada-
ni kyt i Casové narond po-
sloupnost vyroby Sunky.

Prase na porazku

Prasata jdou na porazku,
kdyz vazi 80 — 115 kilograma.
Nejvyssi povolend vaha je 180
kg a prase musi byt minimélné
rok staré. Pordzi se od ¥ijna do
tnora. Nejcennéjsi casti ze za-
bitého prasete jsou pochopitel-
né kyty, které maji maximalné
14 kilogramt. ProtoZe prasata
meéla dostatek pohybu, maso je
skute¢ny masity sval s p¥imé-
Fenym mnoZstvim tuku. Zby-
tek zvirete se pochopitelné
Zpracovava na nejruznéjsi deli-
katesy vCetné skvélych parku.
Zhruba opracované, odleZelé,
pfirozené vychladlé, rozhodné
vSak nezmrazované kyty mace-
ji ve slaném roztoku, maceruj,
omyvaji a dale opracovévaji,
aby nakonec meésice zavésené
zraly jako dobré vino ve speci-
alnich halach. V téch maji mik-
roklima a mikrofléru, kterd
dava syrovym Sunkam nenapo-
dobitelnou chut a strukturu.
I kdyZ po vyzrani vypadd maso
v fezu jako vyuzené, je tepelné
neupravované. Sunky zraji mi-
nimalné 15 mésich, nejkvalit-
su zrani se na tfech mistech
specidlnim bodcem kontroluje
kvalita. Nemusi se ochutnévat,
Sunkovy specialista po Cichu
pozna, zda v$e uvnitt kyty pro-
bihg, jak ma.

Iberska Sunka tvoii sice
pouze pét procent $panélské
produkce Sunky, ale i to je di-
kaz, o jakou specialitu jde.
KdyZz je dostateCné vyzrala
a doputuje ke spottebiteltm,
zachazi se s ni v obchodech
i restauracich pfimo obfadné.
Tak, jako si ve vyhlaSenych
podnicich ceni sommeliert
pro znalosti vina, stejné tak
jsou vazeni i mistii — Sunkovi
kraje¢i. Maji i své mistrovstvi.
Dlouhym tenkym noZem do-
kazi oddélovat jeden prasvitny
platek za druhym a servirovat
je s noblesou hostim. e
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