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Vich prekvapivé doporucil Cer-
vené vino ze Savojska, tamni
typickou odriidu Mondeuse. Ma
vyhranénou charakteristiku
a pochazi ze studené ¢asti Fran-
cie. Dousek spojeny s masem
a karotkou prechdzi do pifjem-
né ovocné sladkosti. Jemna ko-
Fenitost vina podtrhuje chut
dobfe ptipraveného kréliciho
masa. ,,Je to vino pro prekvape-
ni i pobaveni, mélo by vnést do
menu urdity prvek vzruSivosti,
zdvodiuje volbu Hynek Vich.
K candatovi zkouSime dva ty-
pické alsaské ryzlinky z vinic
Grand cru. Hatschbourg Ries-
ling 1999 a Goldert Riesling
1994. Po dtkladném prochut-
nani vitézi mozna prekvapivé
starsi z nich. Je télnaty s vyraz-
nou mineralitou, kterd vinu
i pres relativni staii udrzuje
svéZest. Predevsim s omackou
se vzajemné nadherné v ustech
zaobluji a doplnuji. U mladsiho
nad rybou dominuje citrusovy
nadech vina. Ten je naopak
v nadherném souznéni s nejty-
pictéjsim alsaskym jidlem Suk-
rutem. Mél jsem moznost tuto
specialitu ochutnat v nejriz-
néjsich podnicich v Alsasku, ale
zadny nebyl tak dobry, jako od
Patrika Docekala. A na vynikaji-
ci Sukrut je t¥eba pit stejné vy-
nikajici a mocny ryzlink. Tady
se svéZest a vynikajici aroma,
s pro alsaské ryzlinky typickymi
petrolejovymi tény, vina firmy
Hatschbourg skvéle popasuji
s vydatnym jidlem i kyselym ze-
lim. P¥es vydatny pocet kalorii
je diky vinu vyslednym dojmem
po této etapé pocit svézesti.

Syr Munster je z rodu ,,sm-
radocht“. Takové sile odola je-
nom stejné vydatné vino.
Z dvou skvélych alsaskych Ge-
viirztraminerti nakonec vybi-
rame Grand cru firmy Zinnko-
epfle 1996. Jeho télnatost se
ptekvapivé skvéle doplriuje
a vzajemné umocnuje s aro-
matickym syrem. Mladsi ucha-
zeC od firmy Goldert nema se
svou svézesti proti vyzralému
krasavci $anci.

Ke sladké tecce uz stali je-
nom posledni dousek skvélého
traminu a nadherny koncert
chuti a viini je pro p¥ijemnych
dvou hodinéch ve findle. °

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

FOTO: IVO GOLDBACH

Alsasko-lotrinské menu:

o Lotrinsky kolac (Quiche)
s cibuli

o Kralici fez
s karotkovou stavou
a kytickou salati

@ Candat a la mousselin

@ Choucroute garni
po alsasku

® Syr Munster
s fenyklovym kompotem
a kminovou tyéinkou

@ Cokoladovy kousek
ve vanilkovém krému
a teplé visné

Putovani francouzskou gastronomii

Hotel Hoffmeister, Pod Bruskou 7, Praha 1
Tel.: 251 017 133

@ Alsasko a Lotrinsko 29. — 31. 10. 2003
@ Od 26. do 28. 11. putovani pokracuje s bur-
gundskymi jidly a viny
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