
B
ažinaté pozemky v dneš-
ní dublinské čtvrti Tem-
ple bar patřily až do vlá-

dy krále Jindřicha VIII. augus-
tiánským mnichům. O několik
století později na tomto ne-
vlídném kusu země vyrostly
křivolaké úzké uličky, hospody
a nevěstince. Zapomenutá
Temple bar se stala „nejvyhlá-
šenější čtvrtí ve městě“. Někdy
v té době se začala psát histo-

rie jednoho z nejznámějších
irských vývozních artiklů – ty-
pické irské hospody.

Ruku k dílu přiložil také ji-
stý Arthur Guinness, když si
roku 1759 pronajal v dublinské
čtvrti St. James’s Gate pivovar
a začal vařit guinnessův stout –
svrchně kvašené tmavé pivo.
Když se Guinness v Dublinu
usadil, bylo v celém Irsku na
200 pivovarů a jenom ve čtvrti
St. James’s Gate jich bylo de-
set. Pouze ten guinnessův se
ale dnes může pochlubit, že si
zákazníci na celém světě poru-
čí deset miliónů sklenic jeho
černého moku denně.

Vstup jen pro otrlé
Vstoupí-li neznalý turista

poprvé do irského pubu kdeko-
liv ve čtvrti Temple bar, pravdě-
podobně bude zděšen. Žádné
stoly, žádné židle, pouze volné
prostranství zaplněné do po-
sledního místečka lidmi, kteří
upíjejí ze svých pint černého
guinnesse. A nad nimi se chou-

lí neprostupný oblak cigareto-
vého kouře. (Tento stav bude
platit jen do půlnoci 31. pro-
since. Od příštího roku bude ve
všech irských hospodách zaká-
záno kouřit, což nelibě nesou
především hoteliéři, barmani
a náruživí kuřáci. Ale také
ochránci hospodských tradic,
kteří tvrdí, že se z irských pubů
vytratí jejich atmosféra.)

Říká se, že v Irsku je na 
10 000 hospod, což znamená, že
jedna hospoda vyjde zhruba na
380 obyvatel země včetně ko-
jenců a důchodců. Je zvláštní,
že ať v Dublinu vstoupíte do ja-
kéhokoliv vyhlášeného baru,
musíte zákonitě dojít k závěru,
že celé Irsko si dalo schůzku
právě zde. Přestože na první po-
hled to vypadá, že v hospodě už
se žádné volné místo nemůže
najít, vždy se kupodivu nějaké
najde. Pak už stačí se jen pro-
pracovat davem ohleduplých
„spolustolovníků“ a objednat si
také černou pintu piva se sme-
tanově bílou čepicí. A pohupo-
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Irské puby: 
vývozní artikl

Správná pinta by měla být
točena 198 sekund. Kromě
toho zde existují i další tri-
ky, které musíte ovládnout.
Základem je čistá skleni-
ce, kterou držíte pod úhlem
45 stupňů. Je třeba dát po-
zor, aby se pípa nedotkla
sklenice. Po usazení by
měla mezi hladinou a okra-
jem sklenice zůstat mezera
jednoho a půl palce. V po-
slední fázi se vytvoří malá
pěnová čepice, takzvaná
pýcha nad sklenicí. I při po-
stupném upíjení by měla
stále na hladině spočívat
asi centimetrová pěna, jejíž
krémová vlastnost spočívá
v přidávaném dusíku. Ten
tvoří v pivu bublinky, které,
když se dostanou k hladi-
ně, způsobují, že pěna vy-
padá jako krém.

JAK NA IRSKÉ PIVO

Joshua tree
23. 10. Maradonna Jazz &
DJ Mucho (latin vibe en-
samble) 
24. 10. Zip Orchestra Djs
(house)
25. 10. Kuba Soulcheck &
Guest (R’n’B funk house)

U Malého Glena
23. 10. Robert Balzar 3 –
jazz trio 
24. a 25. 10. Osian Ro-
berts & Martin Sulc JAZZ
ORCHESTRA
26. 10. Leimonarion Jam
Session

NENECHTE SI UJÍT
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