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finale v to¢eni plzné. Druhé a tfeti misto pat-
¥ Briiaktm Emilu Fedékovi z restaurace Ze-
lezna rize a Josefu Hulejovi z hostince U Bla-
hovky.

Nacepovat spravné dobrou plzen vyzaduje
pfesny odhad, Svih i pevnou ruku. Za osvéd-
c¢enymi ,vycepaky“, kdyZ nahodou zméni
misto, se dokonce milovnici piva piresouvaji
z jedné restaurace do druhé. Cisté trubky
¢epuji nejvice Pilsner Urquell, i tanky misto
sudi, jsou dnes samoziejmosti. Potom sku-
te¢né zaleZi na uméni muzu ¢i Zen za pipou.
MiiZete dostat lahodny perlivy mok s pevnou
pénou, stejné jako mnohokrat dotacenou
bzundu.

Prvni varka piva Pilsner Urquell byla v Plz-
ni uvarena pravé prred 165 lety — 5. ¥{jna 1842.
Tehdy zkombinoval plzenisky sladek Josef
Groll bavorsky zptisob spodniho kvaseni
s mistnimi vybranymi ingrediencemi — spe-
cialnim druhem sladovnického je¢mene a Za-
teckym chmelem - a doplnil je zdej$i mék-
kou vodou. Uz o pil roku pozdéji, 8. dubna
1843, doputovalo tohle pivo na koriském po-
vozu do Prahy do restaurace U Pinkast, kde
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ho poznali ve Vidni a roku 1913 se ho poprvé
béhem dvanacti mésicti vyrobilo milion hek-
tolitrd. Nedavné narozeninové oslavy pro-
béhly ve dvanacti plzenskych restauracich
v osmi c¢eskych a moravskych méstech:
v kazdé z nich 5. fijna od 18.42 vytocili 165
narozeninovych piv zdarma.

Plzensti pripravuji vydani unikatniho pri-
vodce restauracemi a hospodami, o jehoZz ko-
ne¢ném obsahu rozhodnou hlasovanim sami
spotiebitelé — v Pilsner Urquell Pub Guide
bude uvedeno sto nejlépe hodnocenych pod-
nikd. Na webovych strankach www.pilsner-
-urquell.cz je uz p¥ipraveno 1030 restauraci
a hospod, ze kterych lze vybirat. Své nejobli-
benéjsi miiZete podpoiit az do 30. listopadu.
Soucasti akce je také zajimava soutéz pro
hlasujici.

Od 17. listopadu bude pIné funkéni i GPS
navigace hospod. Po zadani vasi polohy
systém najde nejblizsi restaurace s pivem
Prazdroj ve vasem okoli. Tistény privodce se
stovkou nejlepsich restauraci pak ma byt ve
vybranych podnicich k dispozici zac¢atkem
unora. Ke staZeni bude i na internetu. ®
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Tereza Berlova z restaurace U Podkovy
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v Bystfici u BeneSova zvitézila

ho to¢i v nejvyssi kvalité dodnes. V roce 1856

SPODNE KVASENA

bock — pochazi z okoli némeckého
mésta Einbeck, kde se pivo vafi od
14. stoleti. Piva bock nebo také dop-
pelbock maji ponékud vyssi podil al-
koholu a charakteristickou sladovou
sladkost. Jsou zakulacené sladova,
obsah alkoholu 6 — 8 %. V klasické
podobé se podava za teploty vyssi
nez 9 °C v kameninovém poharu.

kouFova piva — jejich slad se susi
nad koufem ze dfeva ¢i raeliny. Mo-
hou to byt piva jak svrchng, tak
spodné kvasena. Vzdy je charakte-
risticka jejich koufova chut. Tento
styl se vyskytuje ve Skotsku, i kdyz
Castéjsi je u némeckého Bamberku
a okoli. Pivo z uzeného sladu vafi

i ve Francii a na Aljasce.

lager — v nékterych zemich se ter-
min lager pouziva k oznaceni nejza-
kladngjsich druhd piva. V Cesku

a na Slovensku se tak oznaduji piva
s vice nez 11 stupni.

¢ pilsener — pivodné pivo Prazdroj
z PIzné. Dnes svétova tfida svét-
lych spodné kvasenych lezakl
s vyraznou chmelovou horkosti
a sladovou chuti. Podavé se chla-
zenéna7-9 °C.

¢ dortmunder — odliSuje se od pilse-
neru trochu pInéj$i barvou, mensim
podilem chmele a o trochu jemnéjsi
a pInéjsi chuti. Je to svétlé pivo, ob-
sah alkoholu tésné nad pét procent.
Dort musi byt silny, sladovy, méné
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chmeleny a méné nasyceny CO,.
Mimo Némecko se varfiv USA, v Ni-
zozemi a v Japonsku, ale ne vzdy

v ptivodni, némecké podobé. Diky
celosvétové zndmosti dostalo toto
pivo také jméno Export. Podava se
vychlazené na 8 — 9 °C.

* mérzen (brezinak) — stfedné silny,
syté zbarveny a po sladu vonici le-
73k. V celé stfedni Evropé historicky
tradiéni velmi silné pivo varené na
jafe do zasoby na cely rok.V CR
vymizelo — sou€asné breznaky jsou
normalni lezaky plzeriského typu.
Dnes je ,marcovni“ spojované hlav-
né s némeckymi pivnimi festivaly
koncem zafi a s Oktoberfestem. Po-
dava se chlazené na 9 °C a vys.
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v republikovém finale v toceni Stelly Artois.

® miinchener — mnichovské pivova-
ry tradiéné varily tmavé lezaky
s ostrou sladovo-karamelovou pfri-
chuti, zdstavajici v Ustech. Dnes je
tu rozsifena i vyroba svétlych leza-
ki s vyraznou sladovou pfichuti.
Tmavé varianté se fika dunkel. Po-
dava se chlazené na 9 °C.

¢ videriské (wiener) — jantarové na-
zlatly az nacervenaly, trochu slad-
ky lezak se sladovou pfichuti. Tep-
lota podavani 8 — 10 °C.

SPONTANNE KVASENA

lambiek — nejstarsi druh piva vyra-
bény v Belgii, tradi¢né spontanné
kvaseny a dozravajici v dfevénych
kadich. Vyznacuje se chutovou ost-
rosti Spanélského suchého sherry.
Kvasnice pro vyrobu lambieku se vy-
skytuji v belgickém Zennevallei, tés-
né pod Bruselem. Pivo se vafi z jed-
né tretiny z pSenice a dlouho zraje

v dubovych sudech. Obsahuje malo
alkoholu a ve své holé podobé ma
malo pfiznivcl. Vétsinou se sladi
nebo obohacuje ovocem.

geuze — kombinace starého
a mladého lambieku. Takto vznikla
smés se dale vyviji v lahvich ve

lambiek sam.



