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v roce 2001 jedno ze svétové nejpopular-
néjsich belgickych piv: Stella Artois. Tento
elegantni leZak se vaii na zakladé zkuSenos-
ti ziskavanych sladky v belgickém mésté
Leuven od roku 1366. Ro¢né se ho uvari de-
set miliond hektolitri a prodava se v osm-
desati zemich svéta. Stella Artois je tak pa-
tou nejprodavanéj$i mezinarodni znackou
piva na svété.

Artois se jmenuje po sladkovi Sebastianu
Artoisovi od roku 1717. Jméno Stella, latin-
sky hvézda, ziskalo pivo az v roce 1926, kdy
vano¢ni varka méla nejenom mimoradnou
Jjiskru, ale i vynikajici chut.

Od roku 1997 se v Belgii porada mistrov-
stvi svéta v toceni Stelly Artois. V roce 2003
se ho poprvé zucastnili i nasi vycéepni, kteri
zvitézili na mistrovstvi republiky. Letos
v Praze probéhl uz paty ro¢nik, tentokrat po-
radany spoleé¢né se zastupci Slovenska.
Regionalni kola se konala ve 115 vybranych
provozovnach po celé republice a na prazské
semifindle se kvalifikovalo 28 soutéZicich.
Do finale jich postoupilo sedm.

Finalisté méli za ukol predpisové natocit,
stejné jako je tomu na mistrovstvi svéta, v li-
mitu sedmi minut dvé sklenice prémiového
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Jan Koreis z restaurace Na Spilce, ktera

se nachazi v aredlu Plzeriského Prazdroje,

dokazal v republikovém findle ¢epovani
piva nejlépe natocit Pilsner Urquell.

lezaku Stella Artois, kvasnicové
pivo Hoegaarden White a z lahve na-
servirovat pivo Leffe Bruin. O nej-
vétsi prekvapeni letoSniho mistrov-
stvi se pak postaraly svym absolut-
nim triumfem soutéZici Zeny. Z os-
madvaceti finalistti jich sice bylo jen
Sest, ale do finale postoupily tii.
A tam taky vSechny stanuly na stup-
nich vitézi! Na mistrovstvi svéta
v Belgii nas tedy bude reprezentovat
vitézna Tereza Berlova z restaurace
U Podkovy v Bystrici u BeneSova.
Na druhé pfic¢ce skoncila Romana
Gasova z Pizzerie Alfredo v Orlové
a treti se umistila Slovenka Ingrid
Botléova z restaurace Dobra Basta
v Samoring.

Mistri pevne péeny

Jan Koreis z restaurace Na Spilce,
kterou najdete pfimo v arealu Plzen-
ského Prazdroje, bude zastupovat
Ceskou republiku v New Yorku na svétové
soutéZi Master Bartender v c¢epovani piva
Pilsner Urquell. Zvitézil totiZ v narodnim

SVRCHNE KVASENA

ale — piva varena v britském stylu
(pale, mild, bitter, old ale, brown ale
aj.). Jejich barva je vétsinou jantaro-
va, chut vesmés horka az nasladla,
vyjimkou neni ani nakysla chut. Vét-
Sina piv je ale pomérné pina a ovoc-
na. Belgické je trochu vice kofenéné
a je zivgjsi.
® bitter — anglické suché ale, ¢asto
Eepované. Spolecenskeé piti, idedlni
v anglické krémé (pub) z hladké
sklenice o obsahu jedné pinty
(0,568 I). Mélo by se podavat vy-
chlazené na 12 — 13 °C.

® mild — jemné pivo s nizkym obsa-
hem alkoholu a aromatizované tro-
chou chmele (4 — 7 °C). Vyskytuje
se v mnoha forméach, miva svétlou
i tmavou barvu, jedno je ovocné, jiné
piné a sladké, ale nikdy ne horké.

altbier (alt) — vafi se v Disseldor-
fu, Minsteru a v dalSich oblastech
severovychodniho Némecka. Barva
je vétSinou dost tmava, bronzova,
ale vyskytuji se i svétlejSi verze. Ma
intenzivni aroma po kvasnicich, kula-
té a jemné télo s nahorklou pfichuti
po chmelu.

kolsch — svétlé pivo s pevnou linii,
lehké a jemné, se silnym obsahem
CO,.

porter — velmi tmavé, skoro ¢erné,
suché a chutové vyzralé, hluboce
prokvasené horké pivo, s vysokym
obsahem alkoholu, az 9 %. Vyrabi
se predevsim v Anglii. Sou¢asné
jméno ma od nosicu, ktefi jej rozna-
Seli v 18. stoleti a pfed domy se
ohlasovali volanim: ,Porter!“ Podava
se vychlazené na 13 °C.

pSeniéna piva - vafi se z nesla-
dované pSenice, bylinek, kofeni

a pomeranc¢ové kury. Jsou zakalena
s lehce nakyslou a kofenénou chuti.

Rozeznava se belgickd a némecka
forma (weizenbier: jen z pSenice,
bez pfisad).

¢ berliner weisse — nakyslé, osvézu-
jici, lehké pivo z Berlina varené ze
tfi dil jeCmene a jednoho dilu zita.
Podava se v Sampusové sklenici
s kapkou malinového sirupu, vhod-
né v lété na uhaseni zizné. Ma byt
stfedné chlazené na 7 — 10 °C.

specialni

® duvel - typické belgické pivo (viam-
sky Cert, dabel), oznaCované jako
tézké svétlé belgické pivo. Je silné
alkoholické, s raznou chmelovou
horkosti. Obsahuje 8,5 % alkoholu.
Pije se v teploté cca 9 — 11 °C.

* trapista (trappist) — uslechtilé, sil-
né, chutové vyrazné kvasnicové
pivo, vafené trapistickymi mnichy
v Belgii a v Nizozemsku. Blizi se
k belgickym piviim typu ale a jec-
nym vindim. Pfipravuje se vysokym
kvasenim (nad 20°) a dozrava
v lahvi az nékolik let. Svétla piva
tohoto druhu maji okolo 5,8 % al-
koholu. Tmava jsou podstatné sil-
néjsi a déli se na double (8 % alk.)
a tripple (10 — 12 % alk.). Podava
se pri spolecenskych pfilezitostech
na nejvyssi drovni, v pokojové tep-
loté a ve sklenicich na stopce. Ne-
skladuje se chlazené.
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® klasterni (abbey) — silné a chuto-
vé bohaté pivo vyrdbéné v belgic-
kych pivovarech

® ¢ervena (rotes bier) — vaii se
v Belgii i Mexiku z je¢mene, pSe-
niéné krupice a polotmavého sla-
du. MIééna kyselina dava pivu
osvézujici a zvlastni chut.

® biére de garde — styl typu ale
z Francie, hlavné severozapadni.
Stredné silné az silné, s ovocnou
pfichuti. Podava se vychlazené na
sklepni teplotu 10 — 13 °C.

® vlamské hnédé - belgicka specia-
lita. Pivo ¢ervenohnédé barvy ma
za sebou zrani jeden rok nebo vice
a feze se pak s mladym pivem.
M4 lehce sladkokyselou chut a pije
se v teploté okolo 9 °C.

stout - velmi tmavé az cerné, silné
horké, hluboce prokvasené, ale rlz-
né silné piné pivo. Podil barvicich
sladll ¢ini az 20 % a ¢asto se pfi vy-
robé pfidava karamelovy cukr. Vy-
znacuje se kompaktni a trvanlivou
pénou. Typickym predstavitelem je
popularni Guinness. Ma pfichut spa-
leného sladu. Vzdy ma hustou kré-
movou pénu. Anglicky stout je asto
sladky a vhodny jako tecka po obé-
dé. Znaméjsi, irsky typ je suchy, vy-
razny, nejlepsi je nechlazeny.



