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Vasata by se divil

GASTRONOMICKY PROJEKT

V prazském pétihvézdickovém Corinthia Towers hotelu dovedou
svymi originalnimi kulinarskymi akcemi pfekvapit i zkusené labuzniky.

uhle stavbu tycici se na okraji pankrac-
I $2§=Z!zz%‘ Zé !2 ﬁ ﬁgz%‘z I ké plané rozhodné nejde piehlédnout.

Jaroslav Vasata (1905 — 1995)

Bylo mu 20 a uz byl ve-
doucim ve vyhlaSené
prazské restauraci

U Prochéazka, v 29
se stal feditelem
Cerného pivovaru,

v 31 si otevrel viastni
restauraci na Vaclavském |
namésti. V 33 si pronajal Obecni
dum. V roce 1948 prcha pred komunisty a ve
47 letech zacina jako nizsi ¢isnik v Chicagu.
V roce 1953 otvird v New Yorku restauraci
Beseda.

Drzitelé plakety Jaroslava Vasaty

2000 Restaurace Jarmark, 2001 Restaurace
Ambiente,. 2002 Restaurace Potrefena husa,
2003 Sodexo, 2004 Kolkovna Group, 2005
Stfedovéka kréma Détenice, 2006 Corinthia
Towers Hotel

Ze stanice metra VySehrad jste v ni za
minutku. Ubytovany host i navstévnik zven-
ku zde mohou pod jednou stfechou ochutnat
tradi¢ni ¢eskou kuchyni s pivem v hotelovém
bowlingovém baru, italské speciality v res-
tauraci Toscana, mezinarodni kuchyni a spe-
ciality na grilu v restauraci Let’s eat, asijské
a orientalni delikatesy v restauraci Rickshaw
nebo posedét u kavy a zakusku v kavarné
Praha. Kdo nékdy navstivil nékterou akci
v prostorach 24. patra nezapomene na velko-
lepy vyhled na Prahu. Dalo by se vSak fici, Ze
néco viceméné podobného lze nalézt i v ji-
nych prazskych vicehvézdi¢kovych hotelech.
Co v8ak nikde jinde nedélaji s takovym nasa-
zenim a rozmachem, jsou jejich skutec¢né vel-
kolepé kulinarské akce zamérené na néktery
exoticky region. I proto se hotelu a jeho res-
tauracim letos dostalo prestizniho domaciho
ocenéni v podobé bronzové plakety Jarosla-
va VaSaty, kterou kazdoro¢né udéluje odbor-
ny ¢asopis Food Servis.
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Invaze Skebli

I zkuSeny restauratér VaSata by se asi divil,
co lze dnes v srdci Evropy pripravit za ne-
obvyklosti. Hosté kulinarskych akci pora-
danych Corinthia Towers tak uz mohli
ochutnat skute¢né exoticka jidla z Australie
a Nového Zélandu, pripravovana s original-
nim kofenim pdvodnich obyvatel, které je
v Evropé zatim neznamé. Na jejich tfi noci
humrd a invaze korysa a Skebli labuZnici
dodnes vzpominaji. Humrt se pokazdé
snédla tuna a musli bylo 25 druht. Zatim
posledni akci ze seridlu Touch and Taste
bude Jizni Afrika.

Jihoafrickou kuchyni prijede do Prahy
predstavit teprve dvaadvacetiletd pohledna
blondata Jacqueline Cameron, ktera je
v JAR povaZovana za kuchaiské zazrac¢né
dité. Séfuje kuchyni v hotelu Hartford Hou-
se v provincii KwaZulu-Natal. Dusi tohoto
nadstandardniho podnikani je generalni re-
ditel Corinthia Towers Christian Grage, kte-
ry byl pivodné séfkucharem a ma k této
profesi dodnes blizko.



