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hadkich hojné hledana Zivd
voda, véFim, Ze by probudila
z mdlob nejenom kohoutka ¢i
pro koho ji vlastné hledali.
Oznaceni aqua vitae se také
dlouho pouZivalo pro prapred-

ky dnes$ni whisky.

Vse zacina sladem

Historicky doloZeno je, Ze
prvni pokusy destilovat ze
zkvaseného jeCmenného sladu
lihovinu se uskutecnily ve
Skotsku v oblasti mezi Aberde-
enem a Speysidem jiz pred
vice nez péti sty lety. Prvni pi-
semna zminka o whisky po-
chézi z roku 1494, kdy skotsky
kral Jakub IV. povolil mnicho-
vi Corovi z klastera Saint And-
rew’s provozovat palirnu. Ve
skotské berni knize je z téhoz
roku zdpis, Ze se fard¥i Johnu
Corovi piidéluje osm busla
sladu na vyrobu aqua vitae.
Irové radi pripominaji, Ze to
byli pravé mnisi prichazejici
z Irska, kdo Skoty naucil délat
whisky.

Podobu, kterou zndme
i dnes, ziskala skotskd whisky
az v druhé poloviné 19. stoleti,
kdy se jeji vyrobci rozhodli mi-
chat jednotlivé druhy. Nap¥i-
klad William Sanderson v roce
1882 namichal stovky smési
a pozval pféatele na ochutnav-
ku. Nejvic jim chutnala smés
ze sudu 69, a tak vznikla
i u nds znama whisky Vat 69
michanim sladovych whisky
z riznych soudka.

Mist¥i vyt¥ibenych chuti do-
kdzali namichat smés, kterd
vonéla a chutnala rok co rok
stejné. Tak vznikly Blended
Scotch Whisky, které dnes
maji na trhu drtivou pfevahu

nad Cistymi sladovymi. Mimo-
chodem - whisky je natolik
oblibenad, Ze tvoFi Gtvrtinu své-
tové spotfeby alkoholu. Ptes
osmdesat procent z tohoto
mnozstvi je prava skotska.

Vyroba pravé
skotské whisky
se ¥idi p¥isnymi
regulemi danymi
zakonem.  Ten
mimo jiné pravi,
Ze skotskou whis-
ky se smi nazyvat
lihovy ndpoj, kte-
ry je vyroben ze
skotského je¢me-
ne, skotské vody,
skotskych  kvasi-
nek a zrdl po destilaci
ve Skotsku v dubovych sudech
nejméné tti roky. Pouze sudy
nejsou skotské. S oblibou se
pouzivaji jiz ,zavinéné“ po
burgundském nebo po sherry.
Pouzivaji se i sudy po americ-
kém bourbonu.

Vlastni vyroba zacind sla-
dem. Sladovy skotsky je¢men
se necha naklicit. Kdyz jsou po
néjakych osmi aZz dvandcti
dnech klicky dlouhé mezi tie-
mi a sedmi milimetry, dalsi kli-
Ceni je zastaveno suSenim kou-
fem z raSeliny. Odtud se dosta-
va do hotového ndpoje typické
koufmo. UsuSeny slad se na-
pred umele a potom smicha
s horkou vodou, ktera z néj vy-
plavi jednoduché cukry. Po
ochlazeni se do smési p¥idaji
kvasinky a nasleduje vSeobecné
znamy proces kvaSeni, kdy kva-
sinky pfeménuji cukry na alko-
holy. Dvoji destilaci se jeho ob-
sah zvysi az na 80 procent. Des-
tilat se potom natedi na potieb-
nou drover a da zrat do sudd.
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Tak vznikaji malt a grain
whisky, coz jsou nenamichané
napoje pochazejici z jednoho
lihovaru.

Chuté a viiné

Tak, jak je rozmanitd skot-
ska krajina, tak jsou chutové
rozmanité i jednotlivé malt
whisky. Lihovina zrajici v su-
dech je pies porézni dfevo
v kontaktu s okolnim vzdu-
chem a tak vsakuje i typickou
vini moie nebo viesovist. Mi-
lovnici a znalci radi ochutna-
vaji jednotlivé malt whisky. Is-
lay malt pat¥i mezi nejostiejsi
s vyraznou vuni lékdrny
a moiskych chaluh. Island
malt pochdzi z Orknejského
souostrovi nebo z ostrovd
Skye, Mull nebo Jura a maji ve
vlani vyrazny raSelinovy kouf.
Eastern malt jsou télnaté,
Lowland malt z izemi jizné od
Edinburghu jsou méné vyraz-
né, a proto se pouZzivaji jako

zdklad do smési. Northern
ptijemné voni a jsou vétSinou
sladsi. Speyside malt je vyraz-
né nasladla, medové aromatic-
ka. Jako single cask malt je na
etiketdch oznacovana whisky,
ktera pochazi z jednoho sudu.

Skotové nejradéji piji whisky
jen tak nechlazenou a nefedé-
nou, podobné jako Francouzi
konak. Lépe tak vychutnaji
vSechny nuance vini a chuti,
které tento ndpoj ma. Pochopi-
telné 1ze whisky michat s nej-
rtznéj$imi p¥isadami. Nejéas-
téji z nich barmani vytvateji
néapoje dlouhé ¢ili long drinks.
Dobra whisky se neztrati ani
v kuchyni. Mistfi kucha¥i s ni
dovedou skvéle dochutit nej-
riznéjsi masa. Takovd kachni
prsi¢ka na whisky s bortvko-
vou omackou a houbovym ragu
jsou skuteénym zazitkem. e
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