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U
ž potřetí soutěžili výčepní z celého svě-
ta o titul Pilsner Urquell Master Bar-
tender. I když je plzeňské pivo doma

v Plzni, první dvě „mistrovství“ se konala
v New Yorku. V roce 2006 se do ní přihlásilo
272 výčepních a zvítězil Cebo Magutshwa
z Jihoafrické republiky. Lukáš Svoboda
z Prahy obsadil druhou příčku. Loni už sou-
těžila tisícovka výčepních a prvenství si od-
nesl Erik Jonsson z Norska. Jan Koreis z Plz-
ně byl v první desítce.

Letos už v národních kolech soutěžilo
1500 výčepních ze šestnácti zemí světa. New
York však ani letos nepřijde zkrátka. Vítězný
Danny Walker z restaurace The Square mimo
jiné dostal jako cenu cestu pro dva právě do
New Yorku, kde se podělí o své mistrovství
s výčepními z tamních podniků, jež mají Pils-
ner Urquell na čepu.

Nejlépe točí plzeň v Británii
SOUTĚŽ V ČEPOVÁNÍ PLZEŇSKÉHO PRAZDROJE SE POPRVÉ KONALA V ČESKU

Vítězem mezinárodní soutěže v čepování piva Pilsner Urquell, kterou od roku 2006 pořádá
pivovar Plzeňský Prazdroj, se letos stal Brit Danny Walker. Na druhém místě se umístil

Alexander French z Dánska, třetí skončil Alexander Backman ze Švédska.

Ve Velké Británii vám sice v baru nalijí piva jako stout nebo ale, ovšem předpisově tu umějí načepovat i pilsener.
Důkazem je Danny Walker, vítěz soutěže Pilsner Urquell Master Bartender.

O správnou
hladinku se
v soutěži
o nejlepší
čepování
prazdroje
pokoušela
i Němka
Susanna
Güntert.
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