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finované omacky a zalivky. Na stole nesmi
chybét také paltanos, yuca, avokado a z ko-
feni nejoblibenéjsi koriandr. A k piti nejriz-
néjsi koktejly na bazi titinového rumu, po-
dobné, jaké zname tieba z Karibiku véetné
margarity, pitia colady, Cuba libre ¢i mojita.
Pokud na vas pada podzimni splin a zatouZi-
te po pofadném dousku, ktery by vas z ného
zarucené probral, miZete si v prvni autentic-
ké kolumbijské restauraci na tizemi Ceské
republiky dat originalni koktejl Don Pedro.
Je to smésice tequily, ginu, vodky, rumu, ma-
racuji dZusu, grenadiny, modrého curacaa
a triple sec.

Steak Tayrona

4 porce

* 1 kg hovézi svickové

Maso rozdélime na Etyfi 250 gramové steaky,
ochutime je soli a pepfem, potfeme olivovym
olejem a ope¢eme na grilu nebo na panvi.

Omécka Tayrona

* 2 |Zice kokosového mléka * 1 IZice mdsla
* 1 bobkovy liste 1 cibule * 1 IZice hladké
mouky ¢ 2 IZice smetany * 15 g Zlutého syra
(40% tuku) ¢ 2 dcl kufeciho vyvaru e sul,
pepr

Cibuli nakrajime nadrobno a osmazime ji na
masle a dale pfidavame postupné ostatni in-
gredience, az na syr a mouku. Nechame pre-
jit varem, zaprasime moukou a pfidame na-
strouhany syr a vée dukladné promichame.
Opeceny steak prelijeme omackou a podava-
me s brambory a varenou sladkou kukufici
politou méaslem.

Maminciny recepty
Kolumbijska kuchyné, to je smésice Spanél-
skych korent, indianskych tradic a dalsich
vlivil. A jak pani Sandra priSla na nazev res-
taurace Don Pedro? Jednoduse, jeji muz se
jmenuje Petr, coZ je ve Span€lstiné Pedro.
Provozovat restauraci,
to je prace na plny
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uvazek, a kdyZ ma $éfo- VsSe je zaloZeno na cerstvych surovinach
: va k tomu jesté déti, a origindlnim kofeni a prisadach. Ostatné
"-'- » musi mit nékoho, na  fadu z nich si miZete koupit pfimo v exotic-
/' koho je absolutni ky vyzdobené restauraci. Hovézi maso je pie-
spoleh. Proto si pani  vazné z Argentiny, odkud se vozi chlazené.
Sandra uz do Radoti- ,UzZ jsme ale nasli i na tuzemském trhu kva-
na piizvala ze své rod-  litni hovézi, které se hodi pro pfipravu nasich
né zemé na pomoc specialit,“ fika Sandra Novotna. ,Potiz byla
svou mamu. Ta sice ni- ale v bourani masa. U vas ho feznici déli tpl-
kdy nevarila v restauraci, né jinak, nez je zvykem v Latinské Americe.
ale véhlas jejiho kulinarské- Treba takovy klasicky T-bone steak se u vas
ho umeéni piekrodil hranice ro- viibec nedélal. Uz nam ho ale dodévaji tak,
diny. Dnes se v restauraci Don jak jsme zvykli z domova.“ A je tfeba dodat,
Pedro vari nejenom podle jejich re- Ze rozhodné stoji za ochutnani. l
ceptt, ale i pod jejim bedlivym dohle- LIBOR SEVCIK
dem. libor.sevcik@economia.cz
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