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Gulas vafil gulyas
CHLOUBU MADARSKE KUCHYNE OCENI MILOVNICI JEDNODUCHYCH JIDEL

Z kotliku se koufi a opodal hraje cimbalovka. Jen tézko si lze pfedstavit toulky Madarskem
bez gulase ¢i ochutnavky klobas. I jidlo mize byt zazitek, zvlast pro cizince.

adarska kuchyné je chutna i vydatna.
M Sta¢i si projit nazvy, které zname

v Cesku: ¢abajka, debrecinka, uhe-
rak, segedin... Ne vSechny ovSem Madaii
skutec¢né znaji. Dietologové mnohdy jen
némé pohlédnou k nebestm.

Zimni salam

Sedime ve Slovenském domé v Békéscsabé,
slovensky Békegské Cab&. Mé&sté na jihovy-
chodé Madarska, kde je stfedisko dolno-

uherskych Slovakt, ktefi se tady usidlili uz
bezmala pied tfemi stoletimi.

Hostitelé predkladaji k ochutniavce mistni
vyrobky. Jsou to chutové velmi vyrazna ko-
lecka tvrdého salamu. Méné odolni cizinci
kazdé sousto okamzité zajidaji chlebem.
Podle tradice uméni zpracovat a uchovat
maso pomoci suSeni na vzduchu pfinesli do
Uher italsti femeslnici.

Tady v okoli se vSak vSude péstuje i ¢erve-
né paprika, nezbytna soucast zdejsich jidel.
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Proslavila zejména Szeged ¢i okoli Kalocsi.
Tato ,typicky madarska“ rostlina se sem do-
stala nékdy v dobach stéhovani balkanskych
narodd, pokud ji nepfivezl z Ameriky sam
Krystof Kolumbus. Vzestup slavy i spotieby
ovlivnily napoleonské valky, kdy evropskym
gurmetiim chybél pept.

Na fotkach Zeny v kroji navlékaji rudé lus-
ky na nit, susici se provazce paprik jsou sou-
casti kazdé lidové stavby. Bez kvalitni papri-
ky se neobejde ani salam, ani gulas — ten ma
v Szegedu dokonce vlastni muzeum. Je zde
rovnéz kralovstvi ,uherského salamu“, ktery
firma Pick vyrabi bezmala od poloviny pied-
minulého stoleti. Dostanete jej pod nazvem
zimni salam — téliszalami. Diive se totiZ mohl
vyrabét jen za chladného zimniho pocasi.

Za zvukii cimbalu

Pod stromem na zahradé restaurace zni cim-
balova muzika: dvoje housle, kontrabas, cim-
bal. Usmévavi muZové hraji s citem, pali¢ky
po klavesach jen kmitaji, primas s houslemi
je trpélivy, ochotny zahrat melodii, kterou si
vyberete. Deset krokti od nich $tihly muz
v klobouku pasteveckych konakid c¢ikosa,
s mocnym knirem uherskych groft a s ta-
jemnym dsmévem s citem micha obsah za-
¢ernéného kotliku nad ohném. Srdce trempa
oktiva. Pohlédneme jen zdalky, preléva se
tam husta ruda tekutina s mastnymi oky.

Madarsky gulas (recept najdete v raimecku
Vaite s nami) se od ¢eského gulase v kanty-
né nebo hospodé podstatneé 1isi. Nejsou to tii
flaksovité kousky masa v omacce neurcité
barvy zaprasené moukou. Madarsky gulas,
nejéastéji pripravovany bud jako polévka
(gulyasleves), nebo duSené maso, je néco tak
specifického, Ze ma i svoje internetové stran-
ky (www.magyargulyas.hu).

nAkce

23. - 26. 10.:

Cabsky klobasovy festival

Gurmansky zazitek byva pro cizince spojeny
s vystoupenim ¢ikost, madarskych pastevcl
koni, ktefi v zavéru hosty ko¢arem dovezou
az k restauraci. Na programu je nejen ochut-
navka klobas, ale i soutéz v pfipravé zeleni-
ny nalozené v octé, zabijeni prasete nebo
folklorni vystoupeni.

www.kolbaszfesztival.eu



