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Zvitézilo Veltlinské zelené

CO NOVEHO Z MORAVSKYCH A CESKYCH SKLEPU SE OBJEVILO NA TRHU

Vinafri obvykle vyckavaiji s lahvovanim do doby,
az ziska jejich vino optimalni kondici a mize byt bez obav
uvedeno na trh. Pokud nema spotiebitel pfimé kontakty na vinare
nebo na dobrou vinotéku, vétSinou se o novinkach pochazejicich
od domacich malych a stfednich vinaiii nedozvi.

uplynulych letech jsme
Vv IN magazinu v serialu

Mali a sttedni vinaii pred-
stavovali jednotliva vinarstvi
z Moravy i Cech. Od tohoto ¢isla
se budeme snazit jednou mésic-
né predstavit vina, ktera se uro-
dila na domécich vinicich a pra-
vé prichazeji na trh. Vina totiz
opoustéji sklepy vinait a vyda-
vaji se za svymi milovniky po

cely rok. Nejde tedy jenom

o jednorazové akce typu Svato-
martinské vino nebo nové Beau-
jolais, ktera se prezentuji v urci-
tém, pfedem daném terminu.

Dlouhy stiil doporucuje

Téch, kdo radi doporucuji vina,
je uz pomérné dost, ale vzdy jde
o hodnoceni ryze subjektivni.
V ramci objektivity jsme proto

INZERCE

Dodavatel nejlepsich moravskych vin

do gastronomie a privatnim klientim

Mabizime vina za stejné ceny a v komplainim sorfimentu jako pfime od vjrobee.
Vinum Bonum s.r.o., Stipa 333, 763 14 Ziin 12,
tel: 577 019 286-7, 777 747 BBS5-9
e-mall: vinum-bonum @vinum-bonum.cz
www.vinum-bonum.cz

do vybéru vin opét zapojili spo-
le¢nost zapalenych amatérskych
znalci, ktera se jiz dvanact let
pravidelné jednou mési¢né scha-
zi u dlouhého stolu ve sklepé
prazského hotelu Hoffmeister.

Dlouhy sttl pratel vina, jak se
spolek jmenuje, tvori opravdovi
milci vina, ktefi se tomuto napo-
ji vénuji z jediného divodu —
protoZe jim chutni. Nemaji na
jednotlivych znac¢kach zadné ko-
merc¢ni zajmy, a doporucuji tedy
pouze to, co je opravdu oslovilo.
Na rozdil od jinych hodnoceni,
kdy se znalci i ,znalci“ spiSe vy-
zivaji v hledani chyb a nedostat-
ki, u Dlouhého stolu se hledaji
pozitiva.

V dnesni, prvni prezentaci
predstavujeme v ochutnavce tri
vina, ktera pii prvni anonymni
ochutnavce pro IN magazin ziska-
la nejvic bodt. Hodnotila se ten-
tokrat moravska bild a rizZova
vina ro¢niku 2006. l

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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ndchuinavka. .
Veltlinské zelené 2006
pozdni sbér, 12,7 % alkoholu
Charakteristika: ve vini
s mandlovym nadechem
a stopami citrusovych plo-
du. Ty se objevuji i ve
svézi chuti, ktera je ko-
fenit4, mandlova s chle-
bovymi tény, typickymi
pro tuto odrldu.

Vyrobce: Mikrosvin

Mikulov

Doporuéeni: oteviit 30

minut pfed podavanim

pfi teploté 10 — 12 °C.

Cena: 180 K¢

Veltlinské zelené 2006
pozdni sbér, 13,6 % alkoholu
Vyrobce: Moravino Valtice,
Mikulovska podoblast,

trat Soneberg
Charakteristika: vyzralé,
kulaté vino 8kolené v no-

vém sudu. V chuti je

plné, elegantni, coz

svédci o dokonale vy-

zrélych hroznech. Pi-

kantni kyselinka mu do-

davé potrebnou své-

zest. V dlouhé dochuti

se prosazuje ofiSkovo-
toustovy tén, ktery

dlouze dozniva na patfe.
Doporuéeni: otevfit pll hodiny
pred konzumaci a podavat pfi
teploté 10 — 12 °C.

Cena: 159 K¢

Sauvignon 2006

pozdni sbér, 13,8 % alkoholu
Vyrobce: Vinarstvi Madl, Velké
Bilovice, Velkopavlovicka pod-
oblast, trat Pfedni hora
Charakteristika: citrono-

vé Zlutd barva se zelen-
kavymi odlesky, mohutné

ve vlni se Sirokou $ka-

lou ovocnych ténl

a pikantni kofenitosti.

V chuti pIné, s mohut-

nym kofenitym a mine-

ralnim zékladem s me-
runikovymi a broskvo-

vymi tény s nadechem
tropického ovoce.
Doporuéeni: oteviit hodi-

nu pred konzumaci a podavat
pfi teploté 10 — 12 °C.

Cena: 146 K¢




