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Povedena Matylda

NENECHTE SE MYLIT OZNACENIM PIZZERIA

Matyldu si nejspi$ Ize predstavit jako bodrou kyprou dévu.
Pokud budete pravidelné navstévovat stejnojmennou restauraci, kyprost
se dostavi sama, stejné jako dobra nalada. Tady je host skute¢né hostem
a porce jsou opravdu poctivé.

dobrymi prazskymi podniky. Nehraje si

na svétovost, ale svétova je v pristupu
k hosttiim. Stali klienti také tvoii polovinu
hostti. Majitel restaurace Viktor Brodecky,
jenz podnik ,posvétil“ vlastnim erbem, se
o né totiz umi postarat s péci, kterou jsme
jesté nedavno znali jenom z ciziny. Sbiral
zkuSenosti a varil mimo jiné v PaiiZi s tamni-
mi mistry.

Restaurace Matylda se stala stalici mezi

Z Pincio se stala Matylda

Kdyz v roce 1990 restauraci na rohu Tylova
namésti zakladal, myslel si, Ze cizi nazev Pin-
cio a nabidka italskych jidel je to nejlepsi, co
1ze Cechiim nabidnout. O néco pozdé&ji ale
zjistil, Ze stejny nazev nese i jeden eroticky
salon, se kterym nemél nic spole¢ného, a tak

pfejmenoval podnik na Matyldu. Pizza vSak
v jidelnic¢ku ztistala a pochutnat si sem na ni
radi chodi i rodili Italové. Ocenuji nejen
mnoZzstvi pouzitych c¢erstvych surovin, ale
i originalni mouku z tvrdé pSenice na piipra-
vu tésta.

,OvSem po deseti letech uz mne nebavilo
délat hlavné pizzu a téstoviny, a tak jsem na-
bidku rozsitil o ¢eskou klasiku,“ vzpomina
Viktor Brodecky. Jako prémii zaradil do na-
bidky jednou tydné, vzdy ve ¢tvrtek, cerstvé
mofiské i sladkovodni ryby. Kromé toho se
snazi nau¢it pit Cechy sucha vina. Ve spié-
teleném vinarstvi Kovacs v Novosedlich mu
namichali podle jeho prani bilé svézi cuvée
sloZzené z 50 % Rulandského bilého, 45 %
Muskatu moravského a 5 % Chardonnay.
Tady se nemusite obavat dat si dzbanek
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Spaghetti alla vongole

Pro 4 osoby

* 500 g italskych spaget z tvrdé psenice

* plechovka drcenych rajcat » balicek frutti di
mare * pll kg sldavek ¢ 1 cibule ¢ 2 strouzky
cesneku * morska sul » cerstvd bazalka, roz-
maryn a saturejka

Spagety uvafime na skus (al dente). Na olivo-
vém oleji restujeme nadrobno nakrajenou ci-
buli s platky ¢esneku, az zacnou sklovatét.
Pfidame rajcata a bylinky, mofské plody

a lehce spafime slavky. Smichame se $page-
tami a ozdobime listky bazalky.



