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odpovidaji, Ze jde predevSim o to nej-
méneé pokazit, co pifroda pripravila na vinici.
I z kvalitnich hrozni jde totiz ve sklepé udeé-
lat primérné nebo dokonce nekvalitni vino.
Ovsem i matic¢ce prirodé se musi ve vinici po-
mahat. Réva vinna totiz bez zasahu ¢lovéka
rychle zplani. Jde ptivodné o rostlinu, ktera
se volné pnula po skaliskach ¢i stromech. AZ
Clovék ji stithanim a kultivaci prinutil vyda-
vat kvalitni hrozny a riznym kiiZenim a vy-
bérem z divoké vitis vinifera vyslechtil nej-
riznéjsi odrady tak, jak je zname z vinohra-
dt dnes.

Ne kazda se ovSem hodi kamkoliv. A ve

spravné volbé té nejlepsi odrady do konkrét-
ni lokality je prvni kric¢ek k budoucimu kva-
litnimu vinu.
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Sklizen ledového vina
ve Velkych Pavlovicich
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Sklep Venerie ve Valticich

V minulém obdobi u nas $lo hlavné o kvan-
titu. Kvalita nikoho nezajimala. Rozhodujici
byly tuny sklizenych hroznt z hektaru. Dnes
se uz stithdnim na omezeny pocet ocek na
jednotlivych taznich predurcuje nizsi, ale kva-
litné&jsi sklizen. Nékteri vinohradnici dokonce
pfi vyS$s$im nasazeni hrozni nevahaji nékteré
jesté zelené otrhat, aby na ty zbyvajici dostali
vice Zivin, minerald a cukru. Plati totiZ nep¥i-
ma umeéra, Zze ¢im je — u nas pochopitelné
v klimaticky dobrém roce — mensi troda, tim
jsou kvalitnéjsi hrozny i vino z nich. DalSim
dtlezitym faktorem pro piipravu kvalitniho
vina je zachazeni s hrozny pri sklizni, ve skle-
pé& a technologie jejich zpracovani. Cim je cely
postup Setrné€jsi, tim je vino kvalitnéjsi. Mo-
derni technologie dnes, pokud jsou dobie vy-
uzivany, dokazi napomoci piirodnim proce-
stim piemény hroznové $tavy ve vino.

Jak se vino hodnoti

Obratit do sebe naraz dvoudecku vina je sice
mozné, ale krom davky alkoholu takovy po-
stup neprinese zadny zazitek. Pti ochutnava-
ni vina je tfeba zapojit zrak, ¢ich i chut. Os-
tatné i sluch a hmat si prijdou na své.

Pii oficidlnich degustacich se pouZivaji
sklenice schvalené Mezinarodnim uradem
pro vinafstvi a vinohradnictvi (O.LV.), které
svym tvarem a velikosti umoziuji dobré vyvi-
nuti viiné. Nalévaji se do jedné pétiny objemu
(3 — 4 cl), aby ve sklenici zuistal dostate¢ny
prostor pro uvolnovani aromatickych latek.
Nevyplati se spéchat, na jeden vzorek se pri
mezinarodnich soutéZich pocita se ¢tyimi mi-
nutami pro hodnoceni. Nema cenu lamat re-
kordy v ochutnanych vzorcich. Aby hodnoti-
tel mohl vino skute¢né dobie posoudit, ne-
mél by jich ochutnat na jeden zatah vice nez
25. Smyslové receptory ¢lovéka se totiz po-
mérné rychle unavi a po hodiné, maximalné
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hodiné a ptil, uZ toho mnoho nerozeznate. Za-
jimavé je hodnotit jednu odridu stejného roc-
niku z rtznych vinai'stvi nebo stejné vino
z riznych ro¢nikt (horizontalni a vertikalni
degustace). Pii testovani rtiznych vin se vét-
Sinou zac¢ina jednodussimi bilymi, pokracuje
se v ¢ervenych a kon¢i opét bilymi s vysokym
obsahem zbytkového cukru, jako jsou vina le-
dova ¢i slamova, a viny fortifikovanymi.

Jako prvni se hodnoti vzhled vina. Vino se
pozoruje proti plamenu svi¢ky nebo proti bi-
lému pozadi. Pozname tak nejenom ¢irost
vina, ale také jeho barvu, ktera se lisi podle
odrady, staii i vyzralosti hroznt.

Po zakrouZeni sklenici pifichazi na radu
¢ich. Podle viiné mizeme odhadnout odri-
du, vyzralost vina i pouZitou technologii. Cis-
tota viiné svédci o tom, Ze vino je zdravé. Ve
vini rozeznavame nejriznéjsi tony typické
pro odridu i region. Najdeme stopy viné
riznych druhd ovoce, rostlin, kvétt, koreni,
viiné mineralni i Zivoc¢isné. Vino naplni vini
sklenici i po jejim vyprazdnéni. Dobré pii-
jemnou, Spatné odpudivou.

Dal$im smyslem, ktery zapojime, je chut.
Nestaci jenom smocit Spi¢ku jazyka ve sklen-
ce. Tam rozezname jenom sladkost. Po stra-
nach jsou receptory vnimajici slanost a kyse-
lost a az u korene jazyka vnimame hotkost.
Proto je potfeba dousek pékné provalet po
ptnebi, aby byly do hodnoceni zapojeny
vSechny chutové buiiky. Piitomnost tiislovin
napiiklad pozname sviravym pocitem na dés-
nich. Po polknuti dobré vino dlouho v istech
dozniva, ¢i vyvolava touhu po dalSim dous-
ku. Cinknuti sklenice ¢i tichy hovor zapoji
sluch a hmat vnima tvar jeji stopky. Na své si
pri degustaci tedy prijdou vSechny smysly,
kterymi je ¢lovék obdaren. l
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