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Carskeé selo

UKRAJINSKE TRADICE A JIDLO V PRACHARNE

Ptate-li se v Kyjevé, kde byste v pfijemném
a typickém prostiedi mohli ochutnat vybornou ukrajinskou
kuchyni, mnozi vam bez vahani doporu¢i bud
Chutorec (Samota), nebo Carskoje selo.

pristavu na lodi kotvici na fece Dnépr.

Na palubé to v lété piijjemné fouka,
v zimé se sedi spiSe uvnitf v teploucku
u krbu. Druha hosptdka je jesté stylovéjsi,
totiZ vpravdé ukrajinska.

Ta prvni restaurace se nachazi v fi¢nim

Z pracharny restaurace

Proto se vypravime do Carského sela, coz je
v podstaté také hospoda jako by na samoté
a nad Dnéprem. Prijizdi se k ni od proslulé
Pecerské lavry, tedy Pecerského komplexu
chrami a klasternich budov, jedné z nejvy-
znamnéjSich kyjevskych pamatek, chrané-

wInformace

Carskoje selo

nych UNESCO. Pravé tudy prochazely v po-
loviné XVIII. stoleti hradby mésta a v nich byl
ve ¢tvrti Carskoje selo sklad stielného pra-
chu. Ted tu jen prilezitostné vybuchuje Sam-
pariské. Sklad se zménil v restauraci, ale ka-
menné zdi zastaly.

Ptvodni jsou i mnohé dekorace, byt je ma-
jitelé, coz je spole¢nost XXI. stoleti, hledali
po celé Ukrajiné a vykupovali od jejich ves-
nickych majitelt. Tak tu v jednom rohu na-
chazime typickou krému, ve druhém paradni
svétnici, jinde maselnici, kolo, kus doskové
stiechy, pod tramem na provazcich zavéSené
suSené houby, ovoce, ¢esnek, papricky, jak

Interiér restaurace
navozuje atmosféru
18. a 19. stoleti

Kyjev, bul. Si¢névogo Povstannja 42/1

tel: 0038 044 2542077

e-mail: tsarske @i.kiev.ua

Cenova kategorie: (I @@

Poznamka:

Cenova kategorie zahmuje prdmérmy ucet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 K&: @ do 1500 k& D@

nad 1500 K& €D @@

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

4

|

se to délavalo pred dveé sté lety a jak se to lec-
kde délava jesté dnes.

Carské selo bylo ovSsem jako restaurace
otevi‘eno celkem nedavno — 17. zari 1998. Od
té doby tu probéhly mnohé recepce ¢i jen
pratelska posezeni. Na to je tu celkem 140
mist, na nichZ se denné vystfida v praméru
na dveé sté hostl. Vecer jim k poslechu hraje
vlastni hudba, ¢asto — zvlasté o nedélich —
jsou svédky rdznych slavnosti. Nedavno se
tu konal masopust (maslenica), po ném pist,
vitani jara, velikono¢ni a dalsi svatky, jak jich
poZehnané ma kiestansky kalendar.

Tomu se piizpisobuje i strava, tiebaze za-
kladni sortiment zlstava stejny. Nejtradic-

> néjsi jidla vychazeji ze starych receptait

z prelomu XVIIL. a XIX. stoleti. V¢etné mno-
hych zvyklosti, k nimZ napiiklad patii pii od-
chodu sklenka vodky ,Na kona!“ s jablkem
na zakousnuti.

Tak to alespon li¢i tfiatficetilety reditel
Roman Novickij. Zacinal zde jako ¢iSnik
a postupné se propracoval az na tuto funkci,
coz je v jeho véku pomérné neobvyklé. Stej-
né jako fakt, Ze kuchyni tu vladne Zena a ni-
koliv muz. Vladne dobie, jak mizZeme sami
okusit z nabizenych vzorki jejich jidelni¢ku.

Zeli a chléb je grunt
Neékolik recepti — snad téch nejtypic¢téjsich —
ukrajinskych jidel nam napsala vlastni ru-



