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V pfijemném interiéru
v prvnim patfe budovy vam
nabidnou jak néco malého
k vinu, vcetné klasického
chleba se sadlem, tak i chuto-
vé zajimavé kreace. Jiti DocCe-
kal, ktery Znojemskému sklip-
ku v Satové ,vladne" od zacat-
ku letosniho roku, tikd, Ze
nejvetsi tspéch u hostt maji
z bohaté nabidky candat
a kachnfi jatra. ,JidelniCek se-
stavujeme tak, aby jidla chu-
tové ladila s nabizenymi viny
a vzajemné se dopliovala.“ Da
se fici, Ze zde nendasilné
a v praxi predvadéji, jak sprav-

né snoubit jidla s viny. Proto
jsme tentokrat i my po kon-
zultaci s Jitim Docekalem ke
kazdému jidlu vybrali vino,
které dle naSeho nazoru
s predklddanym pokrmem
nejlépe ladi. Ten, kdo se chce
naucit o viné vic a rozeznavat
zvlastnosti jednotlivych od-
rad, md moznost zucastnit se
tady kaZdou posledni st¥edu
v mésici vecer ¥izené degusta-
ce. Sva vina zde pfedstavuji
a komentuji predni odbornici
Znovinu. e
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Candat se syrovou
pikantni omackou
(1 porce)
® 200 g candata
® 20 g syru Apetito
® 20 g mléka
® 15 g hladké mouky
® koreni na ryby
o sul
@ chilli koreni
® pepr
® olej

Ocisténého candata na-
porcujeme, osolime, oko-
fenime, obalime v hladké
mouce a zprudka opece-
me na oleji. Do vypeku pri-
dame mléko, syr a podle
potfeby omacku dohusti-
me svétlou jiSkou, ochuti-
me peprem a chilli kore-
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nim. Podavame s varenym
bramborem.

Sklepnikiv syrovy Spiz
(1 porce)

® 80 g uzeného syra

® 80 g domé&ci klobasy

® 40 g cibule

® tuk na smazeni

® obalovaci smés

se sezamem

Syr nakrajime na kostky,
klobasu na kolecka a cibu-
li na vétsi kusy. Postupné
je napichujeme na S$pejli,
Spiz obalime v sezamové
smési a osmazime dozlato-
va. Podavame s bramboro-
vymi kari platky, opecenym
bramborem nebo hranolky.
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