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estilaci vina vznikd pa-
Dlenka, U nas v syrovém
stavu zvand vinovice.
Zuslechténd zranim v sudech
se uZ nazyva vznesenéji bran-
dy. Ovsem neni brandy jako
brandy. Pouze to z okoli fran-
couzského mésta Cognac se
muzZe honosit nazvem konak.
Je to stejny p¥ipad jako se Sam-
pariskym. To muZe pochazet
jenom z francouzské oblasti
Champagne a vsude jinde se
mu smi fikat sekt ¢i néjak po-
dobné, i kdyZ jsou vyroba
i pouZzité suroviny stejné.
Konak z Cognacu pochézi
Z vinic na pfesné vymezeném
uzemi, které uz v roce 1909
schvdlila francouzska vlada.
Od té doby se také produkt
dvoji destilace vina oficidlné
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nazyva konakem, protoze do té
doby byl i korak z Cognacu
pouhopouhym brandy. Od
roku 1925 je ndzev cognac me-
zinarodné chranén. O pavodu
nazvu brandy se diskutuje.
Rozhodné neni francouzsky.
Angli¢ané tvrdi, Ze pochazi od
nich, Francouzi ho radéji p¥i-
suzuji Holandantim a jejich
slovu branjwyn, coZ znamena
palené vino. Je pravdou, Ze to
byli pravé holandsti obchodni-
ci s vinem, kte¥i uz v 17. stole-
ti zacali nep#ili§ kvalitni vino
z oblasti kolem Cognacu, kterad
lezi jenom asi 100 kilometra
od vyhlaseného Bordeaux, pre-
palovat na koralku. Zaslouzili
se o to, Ze svétu dnes chutna
konak a zbyte¢né nenadava na
zdejsi $patné vino.

Konakovd vinafska oblast
ma Sest lokalit, které zasahuji
do dvou departementt — Cha-
rente a Charente-Maritime.
Jsou to Grande Champagne,
Petite Champagne (nezamé-
novat s oblasti Champagne,
kterd lezi na severu Francie
u Remese), Borderies, Fins
Bois, Bons Bois a Bois Ordi-
naires. Vinice korakafské ob-
lasti maji rozlohu kolem 80
tisic hektart (v celé CR je to
néjakych 13 tisic) a jsou osa-
zeny z 90 procent tfemi odrG-
dami révy vinné, které produ-
kuji vino k ptipravé konaku.
Jsou to Ugni Blanc, Folle
Blanche a Colombard. Celko-
vy maximalni vynos je pfedem
urcen a kontrolovan. Z hroz-
ntl se obvyklym zptsobem vy-

Konak je vzdy brandy,
brandy nemui bt konak

robi nakyslé neharmonické
vino, které mivd jenom néco
malo pres osm procent alko-
holu. Nesiti se ani neodkaluje
a po vykvaseni jde rovnou do
paliren. Ty pracuji celou
zimu, protoZe musi skondit
31. bfezna. Na aprila se totiz
uredné registruje mnozstvi
surového destilatu.

Po prvnim paleni (premiere
chauffe) ma destilat asi 30 pro-
cent alkoholu. Je znovu desti-
lovan a p¥itom v palirné pecli-
vé oddéluji predek (tete) —to je
to, co teCe z destilacniho p¥i-
stroje jako prvni, a ocas (se-
condes). K vyrobé konakt se
pouZivd pouze jadro i srdce
(coeur), které ma uz mezi 69
az 72 objemovymi procenty al-
koholu. Hned po druhé desti-
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